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40% - 72.000 t processadas
60% - 108.000 t venda “na porteira”





Fonte: https://www.brf-global.com/sustentabilidade/bem-estar-animal/cadeia-produtiva/





Fonte: https://www.aquaculturebrasil.com/noticia/896/31-edicao-do-informativo-economico-
da-aquicultura-disponivel-para-download-gratuito















Preço médio: R$ 62,37/kg

***Tilápia inteira: R$ 9,25
***Custo do produto: R$ 27,75

“Leva ao equilíbrio do produtor, 
indústria, mercado e 
consumidor”.











“O ânimo dos 
tilapicultores no 

Paraná foi 
abalado com os 
baixos preços 
ofertados pela 

tilápia ao final da 
safra passada 

(entre R$ 1,10 a 
1,40/kg)... 



R$ 1,5 bilhão/ano





Fonte: https://www.undercurrentnews.com/2022/06/17/saudi-arabias-almarai-moves-into-
seafood-with-67-2m-investment/









Precisamos pensar em soluções!













Cinco caminhos a seguir:
Agregação de valor/industrialização;

Pulverizar a cadeia de intermediários (não importa ser pequeno!);

Ações de marketing;

Aumento do consumo de camarão;

Nos tornarmos, verdadeiramente, uma CADEIA PRODUTIVA (*Organização!*).





Título da palestra: “Agregando valor ao 
camarão diretamente da fazenda”

Ações setoriais;

Ações individuais que possam INSPIRAR outros produtores.



Possíveis caminhos para o carcinicultor no 
Sul do Brasil:

Agregação de valor na fazenda;

“Produtores sobreviventes se tornarem comerciantes também (atacadistas e varejistas)”;

DO PONTO DE VISTA PRODUTIVO - Desenvolvimento de linhagens resistentes às 
adversidades climáticas e ambientais da região; ou implantação de cultivos biosseguros.
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Tendência de 
mudanças nos 

rumos da 
produção e 

comercialização 
de camarões 
marinhos em 

Santa Catarina.







Características da operação

Quantidades vendidas: 2 a 3kg são comercializadas para os consumidores finais, como 
também volumes maiores, de 100-200 kg para restaurantes e peixarias

A operação começa a partir das 05-06 h da manhã, quando por volta de 10-20kg de ração 
são lançados nas comportas de despesca dos viveiros selecionados

Não importa se o viveiro possui 2, 5, 10 ou 30 camarões por metro quadrado



Fazenda Mar do Brasil 
(Laguna/SC) 

recebendo um grupo 
de turistas da terceira 

idade para um café 
colonial, que inclui 
uma visitação na 
propriedade e a 
possibilidade de 

tarrafear e adquirir 
seus próprios 

camarões.



O produtor 
Clemilson de 

Andrade 
Francisco, mais 

conhecido como 
“Sorriso”, 

tarrafeando 
camarões para 

venda no varejo. 



“Virada de chave” na Mar do Brasil

Safra 2019/2020 = 5% das vendas no varejo

Safra 2020/2021 = 50% das vendas no varejo

Safra 2021/2022 = 90% das vendas no varejo

Safra 2022/2023 = 95% das vendas no varejo

Safra 2023/2024 = 100% das vendas no varejo





Preços de venda diferenciados

Safra 2021/2022 – Preços médios: R$ 37,32/kg.

Safra 2022/2023 – Preços médios: R$ 35,01/kg.

Safra 2023/2024 – Preços médios: R$ 32,36/kg.

“Os carcinicultores catarinenses estão aprendendo a não vender mais camarão, mas sim, comercializar um 

produto diferenciado, que não existe no mercado. Vender uma experiência!”



Missão cumprida com relação aos “planos 
B e C”

Restaurante – 47,81% do faturamento;

Beneficiamento/indústria – 38,48% do faturamento;

Fazenda – 13,71% do faturamento.









1kg (inteiro): R$ 31,50

1kg (descascado e eviscerado) [Rendimento 
de 54% - 1,85:1]: R$ 58,27

Mão-de-obra (+gelo, +embalagem e 
+congelamento): R$ 8,00

Custo total: R$ 66,27/kg

Preço de venda: R$ 87,00/kg

Lucro bruto: R$ 20,73/kg

Lucratividade: 31,3%











Preço de compra (ATACADO): R$ 87,00/kg

Quantidade utilizada no prato: 400g

Custo da camarão no prato: R$ 34,80

26,98% CMV (somente do camarão***)

33,98% CMV



Preço de compra (ATACADO): R$ 87,00/kg

Quantidade utilizada no prato: 250g

Custo da camarão no prato: R$ 21,75

18,91% CMV (somente do camarão***)

25,91% CMV











Restaurante Trapiche (Laguna/SC)
Aberto aos sábados, domingos e feriados

Público médio: 500-700 pessoas por final de semana

Capacidade: 300 lugares nos três decks na beira d´água (ou do viveiro!)

Consumo de camarões: em média, 80 quilos de camarões descascados e eviscerados por final de semana

Extrapolando estes dados para um ano, são consumidos 4,0 t./ano de camarões descascados ou 8 t./ano 

de camarões inteiros.





Aquaponia como ferramenta de Educação Ambiental

























Identificação Geográfica



Conceito de IG
O registro de Indicação Geográfica (IG) é conferido a produtos ou serviços que são característicos do seu 

local de origem, o que lhes atribui reputação, valor intrínseco e identidade própria, além de os distinguir 

em relação aos seus similares disponíveis no mercado. São produtos que apresentam uma qualidade 

única em função de recursos naturais como solo, vegetação, clima e saber fazer (know-how ou savoir-

faire)

O Instituto Nacional de Propriedade Industrial - INPI é a instituição que concede o registro legal de IG no 

país.





O Brasil conta 
hoje com 115 

IG´s, algumas já 
na área do 
pescado.





“A ideia não é 
vender camarão, 

e sim, uma 
experiência!”
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