


PRODUÇÃO MUNDIAL DE PESCADO (FAO, 2020)

178,5 MILHÕES DE TONELADAS

PRODUÇÃO MUNDIAL DA AQUICULTURA 82,1 MILHÕES TON. (FAO, 2020)

PRODUÇÃO BRASILEIRA DE PESCADO 1,592 MILHÕES DE TON. – (5o

Anuário Seafood Brasil, 2019).

PRODUÇÃO BRASILEIRA DE AQUICULTURA 799,56 MIL TON. – (5o Anuário
Seafood Brasil, 2019) CRESCEU 5%.



PRODUÇÃO DE CAMARÃO NO BRASIL –ABCC 2020

2017 -------- 70 MIL TON.

2018 ------- 85 MIL TON.

2019 ------- 90 MIL TON.

DEMANDA INSATISFEITA DE PESCADO NO BRASIL –

CERCA DE +3 MILHÕES DE TONELADAS P/ 2020 (FAO,

2020).

OBS: CONSUMO PER CAPTA NO BRASIL 500G

2020 ------- 120 MIL TON.



Morfologia externa do camarão branco do Pacífico

Fonte: 
MATOS
, 2005



MORFOLOGIA EXTERNA



CONTROLE DE QUALIDADE DO PESCADO - QT

 Sistemas obrigatórios como: Boas Práticas de Fabricação (BPF),

Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle (APPCC – HACCP);

 Programas de Qualificação de Fornecedores;

 Sistemas de Rastreabilidade (Tracefish, Parametrização das

atividades por fase de processo, RASTUM);

 Sistema ISO;

 Responsabilidade ambiental – programa de sustentabilidade;

 Responsabilidade Social.









VALOR 

NUTRICIONAL 

DO CAMARÃO



INDUSTRIALIZAÇÃO DO CAMARÃO

O Produtor precisa: entender padrões técnicos/comerciais;
além de nomenclatura e denominações do comércio; com
vistas a andar com firmeza nesse mercado.

O Produtor que não conhece os conceitos básicos – tende a
não ter sucesso no mercado do camarão industrializado.

O mercado do camarão beneficiado utiliza a classificação
do mercado internacional: peças/kg C inteiro e peças/libra
C s/ cabeça, c/ ou sem carapaça.



CLASSIFICAÇÃO TRADICIONAL DE CAMARÕES

Camarão - Fresco com ou sem cabeça, congelado individual
rápido (IQF), congelado em bloco, descascado ou cozido

Camarões com valor agregado sem cabeça:

PUD (Peeled Undeveined / Descascado Sem Vísceras);
- P&D (Peeled Deveined / Descascado Com Vísceras);
- Butterfly (forma de borboleta); e
- PTO (Peeled Tail On / Descascado com Cauda).





EXEMPLOS DA CLASSIFICAÇÃO TRADICIONAL DE CAMARÕES









CLASSIFICAÇÃO TRADICIONAL DE CAMARÕES

• Camarões do tipo Broken nos formatos:

- Broken Large (BL) 21/30;
- Broken Médium 31/50; 
- Broken Small 51/80; 
- Broken Various 81/130, e 
- Broken X acima de 130.



CAMARÕES DO TIPO BROKEN



NOVOS CORTES



TECNOLOGIAS INOVADORAS E TRADICIONAIS



TECNOLOGIAS INOVADORAS E TRADICIONAIS



TECNOLOGIAS INOVADORAS E TRADICIONAIS



Glazing – Glaceados;

Condimentados e marinados;

Empanados – Batter e Breadings;

Embutidos – Forma de carpaccio;

Reestruturados – Shrimpsmedallions

Tendências do Camarão com Valor Agregado - CVA



VANTAGENS DA CONDIMENTAÇÃO OU REVESTIMENTOS NOS CVA 

Aumentar a vida de prateleira;
Melhoria de rendimento;
Configurar texturas diferentes;
Apresentar variações de sabor e aroma (flavor);
Maximizar a extensão das linhas de produção;
Melhorar a aparência visual;
Conferir melhor proteção da superfície do produto
durante o congelamento; e
A reconstituição do produto.



GLAZING - GLACÊ

Formulado para se agarrar à superfície do camarão durante o 
processamento e estágios de reaquecimento;

Uma solução líquida aplicada à superfície do camarão;

Pode ser formulado como:
líquido
desidratado
desidratado, adicionado de óleo e/ou água



EQUIPAMENTOS PARA APLICAÇÃO DE GLAZING



FORMAS DE APLICAÇÃO DE GLAZING

Por aspersão a seco sobre o camarão molhado;

Por submersão do camarão no líquido;

Tumble à vácuo



EXEMPLO DE CAMARÃO COM GLAZE



CVA - CONDIMENTADOS E MARINADOS

Temperos polvilhado sobre o camarão;

Temperos adicionado em misturadeira (úmido ou seco)



EXEMPLOS DE CVA - CONDIMENTADOS E MARINADOS



EMPANADOS – BATTER E BREADINGS

A base de farinhas – trigo, milho e arroz;

Estilo americano de cobertura crocante (corn flakes – bread

crumbs);

Estilo Japonês de cobertura crocante (rice flaks – bread crumbs);

Misturas de coberturas (farinhas condimentadas);

Batidos – Batter:

Tempura

Batter fry



EMPANADOS – BATTER E BREADINGS



EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS



SISTEMAS DE PROCESSOS DE EMPANAMENTO DE CVA

SUBSTRATO - CAMARÃO

FONTE: NEWLY WEDS FOODS CUSTOMIZED TASTE TECHNOLOGY, 2009  



EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS



EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS



EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS



CVA - EMBUTIDOS – CARPACCIO DE CAMARÃO

Vantagens do Shrimps carpaccio:

• Calcular porções precisas;

• Usar 100% do produto (sem resíduo);

• Mantem em excelente qualidade;

• Sempre está pronto para servir; e

• Personalização dos pratos.

AGREGAR COM:

• TRANSGLUTAMINASE

• ALGINATO DE SÓDIO

• CASEINATO DE SÓDIO



CVA - EMBUTIDOS – CARPACCIO DE CAMARÃO



CVA - EMBUTIDOS – CARPACCIO DE CAMARÃO



CVA - EMBUTIDOS – CARPACCIO DE CAMARÃO



CVA - REESTRUTURADOS – STEAK MEDALLIONS

Vantagens do Shrimpsmedallions:

• Calcular porções precisas;

• Usar 100% do produto (sem resíduo);

• Mantê-lo em excelente qualidade;

• Sempre está pronto para servir; e

• Personalização dos pratos.



CVA - REESTRUTURADOS – STEAK MEDALLIONS



EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS



EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS



EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PROCESSAMENTO COZIDO



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PROCESSAMENTO COZIDO



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PROCESSAMENTO COZIDO



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PROCESSAMENTO COZIDO

USO DE EMBALAGEM SKINPACK



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PROCESSAMENTO COZIDO



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – COZIDO - COKTEL



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – EM CONSERVAS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – EM CONSERVAS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS - ACARAJÉ



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS - ORIENTAL



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS CONGELADOS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS CONGELADOS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS CONGELADOS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS CONGELADOS



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAÇÃO DE CVA – PRATOS PRONTOS CONGELADOS E EMBALADOS



EXEMPLOS DE PRATOS PRONTOS PARA CONSUMO – READY TO EAT 



OBRIGADO


