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PRODUCAO MUNDIAL DE PESCADO (FAO, 2020)
178,5 MILHOES DE TONELADAS

:f‘/ PRODUCAO MUNDIAL DA AQUICULTURA 82,1 MILHOES TON. (FAO, 2020)

s | PRODUC;AO BRASILEIRA DE PESCADO 1,592 MILHOES DE TON. — (5°
> j Anuério Seafood Brasil, 2019).

- | PRODUGCAO BRASILEIRA DE AQUICULTURA 799,56 MIL TON. — (5° Anuério
»@l> | Seafood Brasil, 2019) CRESCEU 5%.

—/




PRODUCAO DE CAMARAO NO BRASIL —ABCC 2020

* 2017 ---emev 70 MIL TON.
-
= 2018 ------- 85 MIL TON.
L 2019 —-mmm-- 90 MIL TON.
- |
. 2020 ----mmv 120 MIL TON.

- | DEMANDA INSATISFEITA DE PESCADO NO BRASIL -
- == | CERCA DE +3 MILHOES DE TONELADAS P/ 2020 (FAO

/" 2020).
OBS: CONSUMO PER CAPTA NO BRASIL 500G




Morfologia externa do camarao branco do Pacifico
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CONTROLE DE QUALIDADE DO PESCADO - QT

Sistemas obrigatorios como: Boas Praticas de Fabricacao (BPF),
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC — HACCP);

Programas de Qualificacao de Fornecedores;

Sistemas de -Rastreabilidade (Tracefish, Parametrizacdo das
atividades por fase de processo, RASTUM);

Sistema I1SO;

Responsabilidade ambiental — programa de sustentabilidade;

Responsabilidade Social.



CADEIA PRODUTIVA DA CARCINICULTURA




DESPESCA MECANIZADA

XV
FENACANM'21




DESPESCA MECANIZADA




VALOR
NUTRICIONAL
DO CAMARAO

-

23% de
proteina

5% vitaminas
+ minerais

Fonte: Wild Americanb Shrimp, 2018




INDUSTRIALIZACAO DO CAMARAO

O Produtor precisa: entender padroes técnicos/comerciais;
além de nomenclatura e denominag¢oes do comércio; com
vistas a andar com firmeza nesse mercado.

O Produtor que nao conhece os conceitos basicos — tende a
nao ter sucesso no mercado do camarao industrializado.

O mercado do camarao beneficiado utiliza a classificacao
do mercado internacional: pecas/kg C inteiro e pecas/librz
C s/ cabeca, ¢/ ou sem carapaca.




CLASSIFICACAO TRADICIONAL DE CAMAROES

Camarao - Fresco com ou sem cabeca, congelado individual
rapido (IQF), congelado em bloco, descascado ou cozido

Camaroes com valor agregado sem cabeca:

PUD (Peeled Undeveined / Descascado Sem Visceras);
- P&D (Peeled Deveined / Descascado Com Visceras);
- Butterfly (forma de borboleta); e

- PTO (Peeled Tail On / Descascado com Cauda).




CLASSIFICAGAO DO
CAMARAO SEM CABECA

(pecas/libra)

Extra Jumbo
16/20

Extra Grande

Colossal , 36/30
13/15 : 3
- Grande
! 31/35
Super Colossal TN
U-12 (menos de 12)
3 Médio
?g 41/50

x ‘ Pequeno
o Extra Colossal Extra Pequeno 51/60
L U-10 (menos de 10) 61/70

www.abccam.com.br



EXEMPLOS DA CLASSIFICACAO TRADICIONAL DE CAMAROES
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Tabela de Equivaléncia p/ Camarao Inteiro (p/ kg)

Classificacao

40/50

50/60

60/70

70/80

80/100

100/120

120/150

150 up

Peso Unitario

229

18 g

159

139

119

99

789

6.59()

Tabela para camaroes sem cabec¢a ou descascados (p/ libra-peso)

31/35 36/40 41/50 51/60 61/70 71/90 91110 | 111130
Tabela de Equivaléncia para camaroes filés

Classificacao 31/35 | 36/40 | 41/50 | 51/60 | 61/70 | 71/90 | 91/110

Peso unitario Mg 9,59 8g 6,59 5,59 4,59 3,59
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Esclarecimentos sobre a Utilizagao da Nova Classificagao (RTIQ) do
Camarao Marinho Cultivado
para Efeitos da Colocacgao nas Embalagens

De acordo com o novo critécio definido pelo RTIO,

classicacdo por paso dos camardes, inleiro (pecas
por quilo — 1.000 gramas), sem cabaca (pecas por
fbra — 454 gramsas) ou Nilé (pecas por Mora — 454
gramsas), passou 8 ser considerada em nimero de
pegas porambaiagens.
Ietein Sem Cabocs e

De forma que, seguindo o nova aritério do RTIQ, o que se
considera ¢ a quantidade de camarfio contida na
embalagem, ou sajs, 0 tamanho ou peso unitaro do
camarfo, gque poderdo spresentar classificagdes
diferentas, de acordo com o lesmanho das ambalagens.

£ considerado a quantidade
da camario na embalagem,
independente do seu peso ou
tamanho.

Basta ver, que pelo Novo RTIKQ, serd O mesmo peso meédio, @

considerada a euu:twooa de pecas na pode ter diferentes @
embalagem, p um peso Sy =
adio, tar difer tassificaco classificacoes =)

Exemplo: Usande o camario inieiro (10-12.5% g), a

classificacao adotada pelo cnténo intemacionad @ BO100
pegasKg (cujo paso medio & 11,11 gramas), mas o mesmo
produto, embalado e classificado no navo aritério do RTIOQ.
© mesmo poderd sar classificado como 168/20 pegas, caso

embalado em um pacole de 200g, ou como 4050 pegas,
quando embalado em um pacole de 500g.

No caso 0o camardo sem cabeca, a classificacso adotada no criténo
ntemacional consdena o NUMearo de pecas contidas em uma libra, ou saja
a2 quantidade de camardes comtida em aprodmadaments 454g, Como
exemplo, usando o camardo inteire (10412, 8g), guando retrada a cabeca.
© gqual perde 35% do seu peso, passa a ser classificado pelo onténo
intemacional como 6170 pecas/ibra. Este mesmo produto, guando
classificade segundo o aitério adatado no RTIQ, podera ser classificado
como 1380155 pecas se embaiado em pacole de 1Kg e 270310 pecas
quando embalado am pacote de 2 Kg.

O camario na farma descascada (1ik), no criténo de classificagio intamacionad
86Que 0 mesmo padrac de dassificacio adolado para © camarso sam cabega,
coNsiKleranco © NIMero o8 pegas contidas em uma ra. Para exempiscar,
tomando coma refardnca 0 Masmo camarao Intero dos examplos antericres
(peso médo de 11, 11g), guanda retiraca & cabeca @ casca osse "a™ (50%) ¢
classificado pelo crténo intemacional como 7190 pecas/lbra, mas quando
classificado @ embalado seguindo o cnbténo do RTIQ, passara a ser 40050
pegas, se embalado em sacos ocu camas de 200g ou 86/125 pegas, se a
embalagem for de 500g.
Charies Mandonga, Eng® de Pescs - Camardes do Sramil




CLASSIFICACAO TRADICIONAL DE CAMAROES

* Camaroes do tipo Broken nos formatos:

- Broken Large (BL) 21/30;
- Broken Médium 31/50;

- Broken Small 51/80;

- Broken Various 81/130, e
- Broken X acima de 130.




CAMAROES DO TIPO BROKEN







TECNOLOGIAS INOVADORAS E TRADICIONAIS




TECNOLOGIAS INOVADORAS E TRADICIONAIS







Tendéncias do Camarao com Valor Agregado - CVA

Glazing — Glaceados;
Condimentados e marinados;
Empanados — Batter e Breadings;
Embutidos — Forma de carpaccio;

Reestruturados — Shrimpsmedallions




VANTAGENS DA CONDIMENTACAO OU REVESTIMENTOS NOS CVA

Aumentar a vida de prateleira;

Melhoria de rendimento;

Configurar texturas diferentes;

Apresentar variacoes de sabor e aroma (flavor);
Maximizar a extensao das linhas de producao;

Melhorar a aparéncia visual;

Conferir melhor protecao da superficie do produto
durante o congelamento; e

A reconstituicao do produto.




GLAZING - GLACE

Formulado para se agarrar a superficie do camaréo durante o
processamento e estagios de reaquecimento;

Uma solucao liquida aplicada a superficie do camaréao;

Pode ser formulado como:
liquido
desidratado
desidratado, adicionado de 6leo e/ou agua




EQUIPAMENTOS PARA APLICACAO DE GLAZING
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FORMAS DE APLICAGAO DE GLAZING

-1 =

W

o - ,.. -

Por aspersao a seco sobre o camarao molhado;
Por submersao do camarao no liquido;

Tumble a vacuo




EXEMPLO DE CAMARAO COM GLAZE




CVA - CONDIMENTADOS E MARINADOS

Temperos polvilhado sobre o camarao;

Temperos adicionado em misturadeira (Umido ou seco)



EXEMPLOS DE CVA - CONDIMENTADOS E MARINADOS

msAu.D.z.u,Ra&
Skewer




EMPANADOS - BATTER E BREADINGS

A base de farinhas — trigo, milho e arroz;

Estilo americano de cobertura crocante (corn flakes — bread
crumbs);

Estilo Japonés de cobertura crocante (rice flaks — bread crumbs);
Misturas de coberturas (farinhas condimentadas);

Batidos — Batter:
Tempura
Batter fry




EMPANADOS - BATTER E BREADINGS
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EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS




SUBSTRATO - CAMARAO

SISTEMAS DE PROCESSOS DE EMPANAMENTO DE CVA

. Double & .
Single Pass Pass & 1/2 Double Pass . Triple Pass**
Predust
Batter Predust Batter Predust Batter
Bread
Bread Batter Batter Bread
(Predust)
Bread Batter Bread Batter
* Shrimp
** Cheese
After the final bread, the product is:
S Bread Batter Bread
Frozen -raw breaded
Prefried/frozen — prefried, set in oil, Bread Batter
blanched, panfried
Full fry/frozen - fully cooked
5/14/2009 Bread

Prefried/oven cook/frozen — fully cooked

FONTE: NEWLY WEDS FOODS CUSTOMIZED TASTE TECHNOLOGY, 2009




EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS




EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS




EXEMPLOS DE CVA EMPANADOS




CVA - EMBUTIDOS — CARPACCIO DE CAMARAO

Vantagens do Shrimps carpaccio:

* Calcular porgoes precisas; AGREGAR COM:

« Usar 100% do produto (sem residuo); *  TRANSGLUTAMINASE
« Mantem em excelente qualidade; *.ALGINATO DE SODIO

_ * CASEINATO DE SODIO
* Sempre esta pronto para servir; e

* Personalizacao dos pratos.




CVA - EMBUTIDOS — CARPACCIO DE CAMARAO




CVA - EMBUTIDOS — CARPACCIO DE CAMARAO

Shrimpscarpaccio

Average nutritional values per 100g Shrimpscarpaccio 50g 8
of product sliced {packed in trays)
Energy 74 kecal f 315 k1| Selling unit: 1 box with 10 trays of S0g each
Carbohudrat 0,1 Pallet: 210 boxes
izl 9 Order advance: 7 days
Proteins 18,0 g| Keep refrigerated at 0° to +4°C

Chilled best before: 30 days
fok e Can be delivered also frozen:
best before 8 months,

Shrimpscarpaccio 600g (whole piece) o éﬂmw‘
Selling unit: 1 piece 750q in single box {(colour >




CVA - EMBUTIDOS — CARPACCIO DE CAMARAO




CVA - REESTRUTURADOS - STEAK MEDALLIONS

Vantagens do Shrimpsmedallions:

« Calcular porcoes precisas;

» Usar 100% do produto (sem residuo);
 Manté-lo em excelente qualidade;

« Sempre esta pronto para servir; e

* Personalizacao dos pratos.



CVA - REESTRUTURADOS - STEAK MEDALLIONS




EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS

- .
-----




EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS

Selling units Shrimpsmedallions natural

Small steak made of whole shrimps without adding any
binders or gelatine.

It’s a sensational new product you can arille or bread and then
fry. It keeps its compact shape and has an unequalled taste,
It's also a practical food because it needs no advance
preparation and always comes out right. So, it’s ideal for
restaurants and at home.

Shrimps Medallions can be served at the table in a number of
ways and have a high nutritional value.




EXEMPLOS DE SHRIMPSMEDALLIONS

| _ua TUTTOFOOD |

Shrimpsmedallions breaded

Small breaded steak made of whole shrimps without adding
any binders or gelatine. A sensational new product for frying
or baking. It keeps its compact shape and has an unequalled
taste.

It'’s also a practical food because it needs no advance
preparation and always comes out right. So, it’s ideal for
restaurants and at home. Shrimps Medallions can be served at
the table in a number of ways and have a high nutritional
value,




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PROCESSAMENTO COZIDO




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PROCESSAMENTO COZIDO
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DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PROCESSAMENTO COZIDO




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PROCESSAMENTO COZIDO

USO DE EMBALAGEM SKINPACK



DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PROCESSAMENTO COZIDO

Inicio Vencido Vencxdo
(temperatura em ln&o dave ser

Data de Aproxima-se o Data kmite para uso €X0es550) usado)
embalagem prazo de validade OU CONSUMO NAO USE




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — COZIDO - COKTEL




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — EM CONSERVAS

x=

BMRARBESE T

“TRACHANG BRAND" o
SHRIMP PASTE P
INGREDENTS SRR AN AT

NET WT oM (3 o

EXPURY DATE 3
MALAND NO 2008 --

MANUFACTURED AND PRONED BY

TANG THAI CHANG FiSsSACE v

MANUFACTURING OO U0




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — EM CONSERVAS

-

BUMBLE BEE.

MEDIUM




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PRATOS PRONTOS - ACARAIJE




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PRATOS PRONTOS - ORIENTAL
«|




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAGCAO DE CVA — PRATOS PRONTOS CONGELADQOS




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAGCAO DE CVA — PRATOS PRONTOS CONGELADQOS




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTACAO DE CVA — PRATOS PRONTOS CONGELADOS




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAGCAO DE CVA — PRATOS PRONTOS CONGELADQOS




DIVERSAS FORMAS DE APRESENTAGAO DE CVA — PRATOS PRONTOS CONGELADOS E EMBALADOS
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EXEMPLOS DE PRATOS PRONTOS PARA CONSUMO - READY TO EAT



OBRIGADO

ﬁ PROJETOS, CONSULTORIA,
9 BNCONSULTORIA ASSESSORIA, PESQUISA E DOCENCIA
Exceléncia em solucbes empresariais EXPO RTP‘CAO E IMPORTA(;AD DE PESCADO

Pesca, Aquicultura e Tecnologia de Alimentos

DR. ANTONIO DIOGO LUSTOSA NT.

ENGENHEIRO DE PESCA - CREA-CE 4955D RNP: 060088346-9
DOUTOR EM ENGENHARIA DE PESCA
MESTRE EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS



