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CENARIO PARA O SETOR DO CAMARAO CULTIVADO NO BRASIL

VOLUME DE PRODUGCAO DE CAMARAO DE CULTIVO NO BRASIL
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PERSPECTIVAS DE CURTO PRAZO:

«  AUMENTO DA PRODUGAO (150 mil t em 2022)

« AUMENTO DA PARCITIPACAO DO CAMARAO
INDUSTRIALIZADO NO MERCADO NACIONAL

RETOMADA DAS EXPORTACOES

NECESSIDADES (produtor):

« ADEQUAGAO DOS PADROES DE QUALIDADE DO

CAMARAO IN NATURA (MATERIA PRIMA)

* REESTRUTURAGAO DOS SISTEMAS E PROCESSOS DE

DESPESCA, ACONDICIONAMENTO E TRANSPORTE DO
CAMARAO IN NATURA




QUALIDADE DE ORIGEM
PADROES DE QUALIDADE DA MATERIA PRIMA DESTINADA A INDUSTRIA DE PROCESSAMENTO

CULTIVO (150.000 t em 2022)

BENEFICIAMENTO E ,r
MANUTENCZ\O DA ! REQUISITOS DE QUALIDADE
QUALIDADE :L MAIS FLEXIVEIS
Y MERCADO DE
PRODUTO IN
NATURA (FRESCO)
|
%cs& MERCADO MERCADO
EXTERNO

u*““‘” INTERNO

REQUISITOS DE QUALIDADE ELEVADOS
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PREMISSAS DA QUALIDADE DE ORIGEM

« OS METODOS DE CULTIVO E DESPESCA DEVEM SEGUIR AS BOAS
PRATICAS DE MANEJO E BIOSSEGURANCA, ATENDENDO OS REQUISITOS
DE HIGIENE OPERACIONAL, SEM RISCOS DE CONTAMINACAO DO
PRODUTO E DE DANOS A SAUDE DO CONSUMIDOR;

« ADOCAO DE PROTOCOLOS E PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADROES
NA ETAPA FINAL DO CULTIVO E NA DESPESCA, ASSEGURANDO A
INOCUIDADE DO PRODUTO E O ATENDIMENTO AOS PARAMETROS DE
QUALIDADE REQUERIDQOS, DE ACORDO COM O MERCADO DE DESTINO.
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REQUISITOS DE QUALIDADE DA MATERIA PRIMA
(AVALIACAO PREVIA COM ATE 2 SEMANAS DE ANTECEDENCIA A DESPESCA)

INDICADORES DE QUALIDADE CAMARAO IN NATURA
NiVEL MAXIMO ACEITAVEL (%)
DEFEITO SEM CABECA MEDIDAS PREVENTIVAS
INTEIRO AA| INTEIRO A| INTEIRO B
DESCASCADO
) MONITORAR CICLO DE MUDA E DESPESCAR APENAS
CARAPACA MOLE/POS-MUDA 5 10 20 NA ) ]
SE O % FOR MENOR QUE O MAXIMO ACEITAVEL
MELHORA A AMBIENCIA E ESTIMULAR O PROCESSO
NECROSE 1 5 10 NA
DE MUDA
; AUMENTAR A OFERTA DE RACAO E MONITORAR O
PRESENCA DE AREIA NO TRATO DISGESTORIO 0 0 NA NA* .
TRATO DIGESTORIO
ANALISAR A COMPOSICAO DO TRATO DIGESTORIO,
OFF-FLAVOR (SABOR NAO CARACTERISTICO) 0 0 NA NA* EFETUAR CONTROLE DE ALGAS, AUMENTAR A
OFERTA DE RACAO

* Ndo se aplica para camardo descascado eviscerado
AA: Requerimento de qualidade para exportagdo / A:requerimento de qualidade mercado nacional (processado) / B: Requerimento mercado nacional (fresco)
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PROTOCOLO OPERACIONAL DE DESPESCA

y
O ar il

wma| PREPARACAO/MON- i) '
(¥ S TAGEM DA | DESPESCA PESAGEM/ACON-
ESTRUTURA DE eProcesso rapido e continuo DICIONAMENTO

DESPESCA eAbate com choque térmico
em solugdo de dgua gelada e Acondicionamento
eHigienizagdo/sanitizagdo (<5°C), gelo e conservante em caixas pldsticas

de matérias e utensilios (anqg;abnssulflto de s6dio INS e Camadas alternadas

-Inst_allaf;ﬁes de apoio de camardo e gelo
sanitdrio

REDUGCAO GRADUAL DO
NiVEL DO VIVEIRO

e Monitoramento constante
do nivel de oxigénio
dissolvido

CAMAR%DD/./' -
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SOLUCAO DO CHOQUE TERMICO PARA ABATE
TEMPO DE
METABISSULFIT A
DESTINO AGUA (L) | GELO (Kg) . IMERSAO
O DE SODIO (Kg) )
(Min)
INDUSTRIA DE BENEFICIAMENTO 50 200 20 10
MERCADO DE "CAMARAO FRESCO" 50 200 2 30

GELO: Origem segura, fabricado
N com agua tratada.

METABISSULFITO DE SODIO:
Concentragao em conformidade
com o mercado de destino e dentro
do limite maximo permitido pela
legislacao.

LIMITE MAXIMO DO RESIDUAL DE
SO2 NO BRASIL: 100 ppm
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REMESSA PARA INDUSTRIALIZACAO
EXIGENCIAS LEGAIS

NOTA FISCAL DE VENDA OU REMESSA PARA INDUSTRIALIZAGCAO

BOLETIM SANITARIO/CERTIFICACAO DE ORIGEM — CONFORME
DISPOSTO NA IN 023/2014 — MPA.

. GTA—-GUIA DE TRANSITO ANIMAL — CONFORME DISPOSTO NA IN

022/2013 — MAPA; IN 023/2014 — MPA e IN 09/2021 MAPA.




CELM AQUICULTURA SA
(Fazenda)
JICHA: A.w@ﬁ RIGEM
produto uté a Indéistria de hencficiamento para ser processado,
Objetivas da sistema APPCC - Aniilise de Perigos ¢ Pontos Criticos de Contrale: Satide Pablica. Qualidute
e Integridade Econdmica.
* PROPICIAR A RASTREARILIDADE
Origem da matéria-prima (pis larva): Laboratério:______________ Codigo:
Origem da matéria-primu (camariio): Local( ) Outro Estade ()
Empreendimento: Empresarial () Regime Parceria ()
Comunitiria () Compra . )Outro( )
Area Cultivada (h:

dias / Peso Médlo (gramas):

;nmc da Propriedade:
Viveiro: — Tempode Cultive:
Distancia do Cultivo até a indistria:
Espéreic Cultivada: L. Vanoumei () L. Subtilis ( ) © Qutros:
Rngln Utilizada durante o cultivo:

Purina () FriRibe ( ) Oupiay—.— . oo

N* do SIF:

Estado:
QuantidadeemKg: — N" de caixus:.
( INAO SATISFAZ

Temperatura do produte:
Veiculo transportador: Condigdes saniliirias { )SATISFA
Placa do vefeulo N*. HoradaSafda:— HoradaChegada_____
NotwfsealN._____ =~  Nidolaere .
Marca/ Modeloda Balangaz,, N deSérie:.

Produta eom Rissulfito de Sédio () Dentro dos Padries ()

AvalingSo Sensorial: () Satisfaz () Nio Satisfaz

Estd sendo utilizado antibidtica durante o cultivo  ( )SIM () NAO

O antibldtico estil devidamente regulamentado pela FDA  ( )SIM () NAO

Atendimento av periodo de caréncia  ( )SIM ( )NAO

Praduto com o scu monitoramento para residuos: Pesticidas, metais pesados, além de buetérias

patogénicas, devidumente atualizados / controlados dq acorde com a frequéncia de andlise estabeleci

( )SIM ()NAO

titimos resnitados laboratorisis atende os limites criticos estabelecidos? ( )SIM () NAO

Att: No casa da niilizagiio de antibiotico, anexar a esta planilha os registros de uso na fazenda, com os
indicativos: Produto utilizado. inicio, término, periodo de caréncia ¢ viveira/lote e se o mesmo ¢ regulamentada
pelo KDA. O produto acima especificado, encontra-se de acordo com us especificacdes estabelecidas pelo
estubelecimento recebedor e com atendimento as exigéneias sanltérias estabelecidas a nivel do cultivo.

Ih-_/ __/._

Local de Origem:.

" Responsével pela despesca
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PROCESSO DE INDUSTRIALIZAGCAO

TECNOLOGIA
PRODUCAO
)

S’

RESPONSABILIDADE
SOCIOAMBIENTAL
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TECNOLOGIA DE PRODUCAO

e PADRONIZACAO
o e AUTOMACAO DE PROCESSOS CHAVES

e EQUIPAMENTOS ADEQUADQOS
Sy e EFICIENCIA E ECONOMIA

e CAPACITACAO CONTINUA DA MAO-DE-OBRA

QUALIFICACAO

J
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SEGURANCA ALIMENTAR

ONJUNTO DE PO A RA A ACC VOLTADA

ALIMENTOS SEGUROS OU INOCUOS AO CONSUMIDOR E A SOCIEDADE

PROGRAMA DE CONTROLE DE
QUALIDADE DA INDUSTRIA —

ELIMINAR RISCOS QUE POSSAM AFETAR A QUALIDADE DO
PRODUTO E A SAUDE DOS CONSUMIDORES, BEM COMO

EVITAR FRAUDE ECONOMICA.
Y

CAMAR()&E;{' /:;‘\
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RESPONSABILIDADE SOCIOAMBIENTAL

GESTAO DE RESIDUOS
SOLIDOS

GESTAO DE USO DE
AGUA

GESTAO DE EFLUENTES

CAMAR%DD/./' -
Brasil/



ELIMINAR RISCOS DE FRAUDE ECONOMICA

»GARANTIA DO PESO LIQUIDO INDICADO NA EMBALAGEM
»CONTROLE EFETIVO DO GLAZE (Portaria 250/Junho 2021-INMETRO)
»>GARANTIA DO PADRAO DE CLASSIFICACAO (N2 de Pecas/Unidade de Peso ou Embalagem)

» RESPEITO AO CONSUMIDOR «
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CAMARA DE ¢ RECEPCAO DE
ESPERA MATERIA PRIMA
I
1
I -
HE LAVAGEM

INSPECAD
CLASSIFICACAD

PESAGEM E

FLUXOGRAMA GERAL DE PRODUCAO

DESCABECAMENTO

COMNGELAMENTO CLASSIFICACAD

- COZIMENTO -

DESCASQUE

emeaLAGEM D)

PRIMARIA
CONGELAMENTO

EMBALAGEM
SECUNDARIA

ARMAZENAMENTO
EXPEDICAD

CAMARAQ INTEIRO
CONGELADO EM BLOCO

PESAGEM E
EMBALAGEM
PRIMARIA

PESAGEM E
EMBALAGEM
PRIMARIA

CONGELAMENTO PESAGEM E
EMBALAGEM

PRIMARIA

CONGELAMENTO

PESAGEM E
EMBALAGEM
PRIMARIA

PESAGEM E
EMBALAGEM

EMBALAGEM PRIMARIA

SECUNDARIA

CONGELAMENTO

©

CONGELAMENTO

EMBALAGEM
SECUNDARIA

EMBALAGEM
SECUNDARIA

EMBALAGEM
SECUNDARIA

EMBALAGEM

ARMAZENAMENTO SECUNDARIA

EXPEDICAO ARMAZENAMENTO ARMAZENAMENTO ARMAZENAMENTO ARMAZENAMENTO

CAMARAQ INTEIRO
CAMARAQ SEM CABECA

EXPEDICAO EXPEDICAOD EXPEDICAO EXPEDICAO

OU SEMI IOF CONGELADO 1QF CAMARAD SEM CABECA CAMARAD SEM CABECA CAMARAD DESCASCADO CAMARAD DESCASCADO
CONGELADOC EM BLOCO COM OU SEM CASCA CONGELADC EM BLOCO CONGELADO 1QF
0OU SEMI 1QF COZIDO
@ Anélise de @ Anélise de @ Analise de @ Analise de
matéria-prima produtos em PFOdUtOSd peso liquido
processo processados
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GRUPO

COM CASCA

DESCASCADOS

SEMI-
DESCASCADOS

PRINCIPAIS FORMAS DE APRESENTACAO

PRODUTO

INTEIRO
CAUDA (Sem Cabeca)

PUD (Peeled Undeveined)

P&D (Peeled and
Deveined)

PPV (Peeled Pull Vein)

PTO (PUD Tail on)

P&D Tail on

PPV Tail on

BUTTERFLY

CARACTERISTICAS

Com cabega e casca

Sem cabega e com casca

Camarao descascado (com viscera)

Descascado e eviscerado através de um corte superficial no dorso

Descascado e eviscerado sem corte no dorso

Camarao descascado, com viscera, com o ultimo segmento da carapaca e telson
preservados

Descascado, eviscerado com corte superficial no dorso, com o ultimo segmento da
carapaga e telson preservados

Descascado e eviscerado sem corte no dorso, com o ultimo segmento da carapaga
e telson preservados

Descascado, eviscerado com corte profundo no dorso e espalmado
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CAMARAO INTEIRO

RECEPCAO DA
MATERIA-PRIMA

PRODUTO

FORA DO

PADRAO DE LAVAGEM E

INSPECAO

CLASSIFICACAO
MECANICA

PESAGEM /
EMBALAGEM
PRIMARIA

CONGELAMENTO
EM BLOCO OU
SEMI-IQF

> RESIDUO

CONGELAMENTO
SISTEMA IQF

EMBALAGEM
SECUNDARIA

ARMAZENAGEM

T .

EXPEDICAO

PESAGEM/
EMBALAGEM
PRIMARIA

CAMARAO INTEIRO CRU CONGELADO EM BLOCO
CAMARAO INTEIRO CRU CONGELADO “SEMI-IQF”

CAMARAO INTEIRO CRU OUCOZIDO CONGELADO IQF




PADROES DE QUALIDADE REQUERIDOS

DEFEITO TEIRD A
MOLE 3%
POS MUDA 5%
CABECA BAIXA 5%
" Necrost 5%
" CABECA VERMELHA 5%
QUEBRADO 3%
HEPATOPANCREAS ESTOURADO 3%
DESIDRATADO 0%
MELANOSE 0%
MEMBRANA ROMPIDA 2%
e DETERIORADO 0%
0 DEFORMADO 3%
TOTAL DEFEITOS TOLERADO 15%

Brasil
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CAMARAO SEM CABECA

RECEPCAO DA -

MATERIA-PRIMA

_____ LAVAGEM E -~
-- INSPECAO

PRODUTO
FORA DO
PADRAO

o DESCABECAMENTO

§J7 B W

CLASSIFICACAO L
MECANICA

RESIDUO

PESAGEM E
EMBALAGEM
PRIMARIA

CONGELAMENTO
EM BLOCO OU
SEMI-IQF

EMBALAGEM
SECUNDARIA <
ARMAZENAGEM
EXPEDICAO

CONGELAMENTO

SISTEMA IQF g - SellS

PESAGEM E
EMBALAGEM
PRIMARIA

CAMARAO SEM CABEGA CRU CONGELADO EM BLOCO
CAMARAO SEM CABEGA CRU CONGELADO “SEMI-IQF”
CAMARAO SEM CABEGA CRU OU COZIDO CONGELADO IQF




PADROES DE QUALIDADE REQUERIDOS

DEFEITO CAMARAO SEM CAMARAO SEM
CABECA A CABECA B
DESIDRATADO 2% NAO HA
SEM 12 SEGMENTO 3% 5%
MOLE 5% 20%
POS MUDA 10% 25%
NECROSE 5% 15%
QUEBRADO 2% 3%
*MELANOSE 2% 5%
DEFORMADO 1% 5%
CASCA SOLTA 3% 5%
DETERIORADO 2% 5%
CORBATA 3% 5%
}}’ MAL DESCABECADO 3% 10%
2 TOTAL DEFEITOS TOLERADO 25% 50%

C_&

=
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CAMARAO DESCASCADO

RECEPCAO DA
MATERIA-PRIMA

LAVAGEM E
INSPECAO -
DESCABECAMENTO

CLASSIFICACAO
MECANICA

PESAGEM E -
EVBALAGEM EVISCERACAO
PRIMARIA
CONGELAMENTO CONGELAMENT
EM BLOCO OU 0 IGTEMAI . o COZIMENTO
SEMI-IQF £ Q
EMBALAGEM : PESAGEM E
SECUNDARIA | EMBALAGEM
! PRIMARIA
1 1
tl 1
. ARMAZENAGEM i I

b e e = | CAMARAO DESCASCADO CRU CONGELADO EM BLOCO/IQF

CAMARAQ DESCASCADO COZIDO CONGELADO IQF

CAMARAQ DESCASCADO EVISCERADO CRU CONGELADO EM BLOCO/IQF
EXPEDICAO CAMARAQ DESCASCADO EVISCERADO COZIDO CONGELADO IQF
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PROCESSOS DE DESCASQUE E EVISCERACAO
MANUAL AUTOMATICO

Brasil



PADROES DE QUALIDADE REQUERIDOS

DESCASCADO EVISCERADO
DESCASCADO EVISCAERADO ESPALMADO

DEFEITO
TAILON TAIL OFF TAILON TAIL OFF TAILON

DESIDRATADO 2% 2% 2% 2% 0%
MELANOSE 2% 0% 2% 0% 2%
DETERIORADO 2% 2% 2% 2% 2%
NECROSE 0% 0% 0% 0% 1%
QUEBRADO 3% 3% 3% 3% 2%
CORBATA 3% 3% 3% 3% 3%
MAL DESCASCADO 5% 3% 5% 3% 3%
FALTA DE TELSON 5% = 5% = 3%
FALTA DE CORTE = = 5% 5% 3%
CORTE PROFUNDO = = 5% 5% 3%
CORTE DESVIADO = = 5% 5% 3%
PRESENCA DE INTESTINO = = 3% 3% 2%
TOTAL DEFEITOS TOLERADO 15% 10% 15% 15% 15%

mmg;’f".' o
Brasil
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COZIMENTO

VAPOR DE FLUXO CONTINUO
Vapor d’agua saturado
Temperatura de 100 °C

CUIDADOS NECESSARIOS:
CONTROLE TEMPO/ TEMPERATURA/TAMANHO CAMARAO
(PERDA DE PESO E TEXTURA)

TEMPERATURA NO CENTRO GEOMETRICO DO CAMARAO:
>70°C : COZIDO
<70° : PARCIALMENTE COZIDO

IMERSAO EM RESFRIAMENTO
SOLUCAO COZIMENTO (< 5°C)

Brasil



SISTEMAS DE CONGELAMENTO
AR FORCADO CRIOGENICO

ESTATICO CONTINUO

tp

__fans & cooler

¥ - S -] - I - L« - -3

Cross+Flow Freezer.
fan
/> toaler

»
-
\/"/

Series-Flow Freezer,

CONGELAMENTO EM BLOCO

»Nitrogénio (-196°C)

»CO02 (-78°C)
»Congelamento ultra rapido
» Custo elevado de operagdo

CONGELAMENTO IQF

Brasil



CONGELAMENTO

RELACAO TEMPO X TEMPERATURA

20 p ~
FAIXA CRITICA DE FORMACAO DE GRANDES

CRISTAIS DE GELO: - 0,5°Ca - 5°C
10

Region of largest crystal formation w,,
v EVITAM A FORMAGAO DE GRANDES CRISTAIS DE GELO

_//:O<:////f?{/////////////////////%/74{y/////// v MINIMIZAM A EXUDACAO (DRIP)

Temperature (°C)
o

ol 350 min | v' PRESERVAM AS CARACTERISTICAS SENSORIAS DO TECIDO
o5 MUSCULAR
min YFaS‘ frozen Slowly frozen v' MELHORAM O RENDIMENTO

_20 | | | | | | | | | | |

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
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GLASEAMENTO

»PROTECAO DA SUPERFICIE DO CAMARAO CONTRA A DESIDRATACAO, ATRAVES DE UMA
FINA CAMADA DE GELO SOBRE O PRODUTO.

»OBTIDO POR ADICAO DE AGUA AO PRODUTO ANTES DO CONGELAMENTO (PRODUTOS EM
BLOCO), OU POR IMERSAO DO PRODUTO CONGELADO EM AGUA GELADA (PRODUTOS IQF)

>0 PERCENTUAL MAXIMO PERMITIDO DE GLASEAMENTO E DE 20% EM RELACAO AO PESO
LIQUIDO DO CAMARAO - IN 023/2019 MAPA — RTIQ CAMARAO

>A QUANTIDADE DE AGUA ADICIONADA DEVE SER DESCONTADA DO PESO BRUTO DO
PRODUTO

O EXCESSO DE GLASEAMENTO PODE

FAVORECER A FRAUDE ECONOMICA.

Brasil



PESAGEM E EMBALAGEM PRIMARIA

> PROCESSO SEGURO COM CHECAGEM CONTINUA E ANALISE SISTEMATICA DO
PRODUTO:

v GARANTIA DA INOCUIDADE (EVITANDO CONTAMINACAO DO PRODUTO)

v GARANTIA O PESO LIQUIDO DECLARADO (SOBREPESO 1 a 2%)
PORTARIA N2 249/JUNHO 2021/INMETRO

v ANALISE DE CONFORMIDADE DOS PADROES DE QUALIDADE REQUERIDOS

Brasil



EMBALAGEM PRIMARIA (CONTATO DIRETO COM O PRODUTO)

« MATERIAL APROPRIADO DE ACORDO COM AS CONDICOES
PREVISTAS DE ARMAZENAMENTO E MERCADO DE DESTINO

 ATENDER OS REQUISITOS LEGAIS:

ROTULAGEM
REGISTRO

Brasil



*+  MARCA
DENOMINACAO COMERCIAL

e PESO LIQUIDO
« CLASSIFICACAO

»  DATA DE FABRICACAO

«  DATA DE VALIDADE

- N2DO LOTE Dy
*  ORIGEM SRS
- ESPECIE | B

« DADOS DA INDUSTRIA

+ (DADOS DA FAZENDA)

s INFORMACOES
NUTRICIONAIS

»  LISTA DE INGREDIENTES

+ ALERGICOS

*  INDICACAOC DE
CONSERVAC/

*  N®DE REGISTRO/SIF REFERENCIA LEGAL: IN N2 22/2005 — MAPA
PORTARIA N2 240/2021 - MAPA

&
1
o ®
$
£ ]
3
H ;
ML

0BS.: AS INFOWMACCES NA FRENTE DA EMBALAGEM SERAQ INSERIDAS COM UTILIZAGAO DE ETIQUETA

Xvil
FENACAM'21
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PADRAO DE CLASSIFICACAO DO CAMARAO INDUSTRIALIZADO

OOOOOOOOOO

PADRAO INTERNACIONAL: Nimero de pecas/Unidade de Peso Padrdo

Camarao Inteiro: Numero de pecas / Kg
Camardo Sem Cabeca (com-ou sem casca): NiUmero de pecas / Libra

PADRAO BRASILEIRO:
Adotado no RTIQ do camardo, a partir da IN N2 23/2019 do Ministério da Agricultura

Nimero de unidades de camardes (ou intervalo de valores) contidas na embalagem.




TABELA DE EQUIVALENCIA DE CLASSIFICACAO

CAMARAO INTEIRO
PADRAO ~ .
PADRAO RTIQ - NUMERO DE PECAS POR TAMANHO DA EMBALAGEM
INTERNACIONAL
P¢/Kg 200g 400g 500g 800g 1Kg 2Kg 5Kg
20 - 30 4 a 6 8 a 121|110 a 15 15 a 25 20 a 30 40 a 60 100 a 150
30 - 40 6 a 8 12 a 16|15 a 20 25 a 32 30 a 40 60 a 80 150 a 200
0 - 50 8 a 10|] 16 a 20}] 20 a 25 32 a 40 40 a 50 80 a 100 200 a 250
50 - 60 10 a 12| 20 a 25|) 25 a 30 40 a 50 50 a 60 100 a 120 250 a 300
60 - 70 12 a 15]] 25 a 28|30 a 35 50 a 55 60 a 70 120 a 140 300 a 350
70 - 80 14 a 16| 28 a 32|]35 a 40 5 a 65 70 a 80 140 a 160 350 a 400
80 - 100 16 a 20| 32 a 40|])40 a 50 65 a 80 80 a 1001|1160 a 200 400 a 500
100 - 120 20 a 25|40 a 50|50 a 60 80 a 95 100 a 1201|1200 a 240 500 a 600
120 - 140 25 a 28|50 a 55|]]60 a 70 95 a 115 120 a 1401|1240 a 280 600 a 700
120 - 150 25 a 301150 a 60]]60 a 75 95 a 120 120 a 150|240 a 300 600 a 750
140 - 170 25 a 35155 a 70]1 70 a &5 100 a 140 140 a 170]]280 a 340 700 a 850
150 - 200 25 a 40|55 a 80| 75 a 100 110 a 160 150 a 200|300 a 400 750 a 1000
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TABELA DE EQUIVALENCIA DE CLASSIFICACAO

CAMARAO SEM CABECA
PADRAO PADRAO RTIQ - NUMERO DE PECAS POR TAMANHO DA EMBALAGEM
INTERNACIONAL

P¢/Lb 200g 400g 500g 800g 1Kg 2Kg 5Kg
16 - 20 7 a 9 15 a 18] 15 a 20 30 a 35 35 a 45 70 a 90 175 a 225
21 - 25 9 a 111]19 a 22|]20 a 30 35 a 45 45 a 55 90 a 110 225 a 275
26 - 30 11 a 13| 23 a 25|30 a 35 45 a 55 55 a 65 110 a 130 275 a 325
31 - 35 13 a 15}] 25 a 30|] 35 a 40 50 a 65 65 a 80 130 a 160 325 a 400
36 - 40 15 a 18|30 a 35||40 a 45 65 a 70 80 a 90 160 a 180 400 a 450
41 - 50 18 a 20|| 35 a 45|] 45 a 55 70 a 90 90 a 110} ]180 a 220 450 a 550
51 - 60 20 a 30]| 45 a 55|55 a 70 90 a 110 110 a 135]]1220 a 270 550 a 675
61 - 70 25 a 30||55 a 60|65 a 80 110 a 125 135 a 15511270 a 310 675 a 775
71 - 90 30 a 40]] 60 a 8] 8 a 100 125 a 160 155 a 200} |310 a 400 775 a 1000
91 - 110 40 a 50| 80 a 100|100 a 125 160 a 195 200 a 24511400 a 490 1.000 a 1225
111 - 130 50 a 60]]100 a 115{]|125 a 145 195 a 230 245 a 290 ] |490 a 580 1.225 a 1450
111 - 200 50 a 90]]100 a 1751|125 a 220 195 a 350 245 a 4401|490 a 880 1.225 a 2200
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TABELA DE EQUIVALENCIA DE CLASSIFICACAO

CAMARAO DESCASCADO CRU
PADRAO ~ .
PADRAO RTIQ - NUMERO DE PECAS POR TAMANHO DA EMBALAGEM

INTERNACIONAL

P¢/Lb 200g 400g 500g 800g 1Kg 2Kg 5Kg
16 - 20 9 a 11|18 a 22|]20 a 25 35 a 45 45 a 55 90a 110f| 225 a 275
21 - 25 11 a 15|| 22 a 28|] 25 a 35 45 a 55 55 a 70 ||110a 140}| 275 a 350
26 - 30 15 a 17|| 28 a 32|| 35 a 40 55 a 65 70 a 80 ||140a 160f| 350 a 400
31 - 35 16 a 20| 35 a 40|]40 a 50 65 a 75 80 a 95 ||160a 190f| 400 a 475
36 - 40 20 a 23| 40 a 45|50 a 55 75 a 85 95 a 105||190a 210f| 475 a 525
41 - 50 23 a 30|| 45 a 55||55 a 70 8 a 110|] 105 a 140||210a 280]| 550 a 700
51 - 60 30 a 35{|55 a 65[|] 70 a 85 110 a 130|| 140 a 165)||280a 330]| 700 a 825
61 - 70 35 a 40| 65 a 75]|| 8 a 95 130 a 155|| 165 a 190 ||330a 380 825 a 950
71 - 90 |40 a 50|75 a 95| 95 a 125|]| 155 a 195|| 190 a 245 ||380a 490|| 950 a 1225
91 - 110 ||50 a 60| 95 a 120||125 a 150 || 195 a 240 || 245 a 300 ||490a 600 | 1225 a 1500
111 - 130 ||60 a 70||120 a 140||150 a 175 || 240 a 280 || 300 a 350 ||600a 700|| 1500 a 1750
111 - 200 ||60 a 110|120 a 220|150 a 275 || 240 a 440 || 300 a 550 | |600a 1100|| 1500 a 2750
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ARMAZENAGEM

»>CAMARAS FRIGORIFICAS ( < 18°C)
»RECOMENDAVEL “PALETIZACAO” DOS PRODUTOS (MELHOR CONSERVACAO) R

>SE POSSIVEL, UTILIZAR ESTRUTURA PORTA-PALETES (MELHOR FLUXO
OPERACIONAL)

»ADOCAO DO SISTEMA PEPS

>NECESSARIO REGISTROS DAS TEMPERATURAS / INTERVALO DE TEMPO

>MANUTECAO DA CADEIA DO FRIO

Brasil



IMPORTANCIA DA MANUTENGCAO DA CADEIA DO FRIO

>REDUCAO DA VELOCIDADE DAS ALTERACC")ES “POST-MORTEM”
»REACOES QUIMICAS
>REACOES ENZIMATICAS
> MUTIPLICACAO MICROBIANA

> MANUTENGAO DO TEMPO DE VIDA UTIL DO PRODUTO - “SHELF LIFE” (VIDA
DE PRATELEIRA)

ASSAI INDEPENDENCIA !! SENHA ETB
sexta-feira, 12 novembro 2021
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CUSTOS

CUSTO DE INDUSTRIALIZAGAO DO CAMARAO DESCASCADO CRU

- VALOREM RS 1,00/ Kg
DESCRICAO DO CUSTO

7 gramas 11 gramas 18 gramas
Camarao In Natura 14,00 18,00 24,00
Custo Despesca 0,40 0,40 0,40
Transporte Fazenda-Industria (DTM 300 Km) 0,30 0,30 0,30
Servico de Processamento 7,40 6,50 4,90
Perdas Industriais 14,43 18,17 23,77
Material de Embalagem 1,15 1,15 1,15
CUSTO PRODUTO FINAL 37,68 44,52 54,52




REFERENCIAS TECNICAS E LEGAIS
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DECRETO N2 9013 / Margo 2017 — RIISPOA

INSTRUCAO NORMATIVA N2 23/Agosto 2019/MAPA — RTIQ CAMARAO

INSTRUCAO NORMATIVA N260/Dezembro 2019/ANVISA

PORTARIA 368/Setembro 1997/MAPA

PORTARIA N2 46/Fevereiro 1998/MAPA — APPCC

PORTARIA N2 249/Junho 2021/INMETRO — RT Metrolégico Consolidado

PORTARIA N2 250/JUNHO 2021/INMETRO — RT Metrolégico Consolidado

MANUAL DE BOAS PRATICAS DE MANEJO E DE BIOSSEGURANCA PARA A
CARCINICULTURA BRASILEIRA, Junho 2021/ABCC




