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Introducio

1. O assunto em tela trata da necessidade de sistematizagdo dos
procedimentos necessarios para a defini¢do de requisitos zoossanitarios de importagéo de
crustiaceos em face da legislagio vigente que regula a aplicagdo da Analise de Risco de

Importagdo — ARI.

2. A partir da entrada em vigor do Decreto n® 8.701, de 31 de margo de 2016,
ocorreu a definitiva extingdo do MPA e a transferéncia de todas as respectivas atribuigdes
para 0 MAPA. Apos isso, houve a decisdo de que os processos de pedido de autorizagdo
de importagdo ficariam sob a responsabilidade da Coordenagio de Transito e Quarentena

Animal — CTQA.

3. De acordo com os paragrafos 1° 2° Art. 5° da Instrugdo Normativa MPA
n° 14, de 9 de dezembro de 2010, devera ser emitido um parecer sobre a necessidade ou
ndo de abertura de ARI. Caso ndo seja necessaria a realizagdo de ARI, deverdo ser

informados os requisitos zoossanitarios a serem exigidos.

4. Conforme descrito na Metodologia Bésica para a Andlise de Risco de
Importagdo (FIGUEIREDO et al., 2012), um dos primeiros quesitos a serem avaliados ¢
verificar se ha relatos da presen¢a de determinado patogeno no territorio nacional. Esta
pesquisa ¢ importante na medida em que fornece informagdes para sustentar ou ndo um
requisito zoossanitario que vise prevenir a entrada de determinado agente patogéni{co,

caso o Brasil esteja livre desse agente. -

.



5. Por outro lado, caso seja comprovada a presenga de determinado agente
patogénico no territério nacional, tal agente ndo devera ser considerado um perigo. Neste
caso, ndo haveria como justificar o estabelecimento de algum requisito zoossanitario, a
ndo ser que se observe situacdes especificas, como por exemplo, a constatagio de que o
animal, produto ou material de multiplicagdo apresenta risco de carrear uma cepa mais
virulenta ou o estabelecimento (ou previsdo) de programa sanitdrio para controle ou

erradicagdo de determinado agente patogénico (FIGUEIREDO et al., 2012).

6. Em vista disso, foi realizado um levantamento amplo na literatura cientifica

internacional para verificar relatos da ocorréncia de doengas de crustaceos listadas pela

OIE. O resultado desta pesquisa esta clencado na tabela 1 abaixo.

Tahela | - Lista de doencas de crustdceos reportadas no Brasil, conforme a literanra cientifica internacional

1999

Hasson et al. (1999)

Sindrome de Taura Litopenaeus vannamei PE

Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei Pl 2004 Nunes et al. (2004)
Mionecrose Infecciosa Penaeus vannamei Nordeste 2006  Poulos et al. (2006)
Mionecrose Infecciosa Penaeus vannamei PE 2007  Pinheiro et al. (2007)
Mionecrose Infecciosa Penaeus vannamei RN 2009 Costaetal. (2009)
Necrose Hipodérmica e Litopenaeus vannamei BA 2009  Trindade at al. (2009)
Hematopoiética Infecciosa

Necrose Hipodérmica e Penaeus vannamei Nordeste 2009  Brazetal. (2009)
Hematopoiética Infecciosa

Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei PE 2010  Silvaetal. (2010)
Hepatopancreatite Litopenaeus vannamei RN 2010 Gomes et al. (2010)
Necrosante

Sindrome da Mancha Litopenaeus vannamei sC 2010 Cavallietal (2011)
Branca

Sindrome da Mancha Litopenaeus vannamei BA 2010 Muller et al. (2010)
Branca

Sindrome da Mancha Litopenaeus vannamei SC 2010 Costaet al. (2010)
Branca

Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei CE 2011 Coelho-Melo et al. (2011)
Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei CE RN 2011 Teixeira-Lopes et al. (2011)
Necrose Hipodérmica e Litopenaeus vannamei CERN 2011  Teixeira-Lopes et al. (2011)
Hematopoiética Infecciosa

Sindrome da Mancha Chasmagnathus granulata SC 2011  Marques et al. (2011)
Branca

Sindrome da Mancha Litopenaeus vannamei RS 2011 Cavalliet al.(2011)
Branca

Sindrome da Mancha Farfantepenaeus paulensis RS 2011 Cavallietal.(2011)
Branca

Sindrome da Mancha Faifantepenaeus paulensis SC 2012 Costaetal. (2012)
Branca

Sindrome da Mancha Callinectes danae sC 2012 Costaetal. (2012)
Branca

Sindrome da Mancha Callinectes sapidus SC 2012 Costaetal. (2012)
Branca

Sindrome da Mancha Litopenaeus schmitli SC 2012 Costaetal. (2012)
Branca

Sindrome da Mancha Farfantepenaeus brasiliensis SC 2012 Costaetal. (2012)
Branca

Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei CE 2013 Feijoetal. (2013)
Necrose Hipodérmica e Neohelice granulata RS 2013 Cavalli et al.(2013)

Hematopoiética Infecciosa




Sindrome da Mancha Litopenaeus vannamei CE 2013 Feijoetal. (2013)
Branca

Sindrome da Mancha Neohelice granulata RS 2013 Cavalli et al.(2013)
Branca
Mionecrose Infecciosa Litopenaeus vannamei CE 2014 Coelho-Melo et al. (2014)

7. Devido as informagdes levantadas, o Brasil, em cumprimento de suas
obrigagdes na qualidade de membro fundador da OIE, procedeu a notificagio oficial da

presenga ou ocorréncia de doengas de animais aquaticos no territorio nacional.

8. Atualmente estas informagdes ja estdo atualizadas no banco de dados
mundial de sanidade animal (World Animal Heath Information Database — WAHID) e
estdo disponiveis para consulta na rede mundial de computadores pelo sitio oficial da
OIE. A tabela 2 sumariza as doengas notificadas pelo Brasil, no periodo correspondente

aos anos de 2010 a 2015.

Tabela 2 - Notificagées oficiais do Brasil para a O referentes ao periodo de 2010 a 2015
Status por periodos de seis meses

2010 2011 2012 2013 2014 2015
Doenca
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Quando houver diferenga entre o status sanitirio entre as populacdes selvagens e domésticas
a célula é dividida em duas partes:

- A parte superior indica a situac¢io de animais domésticos.

- A parte inferior indica a situa¢io de animais selvagens.

N [Nota |
INA ”Nﬁu aplicavel ]

9. Conforme explicado, as doencgas notificadas oficialmente pelo Brasil como
“Infec¢do/Infestagdo”; “Doenga presente”; “Doenga limitada a uma ou mais zonas”, ndo

deverdo ser consideradas como perigo a ser identificado.

10. Portanto, com excecdo das condigdes esclarecidas no item 4 da presente
Nota Técnica, trés doengas, a priori, ndo estardo propensas a serem consideradas como
um perigo a ser identificado no contexto de uma Andlise de Risco de Importa¢do de

crustaceos, a saber:
e Necrose hipodermal e hematopoiética infecciosa;
e Mionecrose infecciosa; e
e Doenca das manchas brancas.

11. Além de verificar o status sanitario do pais de origem e do pais de destino,
¢ de extrema importancia verificar os pardmetros de processamento e a finalidade do

produto, conforme descrito na Metodologia Basica para a Analise de Risco de Importagédo ~




(FIGUEIREDO et al., 2012). A depender da finalidade e do processamento, o risco de
importag¢io do produto pode se mitigado de tal forma que satisfaz o Nivel Adequado de
Protecio (ALOP). |

12. Constatacdes semelhantes em razdo da finalidade e do processamento séo
encontradas em Analises de Risco de Importagdo de outros paises, tais como as da
Australia (AQIS, 1999; AUSTRALIA, 2006; BIOSECURITY AUSTRALIA, 2010;
DAFF, 2011).

13. De fato, conforme o processamento ao qual o produto é submetido, é
possivel verificar se um ou todos os potenciais perigos que eventualmente poderiam estar
presentes na commodily seriam eliminados ou mitigados. Este é muitas vezes o caso de
processamento de produtos aquecidos a alta pressdo e enlatados. Porém, o levantamento
dos pardmetros fisico-quimicos empregados na fabricacdo, bem como a sua eficacia para
cada patogeno representam por si uma tarefa ardua e demorada devido a multiplicidade
de apresentagdes de produtos, bem como de pardmetros de processamentos, o que

prolongava o tempo necessario para a conclusdo da ARI.

14. O entdo MPA buscou superar esta limitagdo divulgando uma revisdo da
literatura contendo mais de 400 métodos de inativagao de patogenos de animais aquaticos
(MACHADO et al., 2012). Com isso, € possivel observar que a depender do
processamento de produto, a avaliagdo prévia pode ser satisfeita por concluir que o

processamento configura um fator de mitigagao satisfatorio.

15. Esta observacdo estd em plena harmonia com o Artigo 5.4.1, do Capitulo
5.4, do Caodigo de Sanidade dos Animais Aquaticos da OIE (OIE, 2016) que verifica a
possibilidade da importagdo de produtos de animais aquaticos oriundos de qualquer pais,
para qualquer finalidade, desde que sejam submetidos a um processamento

comprovadamente capaz de eliminar eventuais patdégenos, conforme transcrito abaixo:

“Critérios para avaliar a seguranca de animais aquditicos e
produtos derivados de animais aquaticos destinados a qualquer
finalidade oriundos de um pais, zona ou compartimento nio
declarados livres da doenca X (qualquer doenga listada pela OIE)

Em todos os capitulos relativos as doengas, o ponto 1 dos artigos X.X.3.
trara uma lista dos animais aquaticos e seus derivados que poderdo ser
comercializados para qualquer finalidade, oriundos de um
compartimento, zona ou pais ndo declarado livre da doenga X. O
critério para a inclusdo de animais aquéticos e produtos derivados de
animais aquaticos no ponto | do Artigo X.X.3. sdo baseados na




auséncia do agente patogénico nos animais aquaticos e seus derivados
ou na inativagdo do agente patogénico pelo tratamento ou pelo
processamento.

A avaliagdo da seguranga dos animais aqudticos e produtos animais
aquaticos usando os critérios relativos ao tratamento ou a transformacio
5O pode ser realizada em tratamentos ou de processamento que forem
bem definidos. Pode ndo ser necessario fornecer detalhes de todo o
tratamento ou processo realizado. No entanto, os passos considerados
criticos na inativagdo do agente patogénico em questdo devem ser
detalhados.

Supde-se que o tratamento ou processamento (i) utiliza protocolos
padronizados, que incluem as etapas consideradas criticas na inativagdo
do agente patogénico de interesse, (ii) ¢ realizado de acordo com as
Boas Praticas de Fabricagfo, e (iii) que quaisquer outras etapas o
tratamento, o processamento € a manipulagio posterior do produto
animal aquatico ndo comprometam a seguranga do produto de origem
animal aqudtico negociados.

Critérios

Para que um animal aquatico ou produto de origem animal aquatico
possa ser considerado seguro para o comércio internacional, nos termos
do artigo XX3, deve cumprir os seguintes critérios:

Auséncia do agente patogénico no animal aquatico ou produto de
animal aqudtico comercializado

Existe forte evidéncia de que o agente patogénico nio esta presente nos
tecidos a partir do qual o animal aquatico ou produto animal aquatico €
derivado.

E

A agua (incluindo gelo) usada para processar ou transportar o animal
aquatico ou produto de origem animal aquatico ndo estd contaminada
com o agente patogénico e o processamento evita a contaminagdo
cruzada do animal aqudtico ou produto de origem animal aqudtico a ser
negociadas.

ou

Mesmo que o agente patogénico estiver presente contaminando os
tecidos a partir do qual o animal aquatico ou produto de origem animal
aquatico ¢ derivado, o tratamento ou a transformagdo para produzir o

animal aqudtico ou produto de origem animal aquatico a ser negociado
inativa o agente patogénico:

Fisico (ex.: temperatura, secagem, defumagio);
E/OU
Quimico (ex.: iodo, pH, sal, fumaga);

E/OU




biologico (ex.: fermentagdo).”

16. Por sua vez, a finalidade ¢ de tal forma relevante que permitiu estabelecer
normativas que autorizam a importagdo de produtos que em outras circunstancias seriam

proibidas ou poderiam ser submetidas a Analise de Risco de Importacdo.

17. Este € o caso da importagdo de materiais de alto risco sanitario como por
exemplo, amostras de patogenos vivos. A importagdo deste tipo de material ¢ autorizada
de maneira relativamente simples especificamente porque possui finalidade de uso dentro
de laboratorios capacitados para acolher, processar e dispor de forma adequada essas
amostras. Com isso, conforme a Instrugdo Normativa Interministerial MAPA-MPA n°
32, de 16 de agosto de 2013, que regula este tipo de importago, o risco de exposi¢do para

materiais de pesquisa e diagnostico pode ser considerado insignificante.

18. Em virtude dos casos elencados até aqui, observou-se que as diferentes
finalidades ensejavam na conclusio da avaliagdo do risco seja na avaliagio da difuséo,
seja na avaliagdo da exposi¢do. Um caso emblematico sdo os produtos prontos para serem
vendidos no varejo, com a finalidade de consumo humano. Tais produtos apresentam duas

caracteristicas marcantes.

19. A primeira ¢ que os produtos prontos para o consumo humano sio pré-
processados de tal forma que se poderia considerar uma razoavel mitiga¢io dos potenciais
perigos. Além disso, boa parte destes produtos serdo cozidos pelos consumidores finais,

0 que aumenta ainda mais o grau de mitigagio.

20. A segunda caracteristica desses produtos diz respeito ao tipo e volume de
residuos gerados. Uma vez que tais produtos séo distribuidos diretamente para o comércio
varejista, ndo ha que se considerar residuos de reembalagem, fracionamento ou de
reprocessamento do produto. O residuo ¢ gerado em pequenas quantidades em ambiente

doméstico, o que reduz o risco de exposi¢do a niveis insignificantes.

21. Esta observagdo estd em plena harmonia com o Artigo 5.4.2, do Capitulo
5.4, do Codigo de Sanidade dos Animais Aquaticos da OIE (OIE, 2016) que verifica a
possibilidade da importag¢do de produtos de animais aquaticos oriundos de qualquer pais,

destinados para o comércio no varejo para consumo humano, conforme transcrito abaixo:

“Critérios para avaliar a seguranca de animais aquaticos e
produtos derivados de animais aquaticos destinados ao comércio
varejista para consumo humano de um pais, zona ou




compartimento nio declarados livres da doen¢a X (qualquer
doenca listada pela OIE)

Em todos os capitulos relativos as doengas, o ponto 1 dos artigos
X.X.12(capitulos de doengas de anfibios e de peixes) e artigos X.X.11
(capitulos de doencgas de crustaceos e de moluscos) trard uma lista dos
animais aquaticos e de produtos de animais aqudticos para comércio
varejista destinados ao consumo humano. O critério para a inclusdo de
animais aquaticos e produtos de animais aquéticos no ponto 1 do artigo
X.X.12 (capitulos de doengas de anfibios e de peixes) e artigos X.X.11
(capitulos de doengas de crusticeos e de moluscos) inclui a
consideragdo quanto a forma de apresentagio do produto, o volume
esperado de residuos orginicos gerados pelo consumidor e a
possibilidade da presenca de agentes patogénicos vidveis no residuo.

Para efeitos deste critério, varejo significa a venda ou fornecimento de
animais aquaticos ou de produtos de animais aquaticos diretamente ao
consumidor com a finalidade de consumo humano. A via de venda a
varejo pode também incluir a distribuigfo a atacado dos produtos, desde
que ndo sejam processados pelo distribuidor atacadista ou pelo
varejista, ou seja, ndo sejam objeto de agdes como evisceragdo, limpeza,
filetagem, congelamento, descongelamento, cozimento,
desembalagem, embalagem ou reembalagem.

Assume-se que: (i) 0os animais aqudticos ou os produtos de animais
aquaticos sdo utilizados apenas para consumo humano; (ii) os residuos
nem sempre podem ser manipulados de forma a atenuar a introdugio
do agente patogénico; o nivel de risco esta relacionado com as praticas
de eliminagdo de residuos no pais ou territorio de cada membro; (iii) o
tratamento ou a transformacdo antes da importacdo sejam efetuados em
conformidade com as Boas Praticas de Fabricagdo e (iv) quaisquer
outras etapas no tratamento, processamento e subsequente
manuseamento dos animais aquaticos ou produtos de animais aquaticos
antes da importagdo ndo comprometem a seguranca dos animais
aquaticos comercializados ou os produtos de animais aquaticos.

Critérios

Para animais aquaticos ou produtos de animais aqudticos a serem
considerados para comércio internacional nos termos do ponto 1 do
Artigo X.X.12. (Capitulo sobre doengas de anfibios e de peixes) e no
artigo X.X.11. (Capitulos sobre doengas de crusticeos e de moluscos),

deve obedecer aos seguintes critérios:

O animal aquatico ou produto de animal aquatico € preparado e
embalado para o comércio varejista para o consumo humano;

E também

Inclui apenas uma pequena quantidade de residuos de tecidos crus
gerados pelo consumidor

QOu




O agente patogénico ndo ¢ normalmente encontrado nos residuos
gerados pelo consumidor.

22. Por sua vez, os produtos para consumo humano destinados ao comércio
atacadista estdo sujeitos a reembalagem, {racionamento e reprocessamento. No caso de

camardes, por exemplo, pode ocorrer descabecamento e remogéo da carapaga.

23. Tais situag¢des ensejam na geragdo de efluentes do descongelamento e/ou de
residuos de embalagens ¢ de matéria orgénica as quais necessitardo ser submetidas a
tratamentos de disposi¢do final de modo a mitigar eventuais riscos, seja por meio de
tratamento prévio antes do descarte, seja por meio da destinagdo para fabricagdo de
produtos ndo comestiveis, tal como definido na legislagdo vigente que rege as industrias

submetidas ao Servi¢o de Inspegéio Federal - SIF.

24. De fato, o processamento desses produtos e de seus residuos pelas industrias
submetidas a inspecdo federal permite que se eliminem eventuais rotas de contaminacdo

tais como as descritas por Lightner na década de 1990 (LIGTHTNER, 1997).

25. Portanto, entende-se que para produtos destinados exclusivamente para o
consumo humano, no contexto de industrias submetidas a inspecdo federal, o risco de

exposig¢do ¢ insignificante.

26. Em vista disso, poderdo estar dispensados de Analise de Risco de
Importagdo os produtos de crustaceos ndo viaveis, desde cumpriam os requisitos
conforme descrito abaixo, os quais sdo baseados nas recomendagdes do Codigo de Satde

dos Animais Aquaticos da OIE.




Requisitos Zoossanitarios Propostos

Para produtos de crusticeos de qualquer origem e de qualquer espécie,
destinados a qualquer finalidade, serio exigidos os seguintes requisitos

zoossanitarios:

Produtos de crustaceos hermeticamente lacrados

Esterilizagio por calor por meio de tratamento térmico a 121°C por pelo menos
3,6 minutos

ou

outro processamento equivalente aprovado pelo Departamento de Saude Animal.

Produtos de crustaceos cozidos
Cocgdo a 100°C por pelo menos 3 (trés) minutos.
ou

outro processamento equivalente aprovado pelo Departamento de Saide Animal.

Produtos de crusticeos pasteurizados
Cocgdo a 90°C por pelo menos 20 minutos.
ou

outro processamento equivalente aprovado pelo Departamento de Satude Animal.

Farinhas de crusticeos

Coc¢do da matéria prima a pelo menos 100 ° C durante 3 minutos; seguida de
secagem entre 115 e 138°C

ou

outro processamento equivalente aprovado pelo Departamento de Saude Animal.

e Qleo de crustaceos:

O]

Cocgdo da matéria prima a temperaturas de 95-100°C durante 15-20 minutos. O
material cozido é submetido entdo a prensagem e o produto desta prensagem em
seguida é aquecido a 90-95°C, produzindo o 6leo. Por sua vez, o 6leo € decantado
em agua quente a 90°C;

ou

Coccdo da matéria prima a 80- 85 ° C durante 20 minutos. O material cozido ¢
submetido entdo a prensagem e o produto desta prensagem em seguida € aquecido
a 90-95°C, produzindo o dleo. Por sua vez, o 6leo ¢ decantado em dgua quente a
90°C; 1\

ou




o outro processamento equivalente aprovado pelo Departamento de Satde Animal;

II.  Estdo dispensados de requisitos zoossanitirios e de Certificado Sanitirio

Internacional os seguintes produtos de crusticeos para qualquer finalidade:

¢ Quitina quimicamente extraida;

e Quitosana quimicamente extraida.

III.  Estdo dispensados de requisitos zoossanitarios os produtos de crusticeos

para comércio varejista com a finalidade de consumo humano:

e Produtos de crustaceos processados prontos para consumo humano, por exemplo:

o Refeigdes congeladas contendo crusticeos, prontas para aquecimento
doméstico;

o Produtos enlatados contendo crustaceos;

o Crustaceos em conservas ¢/ou salmouras;

o Crustaceos empanados prontos para aquecimento doméstico;
o Crustaceos marinados; '

o Crustaceos processados em bolos, empadas, rolinhos primavera e
semelhantes;

o Demais produtos de crusticeos processados prontos para o consumo
humano destinados a venda direta ao consumidor.

IV.  Para camardes de qualquer espécie inteiramente descascados e descabec¢ados
ou limpos (descascados, descabecados ¢ eviscerados), resfriados ou
congelados, crus ou pré-cozidos, acondicionados em embalagens individuais,

destinados ao comércio varejista, com a finalidade de consumo humano:

Informagdes zoossanitarias:
Da origem:

O produto devera vir acompanhado de Certificado Sanitario Internacional em portugués
emitido ou endossado pelo Servigo Oficial do pais exportador com as seguintes
informagdes zoossanitarias:

a) Os animais que deram origem ao produto ndo foram despescados ou capturados
em razdo de medida sanitéria.



V. Para demais crusticeos nido viaveis, nao classificados como camardes,
acondicionados em embalagens individuais, destinados ao comércio

varejista, com a finalidade de consumo humano:

Informagdes zoossanitarias
Da origem:

O produto devera vir acompanhado de Certificado Sanitario Internacional em portugués
emitido ou endossado pelo Servigo Oficial do pais exportador com as seguintes
informagdes zoossanitarias:

a) Os animais que deram origem ao produto ndo foram despescados ou capturados
em razdo de medida sanitaria.

VI. Para crusticeos nio viaveis de qualquer espécie, destinados ao comércio

atacadista com a finalidade de consumo humano:

Da origem:

O produto devera vir acompanhado de Certificado Sanitario Internacional em portugués
emitido ou endossado pelo Servico Oficial do pais exportador com as seguintes
informagdes zoossanitarias:

a) Os animais que deram origem ao produto ndo foram despescados ou capturados
em razdo de medida sanitaria.

No destino:

1. Os crusticeos importados somente poderdo ser destinados a planta processadora
devidamente aprovada pelo Servigo de Inspe¢do Federal — SIF, onde serdo
aplicados padrdes de boas praticas de fabricagdo, de biosseguridade e de adequada
disposigfo de todos os residuos gerados pelo processamento, a fim de se mitigar o

risco de transmissdo de eventuais patogenos as dguas nacionais.




Consideracoes finais

Conforme advertido por Zepeda (2001), toda transagdo comercial implica em
algum grau de risco. Por sua vez, qualquer medida de controle de doengas enseja em
algum efeito econdmico na atividade aquicola. Controles inadequados ou insuficientes
podem levar a uma disseminagdo de patogenos, causando perdas importantes e

comprometendo o status sanitario dos animais aquaticos selvagens e cultivados.

Contudo, o excesso de regulamentacdo pode colocar restrigdes desnecessarias
ao comércio livre e estimular o comércio irregular ou ilegal, especialmente no que diz
respeito a importagdo de material de multiplicagdo animal, que compreende um risco
significativo e pode provocar consequéncias desastrosas as cadeias produtivas nacionais

ao meio ambiente e a satide publica.

E neste contexto que a defini¢do de requisitos zoossanitarios para importagao,
permite reduzir a subjetividade do risco, para alcangar uma decisdo consistente robusta e

sustentavel.
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Judi Maria da ega
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