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DE UM LADO, O VASTO POTENCIAL AQUICOLA BRASILEIRO. DO OUTRO, ATIVIDADE AINDA
AMARGA DESAFIOS ENVOLVENDO DISCREPANCIA ENTRE REGIOES PRODUTORAS, DEMORA NA
OBTENCAO DE LICENCAS E INSEGURANCA JURIDICA. COMO RESOLVER ESTE IMPASSE?
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PRODUTOS GRASP PARA AQUICULTURA
UM CICLO COMPLETO DE SAUDE E RESULTADO

Oleos essenciais em versdo poé e liquida para a
saude gastrointestinal e aumento da imunidade.

Desde 2001, a GRASP oferece solucdes ao mercado
de nutrigdo animal, produzindo aditivos e
suplementos que auxiliam no desenvolvimento
econOmico e sustentavel dos sistemas produtivos.

Para a salde de peixes e camaroes, a linha de
produtos é composta por 6leos essenciais, blends
para neutralizacdo de toxinas e leveduras.
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Primeira empresa CIENCIA APLICADA EM NUTRICAO E SAUDE ANIMAL. A\ ®
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certificada na
categoria B1 no Brasil www.grasp.ind.br
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ais do que nunca, a aquicultura
brasileira enfrenta um momento
decisivo em sua histéria no agro-
negdcio brasileiro. Com o Brasil
figurando entre os grandes players globais em outras
proteinas, é chegada a hora de investir para que a pis-
cicultura e carcinicultura emerjam ao mesmo posto.
Potencial, temos. Sao 8.500 km de costa ma-
ritima, além de 12% da 4gua doce disponivel
no planeta. Apesar disso, alguns entraves difi-
cultam essa conquista: infraestrutura, dificulda-
de no acesso a tecnologias e assisténcia técnica,
burocracia elevada na obtengao de licengas e,
no caso da carcinicultura, o embate envolven-
do a importacdo do camarao equatoriano. Em
um novo momento, a Secretaria de Aquicultura
e Pesca do MAPA anuncia um plano estratégi-
co voltado a reestruturacao, desburocratizagcao
e incentivo ao consumo, entre outros topicos.
Ao longo dos anos, a equipe feed&food acom-
panha atenta os acontecimentos da aquicultura.
Tanto em nosso portal de noticias quanto nas pa-
ginas da revista, apontamos e debatemos as necessi-
dades, conquistas e desafios enfrentados pelo setor.
Reconhecendo a importancia da informagao
na descoberta e introducao de novas tecnologias,
exploragdo das oportunidades, investimentos e
planejamento para toda a atividade, em 2018
produzimos um suplemento voltado especial-
mente a aquicultura, integrando todos os pro-
cessos produtivos em torno de dados e especia-
listas que deram base aos contetidos publicados.

Boa leitura!l

Producdo

Sustentavel

fortes

O resultado foi um sucesso. Em cada um dos
principais eventos aquicolas em que estivemos
por todo o ano — como Aquishow, Fenacam e
International Fish Congress, reunindo quase dez
mil pessoas ao todo —, era nitido o apetite por
conhecimento dos leitores ao folhear aquele pri-
meiro suplemento voltado as protefnas das dguas.

Pensando em continuar contribuindo para o for-
talecimento da cadeia como um todo, publicamos
agora em 2019 uma nova edicdo do Suplemento
Aquicultura. Nosso desejo é que vocé, leitor, pos-
sa se atualizar sobre as principais tecnologias e as-
suntos que permeiam a atividade, sem deixar de
lado os questionamentos propostos pelas entida-
des da piscicultura e carcinicultura, junto a uma po-
sicdo oficial do governo federal sobre as mesmas.

Em mais um ndmero de feed&food, reforca-
MOS NOSSO cCoMpPromisso com um Brasil mais uni-
do e pujante. A forte aquicultura brasileira ja avan-
¢ou bastante e, sem duvidas, chegard muito mais
longe. E hora de arregacar as mangas e trabalhar
para sermos protagonistas da nossa prépria historia.

Diogo Ciasulli
Diretor/Editor
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A IMPORTANCIA DO
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(Beta Glucanos purificados)

NA DIMINUIGAO DA MORTALIDADE DE PEIXES E CAMAROES

LUCIANO ROPPA

e vocé digitar a palavra “Beta
Glucans” no Google, em 40
segundos encontrard mais
de 1,1 milhdo de artigos que
falam sobre os efeitos bené-
ficos do uso destas fibras
alimentares, na nutricdo humana e animal.

Nas ultimas décadas os Beta Glucanos
vém recebendo especial atengdo na nutri-
¢ao humana, principalmente pela capacida-
de de ativar os mecanismos de defesa do
hospedeiro e por seus efeitos antitumoral,
antinflamatério, antimutagénico, hipoco-
lesterolémico e hipoglicémico.

Devido ao crescente interesse em ali-
mentos funcionais e as novas legislacoes
que proibem o uso de Antibiéticos pro-
motores de crescimento, os Beta Gluca-
nos tornaram-se assunto de grande rele-
vancia também para a nutricdo animal.
Todo este interesse vem do fato de que
eles sdo capazes de modular as fungdes
imunoldgicas, sendo ainda responsaveis
pela protecdo do organismo animal con-
tra infegdes e substancias nocivas.

O QUE SAO OS BETA GLUCANOS?

Sao fibras insoltveis em dagua, que estdo
presentes na parede celular de diversos
microrganismos, tais como fungos pluri-
celulares, leveduras, bactérias e cereais.
Dependendo de sua estrutura molecular,
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tém a capacidade de desencadear reagoes
metabdlicas importantes no sistema imu-
nolégico, sendo os betaglucanos da leve-
dura Saccharomyces cerevisiae 0s mais
amplamente estudados para isso.

Esta levedura é responsavel pelos
processos de fermentacdo alcodlica
para producdo de éalcool combustivel,
paes e de bebidas alcodlicas. Conside-
rando que o Brasil € o 2° maior produtor
de alcool combustivel do mundo, a Sac-
charomyces torna-se uma matéria prima
valiosa para a nutricdo animal e a me-
lhor fonte para a transformacgdo em beta
glucanos funcionais e bioativos.

Os Beta Glucanos sdo considerados
modificadores da resposta biolégica pois,
ao serem reconhecidos pelo organismo,
possuem a capacidade de desencadear
uma série de funcdes na resposta imune
(imunomodulagdo). Sdo extremamente
eficientes em animais imunocomprome-
tidos, uma vez que estes ficam mais pro-
pensos as infecgdes por bactérias, fungos
e virus multirresistentes.

A ingestao continua de Beta Glucanos di-
minui os riscos de doencas em animais. Inu-
meros estudos ressaltam a importancia do
seu efeito protetor ao organismo, pela mo-
dulagao do sistema imune dos tecidos linfoi-
des associados ao intestino, que sdo areas
permanentemente expostas a patogenos.

(vol

O QUE E O GLUCANGOLD®?
O GLUCANGOLD® é um ingrediente na-
tural, com 60% de Beta Glucanos, obtido
através de um processo biotecnolégico
de purificacdo da parede celular de leve-
duras Saccharomyces cerevisiae.

Seu uso em dietas de peixes e cama-
rdes proporciona o equilibrio do sistema
imunolégico, contribuindo para uma pro-
tecdo mais eficaz e duradoura aos de-
safios sanitarios e ambientais a que sao
submetidos. Esta agdo impacta positiva-
mente na eficiéncia produtiva e na renta-
bilidade da atividade.

Dentre os beneficios do uso de GLU-
CANGOLD® citam-se a melhora das de-
fesas naturais, a reducdo na mortalidade,
a melhora da resposta pés-vacinal e a me-
lhora do equilibrio da microbiota intesti-
nal, reduzindo a colonizagdo de micror-
ganismos patogéenicos.

Portanto, o uso de GLUCANGOLD®
na producdo de organismos aquaticos,
melhora sua satde e reduz o uso de medi-
camentos, propiciando a producao de um
alimento mais seguro e de melhor quali-
dade para o consumidor. a

LUCIANO ROPPA
CEO da Yes Sinergy

Fotos: banco de imagens f&f
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" A PECA QUE FALTAVA PARA AUMENTAR
A VIABILIDADE NA SUA PRODUCAO

Fotente fonte de betaglucanos derivados da levedura
Saccharomyces cerevisiae, com funcao imunomoduladora e com
doses diferenciadas para alto e baixo desaflio em aquacultura,
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Ambiéncia Pessoas Genética

= Equilibyrio do sisterna imunoldgico;

» Protecac aos desafios sanitarios e ambientais:
+ Melhora das defesas naturais;

» Reducao de mortalidade:

« Melhora da resposta pos vacinal;

« Equilibrio da microbiota intestinal;

- Reducdo de microrganismos patogénicos,

l-i fyessinargy Ly wvwes sinergy E} vEs Bictechnolagy m wessinergy-agroindustrial @ was.ind.bry



NA LINHA DE FRENTE DO

processa

menio

PARA OPERAR COM PRODUTIVIDADE MAXIMA E AGREGAR VALOR AOS ALIMENTOS,
MAREL OFERECE SISTEMAS INTELIGENTES PARA A INDUSTRIA DE PESCADOS

om a introdugdo de tecnologias,
dinamica soélida na cadeia produ-
tiva e acesso aos mercados, a ten-
déncia é de crescimento acentuado
da piscicultura nos proximos anos.
Os produtores tém cada vez mais aces-
SO a insumos, como genética, nutrigdo,
sanidade e equipamentos. Esse conjunto,
aliado a técnicas de manejo, garante cres-
centes indices produtivos e de qualidade.
Contudo, até chegar na mesa do consumi-
dor, existem diversos outros elos na cadeia,
como o processamento. “Através da inovagao
continua, a Marel se concentra em fornecer
sistemas de producao mais inteligentes e fle-
xiveis. Investir em capacidades tecnolégicas e
se tornar mais inteligente permite que os pro-
cessadores de pescados se diferenciem e for-
talecam sua competitividade em um merca-
do em constante mudanca, enquanto também
funcionam de maneira mais eficaz e segura”,
comenta Eduardo Weschenfelder, gerente de
Contas da Marel para a industria de pescados.
Para que todos os investimentos e esfor-
¢os realizados dentro da industria se conso-
lidem e se perpetuem, chegando até o con-
sumidor final, um projeto de processamento
deve considerar equipamentos, sistemas e
software visando diversos parametros, elen-
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ca Eduardo: “Produtividade, seguranca ali-
mentar, rastreabilidade, qualidade do pro-
duto final e o atendimento as exigéncias dos
mercados doméstico e internacional”.
Diversos sdo os beneficios gerados por
meio da aplicagdo eficaz das tecnologias digi-
tais. Dentre os pontos po-
sitivos, o gerente ressalta
0 aumento de rendimen-
to e eficiéncia operacional.
Para atender a crescen-
te demanda por um port-
félio maior de produtos,
é necessdrio configurar e
reconfigurar os processos
de producdo com rapidez.
Deste modo, é fundamen-
tal otimizar os resultados
da filetagem, minimizan-
do o manuseio e a perma-
néncia da matéria-prima
durante o processo. “En-
tao, ao utilizar equipamentos e sistemas inteli-
gentes, os processadores podem implementar
mudancas e acompanhar o impacto dessas de-
cisdes em tempo real”, argumenta o gerente.
Como a automagao, a inteligéncia artifi-
cial e a robotica podem assumir processos
e tarefas manuais repetitivas, essas ferra-

0s heneficios
de sistemas
Infeligentes sao
aparentes guando
decisoes sao
tomadas haseadas
em dados

mentas melhoram a qualidade do produ-
to, a eficiéncia da produgdo, as condi¢des
de trabalho e os custos de mao-de-obra.
“Com um menor tempo de processamento,
o shelf life dos produtos é prolongado, além
das propriedades nutricionais serem man-
tidas e o desperdicio re-
duzido ao minimo abso-
luto”, comenta Eduardo.
Devido a necessida-
de de os processadores se
adequarem aos requisitos
de rastreabilidade, contro-
le de qualidade e seguran-
¢a dos alimentos, as solu-
¢coes Streamline da Marel
podem rastrear, monito-
rar e controlar a matéria
-prima em toda a cadeia
de valor, da origem a pra-
teleira dos supermerca-
dos, e em tempo real.
Atuando, portanto, de acordo com as neces-
sidades atuais e futuras dos processadores, se-
jam pequenas, médias ou grandes empresas, a
Marel “oferece solugdes para exceder o rendi-
mento e a eficdcia dos processos, com alto re-
torno do investimento e o menor impacto pos-
sivel na operacao didria”, conclui o gerente. m

Fotos: divulgacao



PROCESSAMENTO SIMPLIFICADO
PARA PESCADO BRANCO

Procassamentn eficients e parsonalizado para a sua necessidade, para
peixes criados em caliveiro comao a tilapia,

« Ao renclimesite, pradutadace e cualidaede

+ MWerar tempo de processamento

« Total raztrezhilidads
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INOVACAO

val

PARA PERMANECER

A PRINCIPIO, A PALAVRA “INOVACAO" PODE ASSUSTAR. NO ENTANTO, NAO E PRECISO GRANDES APORTES
PARA REVOLUCIONAR OS RESULTADOS, PROFISSIONALIZAR A ROTINA E PERDURAR NA ATIVIDADE

NATALIA PONSE, DA REDACAO
natalia@ciasullieditores.com.br

inovacdo e as novas tec-
nologias s@o um dos prin-
cipais pilares para o cres-
cimento do segmento. No
entanto, existem obstacu-
los. “Incertezas da eco-
nomia, dificuldades na
obtencdo de recursos financeiros e técnicos aca-
bam impactando na velocidade de implementa-
¢do das novas tecnologias”, explica o consultor
de Negécios do Sebrae SP, Francisco Marques.

A questdo cultural, conta Francisco,
também é um fator importante para novas
ideias aflorarem, pois, para um ambiente
com avancos tecnoldgicos, é necesséria a
unido de todos os atores da cadeia, tor-
nando as ferramentas acessiveis a todos.

De acordo com o especialista, um seg-
mento s passa a ter relevancia e ser com-
petitivo quando € criada uma cadeia que
busque o desenvolvimento e o fortaleci-
mento da atividade. “Nos dltimos anos, as
regides mais desenvolvidas foram aquelas
que conseguiram criar uma cadeia produti-
va composta por atores atuantes e envolvi-
dos no desenvolvimento da atividade aqui-
cola”, diz. Em contrapartida, o consultor do
Sebrae revela uma maior dificuldade com-
petitiva em regides onde a atividade é prati-
cada de maneira mais individualizada.

Para virar o jogo, é preciso fazer, no mi-

‘ o FEEDFOOD.COM.BR

nimo, o basico. “O ‘feijao com arroz’ hoje é a
conectividade e a integracao de todas as in-
formagdes da propriedade”, aponta. O aces-
so democratico ao uso de smartphones fa-
cilita e muito essa missao. Francisco conta
ter visto produtores utilizando este recurso
para ter acesso as informacdes de producao,
fornecedores e rastreamento de seu produto
e, desta forma, tomar decisdes pautadas nas
necessidades atualizadas da propriedade.

Resultado: a estratégia potencializou os
ganhos, trazendo agilidade na prevencao
de possiveis desperdicios e/ou perdas. “O
termo ‘Aquicultura 4.0’ se refere ao concei-
to de conexdo entre diversas ferramentas
de informacdo e comunicagao, e cada vez
mais € utilizado pelos produtores”, resume.

Pautar-se em informacdo para a tomada
de decisdo na propriedade ndo sé é necessa-
rio, como é questdo de sobrevivéncia na ati-

Um Segmento

S0 passa 3 fe
felevancia e ser
compefitivo, quando é criada
Uma cadeig que busque

0 desenvolvimento

e 0 forfalecimento

09 afividadey

FRANCISCO MARQUES,
CONSULTOR DE NEGOCIOS
DO SEBRAE/SP

Fotos: 1. banco de imagens f&f / 2. divulgacdo / 3. reproducao




O MONITORAMENTO
DE INFORMACOES

EM TEMPO REAL JA E POSSIVEL,
E ESTA A UM SMARTPHONE DE

DISTANCIA. NA FOTO, COMO
EXEMPLO, O APLICATIVO I0.FISH

vidade. “Esta é a maior dificuldade de todo
gestor. Por isso enfatizo aos produtores que
julguem suas a¢oes baseadas em informagdes
de mercado, utilizando revistas, publicagdes,
eventos técnicos, feiras e missdes empresa-
riais do segmento”, recomenda Francisco.
Felizmente, nos ultimos anos, o es-
pecialista aponta um crescimento dos
produtores em obter informacdes e in-
dicadores que auxiliem na tomada de
decisdo, buscando gerir sua propriedade
de maneira empresarial e profissional.

O MERCADO NAO ESTA PARA
AMADORES. Um planejamento das
acoes da propriedade como uma empresa
é primordial, e neste plano a questdo am-
biental deve estar presente — pré-requi-
sito importantissimo para tornar o Bra-
sil um grande player no mercado global.
Afinal, como empregar o uso de tecnolo-
gias e ferramentas que proporcionem um cres-
cimento pautado também na preservacdo dos
meios naturais? “O termo sustentabilidade, em
sua defini¢ao logica, é a capacidade de se sus-
tentar, manter e a adaptar-se ao ambiente. As-
sim, uma atividade sustentavel é aquela desen-
volvida sem afetar outras atividades, gerando
desenvolvimento social (emprego, renda,
cidadania e bem-estar)”, aponta Francisco.
Por isso, ele enfatiza o uso da tecnologia vi-
sando o crescimento empresarial e assegurando
asustentabilidade ambiental. As agdes devem ser
combinadas, garantindo a perenidade de pro-
dug@o e desenvolvimento social e econdmico.
“Para isso é importante conscientizar
e estimular os produtores que a sustenta-
bilidade da aquicultura (econdmica e am-
biental) esta no comprometimento e no de-
senvolvimento de formas de manejos nao
impactantes ao meio ambiente”, declara.
O profissionalismo é importante ndo s6
para a gestdo da atividade, mas também
para valorizar o produto e o segmento. O
mercado da piscicultura registra um dos
maiores indices de crescimento nos ulti-
mos anos, e Francisco aponta permane-
cer competitivo num mercado cada vez
mais concorrido como o maior desafio.
“Os produtores precisam se conscientizar
que o profissionalismo envolve ndo sé a par-
te técnica, mas também as areas financeiras,
marketing e de planejamento estratégico da
empresa. A maioria dos produtores que aten-
do hoje estdo procurando se desenvolver na
parte de gestao empresarial”, finaliza. m

PRIMEIROS
PASSOS
PARA INOVAR

BUSQUE

CONHECIMENTO

Para inovar é preciso
conhecer o mercado e estar
atento as tendéncias futuras;

ANALISE

A VIABILIDADE

Conhecendo o mercado,
agora € necessario verificar
a viabilidade da inovagéo,
quais S&0 0S recursos necessarios
e qual o retorno esperado
com a inovagao;

INOVE, MAS

COM CAUTELA

Ap0s realizar os passos
anteriores, chegou o momento de
inovar. Mas, atengéo: nao realize
0 processo todo de uma vez.
Primeiro, faca um teste e avalie
se a realidade corresponde a
pesquisa feita previamente;

SEM MEDO

DE ERRAR

As vezes ndo dara certo
na primeira vez. E importante
aprender com os erros e buscar
novas solugdes. Errar faz parte
do desenvolvimento, porém,
tenha cuidado. O erro onera a
propriedade, impedindo-a de
realizar novos testes;

NAO PARE

DE INOVAR

Apos realizar a inovagéo
de um produto, processo ou
servico, € importante néo
parar. A sustentabilidade e a
competividade das empresas vém
da sua capacidade de inovar.

Fonte: Francisco Marques
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engenheiro agronomo Feli-
pe do Nascimento Vieira é
doutor em aquicultura pela
Universidade Federal de
Santa Catarina (UFSC), ins-
tituicdo onde atua ha quase
20 anos, compondo o corpo técnico do Labo-
ratorio de Camardes Marinhos (LCM). Ques-
tionado sobre a preocupacdo do produtor em
relagdo a qualidade da agua das producoes, ele
prontamente responde: “Nao, eu ndo acredi-
to que € dada a devida importancia ao tema”.
Diante disso, nestas duas décadas de tra-
balho, Felipe vem buscando reforcar a rele-
vancia da preocupagdo com a qualidade da
dgua junto aos produtores. “Sempre relato
que basicamente todas as decisdes de ma-
nejo, como aplicacdo de melaco, cal hidra-
tada e reposicdo de dgua, dentre outras, so-
mente devem ser tomadas apés os relatorios
de monitoramento de qualidade de dgua”.
Segundo o pesquisador, é corriqueiro no
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Pais aquele produtor em busca de um probio-
tico para melhorar a qualidade de dgua ou
decompor matéria organica, mas que nunca
realizou uma andlise de amodnia ou do solo.
“Isto € paradoxal”, ele analisa e completa:
“Muitas vezes vemos investimentos altos em
sistema de produtivos, como em estufas, tan-
ques e alimentadores, em propriedades que
ndo tém um oximetro”. Entdo, uma anali-
se é primordial para uma sequéncia onde os
investimentos e futuro planejamento se ba-
seiam nestes dados previamente coletados.
Contudo, como deixa claro Felipe, é difi-
cil indicar quais sdo os parametros essenciais
para a atividade. “Isto depende muito do sis-
tema adotado”, esclarece o pesquisador. Por
exemplo, em um cultivo de peixes extensivo,
a necessidade de medir os parametros é me-
nor: “Neste caso, talvez a mensuracdo so-
mente daqueles mais basicos, como oxigénio,
temperatura e amonia, ja seja o suficiente.
Sendo que a amdnia pode ser mensurada

0 GRANDE NUMERO

DE PARAMETROS
EXIGIDOS PELA LEGISLAGAD
BRASILEIRA TORNA 0
PROCESSO DE MONITORAMENTO
DA AGUA MUITO CUSTOSO Y

FLAVIA TAVARES
PESQUISADORA DA EMBRAPA
PESCA E AQUICULTURA

por kits de baixo custo para esta situacao,
pois ndo € necessario grande precisdo”.
Em uma situagdo oposta, como uma pro-
ducdo superintensiva, o monitoramento
deve ser frequente, preciso e com mais para-
metros avaliados. O LCM, desde 2004, tra-
balha o cultivo intensivo com bioflocos para
a producao de matrizes de Litopenaeus van-
namei, informa Felipe: “No nosso caso sédo
mensurados diariamente oxigénio e tempe-
ratura; e semanalmente amonia, nitrito, al-
calinidade, sélidos suspensos totais, soéli-
dos sedimentéveis, pH e salinidade. Como
uma maior precisdo é imprescindivel, as
analises sdo realizadas em fotocolorime-
tro e necessitam de mao de obra especia-
lizada, o que encarece as andlises. Contudo,
isto se justifica por ser um sistema intensivo”.
Entre estes dois casos extremos, existem,
ainda, situacdes intermedidrias, acrescenta o
pesquisador. Assim, o alerta vale para qualquer
producgo: “E certo que com a intensificacdo, os
riscos aumentam”. Entao, o bom e velho “o béa-
sico bem feito” é realmente vélido neste ce-
nario. “Isto passa por comprar alevinos e/ou
pds-larvas de boa qualidade, usar uma boa
dieta, fazer um bom tratamento de solo, ter
boas praticas de producdo e monitorar os pa-
rametros de qualidade de dgua”, indica Felipe.

O QUE DIZ A LER? A aquicultura brasilei-
ra hoje deve seguir a resolucdo Conama 357,
de 2005. Contudo, a infinidade de parametros
exigidos torna o processo muito custoso e, com
isso, inviabiliza seguir a risca a legislacao. “En-
tao, geralmente o produtor monitora apenas o
que é realmente importante em relacdo aos as-
pectos produtivos”, conta Flavia Tavares, pes-
quisadora da Embrapa Pesca e Aquicultura.
Um fator determinante na aquicultura é
a temperatura da dgua, reforca Flavia: “Os-
cilacdes, tanto para cima quanto para bai-




X0, impactam na taxa de alimentagdo que,
por sua vez, € importante em vdrios aspec-
tos, desde ambientais até produtivos”.

A pesquisadora também recomenda
uma aten¢do ao nivel de oxigénio. “Pelo
menos 5 mg/l. Abaixo disso é critico, prin-
cipalmente no periodo noturno, quando
ha a tendéncia de uma queda brusca,
pois algas produzem oxigénio durante o
dia e durante a noite apenas respiram”.

Demanda Quimica e Bioquimica de Oxigé-
nio (DQO e DBO) e o teor de nitrogénio e fés-

Fotos: divulgacao

foro s@o outros indicadores importantes, ela
cita. E, por fim, Flavia destaca a necessidade
de se atentar a presenga de coliformes fecais.
“No que diz respeito ao uso miltiplo do reser-
vatdrio, caso exista, por exemplo, uma com-
panhia de saneamento préxima a producao,
é importante ter essa medida, para que o ani-
mal ndo absorva e nem os tenha na sua carne”.

O PAPEL DOS ADITIVOS. Atentaacada
um dos fatores elencados pelos pesquisadores,
uma empresa, pensando no ajuste fino da pro-

“res. “Eles podem melhorar sim a pr

Nao vao elevar o indice de sobrevivéncia de
eixes de uma fazenda de 10 para 90%. Mas,

se o produtor tem boas préaticas de manejo,
- os aditivos podem auxiliar direta ou indireta-

mente na qualidade de dgua”, insere Felipe.
Atuando de forma direta, ele destaca os
probidticos, principalmente as cepas como
as bactérias do género Bacillus. “Auxiliam na
decomposi¢do de matéria organica”, indica.
Os demais aditivos atuam de forma indire-
ta, propiciando impactos positivos na diges-
tibilidade e aproveitamento dos nutrientes
da dieta. “Melhor aproveitada pelos animais,
essa nutricao ndo seré redirecionada a coluna
de dgua”, acrescenta e ilustra: “Um dos be-
neficios do uso de écidos organicos é, jus-
tamente, a disponibilizacdo do fésforo de
ingredientes vegetais para os animais, que,
ao ser absorvido, ndo vai para o efluente”.
Neste caso dos aditivos alimentares, a
chave € a relacdo custo-beneficio. “Antes de
usar um ingrediente como estes, € importan-
te que a propriedade tenha controle dos seus
parametros ambientais e dados produtivos”.
Assim, se ela usar, por exemplo, um probi6ti-
co para decompor matéria organica, € impor-
tante o acompanhamento do teor de matéria
organica do solo do seu viveiro. Ou entao, no
caso de um aditivo para melhorar o desem-
penho, é importante ter em mdos um histd-
rico, para saber se aquele aditivo teve algum
efeito e beneficio real. “Eu tenho a impressao
que sao poucas as fazendas que fazem este
tipo de acompanhamento”, indica Felipe.
Os aditivos também possuem uma fun-
¢ao determinante quando se debate a ati-
vidade aquicola sem o uso de antibidticos
promotores de crescimento. “O uso destes
componentes deve ser evitado ao maximo,

] FELIPE VIEIRA, PESQUISADOR DO
LABORATORIO DE CAMAROES MARINHOS DA UFSC,
AFIRMA: “SE O PRODUTOR TEM BOAS PRATICAS
DE MANEJO, OS ADITIVOS PODEM AUXILIAR NA
QUALIDADE DE AGUA"

sendo usado apenas em fases especificas
do cultivo, como larvicultura e manutencao
de reprodutores”, opina o pesquisador.

Na visdo de Felipe, alternativas que se-
guem no caminho da prevenc¢ao, como boas
praticas de cultivo e os aditivos alimentares,
sdao fundamentais para auxiliar na manu-
tencdo da saude dos animais. “No LCM, ha
mais de cinco anos ndo utilizamos antibi6ti-
cos, mesmo com sistemas de produgao su-
perintensivo, com produtividade de até 6 kg
de camardes por metro cibico”, confirma. m
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CARA OU
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om uma costa mariti-
ma de 8.500 km e 12%
da 4gua doce disponi-
vel no planeta, o Brasil
apresenta todas as con-
dicoes favordveis para
alcangar o topo do
ranking na aquicultura global. Apesar disso,
alguns entraves dificultam essa conquista:
infraestrutura, dificuldade no acesso a tec-
nologias e assisténcia técnica, burocracia
elevada na obtencdo de licengas €, no caso
da carcinicultura, o embate envolvendo a
importacdo do camardo equatoriano. Mas,
antes de jogarmos luz aos desafios e con-
quistas da piscicultura e carcinicultura,
vamos contextualizar o cendrio atual.

Os principais Estados produtores de cama-

037

NAO DA PARA CONTAR COM A SORTE: PISCICULTURA E CARCINICULTURA
NECESSITAM DE PLANEJAMENTO E INCENTIVO PARA, ASSIM,
ELEVAR O BRASIL A LIDERANCA GLOBAL

NATALIA PONSE, JOAO PAULO MONTEIRO E VALERIA CAMPOS, DA REDACAO
natalia@ciasullieditores.com.br | joao@ciasullieditores.com.br | valeria@ciasullieditores.com.br

rao sao Ceara, Rio Grande do Norte e Paraiba.
Mesmo as projegdes apontando um significati-
VO aumento na produgdo de Litopenaeus van-
namei em 2019 para 90 mil toneladas (foram 65
mil t em 2017 e 77 mil t em 2018), este mon-
tante é 100% direcionado ao mercado interno.
O Brasil ndo exporta camarao. De janeiro
a julho deste ano, foram importadas 79.368
toneladas (71.4 mil t do Equador, 4.8 mil t
da India e 3 mil t da Groelandia). “Quando
se considera o consumo médio de camardo
marinho cultivado e extrativo de apenas 0,5
kg/per capita em 2018, ndo restam duvidas
de que o mercado interno poderia absorver
pelo menos mais 100 mil t de camardo ma-
rinho cultivado”, aponta o assessor Espe-
cial da Associacdo Brasileira dos Criado-
res de Camarao (ABCC), Itamar Rocha.

De acordo com ele, as oportunidades do
mercado internacional (3,5 milhdes de to-
neladas, ou US$ 25 bilhdes de délares) nao
podem ser relegadas a um plano inferior.
Itamar salienta “os equivocos e a miopia
da politica aquicola brasileira, e também
as perdas de oportunidades do Brasil” na
comparagao entre o Brasil (2.979 km de
costa e US$ 2,7 bi em exportagdes de pro-
dutos variados do agronegdcio oriundos de
13 Estados) e o Equador (600 km de costa e
US$ 3,2 bi somente em embarques de cama-
rao). Como exemplo, analisa: 0 maior pro-
dutor mundial (China) baixou o imposto de
importacdo de camarao de 5% para 2% em
2018, pois esta na briga com os EUA para
ocupar o 1° lugar das importagdes setoriais.

No caso da carcinicultura, a melho- »
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ria da qualidade das ragdes, de forma
especial dos alimentos utilizados nos
cultivos intensivos, bercérios e vivei-
ros de engorda, incluindo os probi6ti-
cos, foi de fundamental importancia
para o retorno e consolidacdo dos
sistemas intensivos e super intensivos.

“Por outro lado, hd uma genera-
lizada preocupacao por parte dos
produtores com relagdo a genética
e qualidade das pés-larvas, tan-
to em termos de performance de
crescimento, como de resisténcias
as doencas. Portanto, a importa-
¢do de reprodutores, a exemplo do
que vem ocorrendo com a Asia e
Oceania, para a melhoria dos plan-
téis das matrizes do L. vannamei,
constitui uma destacada prioridade
setorial do Brasil”, esclarece Itamar.

O caso da piscicultura é bem di-
ferente: o Pais produziu 722,5 mil t
de peixes de cultivo em 2018, resultado
4,5% superior ao de 2017 (ficando atrés
da China, Indonésia e Egito). A principal
espécie, tilapia, representou 400 mil t,
alcando o Brasil ao 4* maior produtor

SILVANA
PEREIRA
LIDERAA
COOPERCAM
DESDE ABRIL

mundial. O Parand se estabelece como
maior produtor da espécie do Brasil
(123 mil t), seguido por Sao Paulo
(69,5 mil t) e Santa Catarina (33,8 mil t).

No ano passado, o Brasil expor-
tou 771 t de filé de tilapia — corres-
pondendo a duas mil toneladas de
peixe vivo. O Unico Estado exporta-
dor, por ora, é Mato Grosso do Sul.
Entre peixes congelados, frescos e re-
frigerados, o volume total importado
em 2018 foi de 295 mil t, com desta-
que para o salmao chileno (75 mil t).

“O setor de consumo continua
elevando-se, principalmente pela
maior participagdo de nossos pro-
dutos nas redes de ‘atacarejo’, tra-
zendo também uma maior distribui-
¢do em regides ndo antes atendidas
pelo produto processado da pisci-
cultura”, informa o presidente da
Peixe BR, Francisco Medeiros.

Mas, existe uma discrepancia entre
as regides produtoras: algumas sao
ilhas de exceléncia, com competitivida-
de mundial; j& outras, permanecemem
fase de aprimoramento e melhorias. A
variacdo também ocorre, por exem-
plo, na produgao em tanques-rede.

Empresas nas regides de Ilha Sol-
teira (SP) e Jupid (MS) contam com
pacotes tecnolégicos e produgdes
similares aos melhores paises do
mundo. Em contrapartida, outras re-
gides carecem de tecnologia de pon-
ta. “Estamos evoluindo muito rapido,
algumas regides em maior escala,
outras em menor. Mas sob a 6tica de
um panorama nacional, a piscicul-
tura tem se fortalecido e expandido
cada vez mais”, conclui Francisco.

O setor carcinicultor, segundo
Itamar, sofreu dois golpes baixos no
final de 2018 e no inicio de 2019. “O
primeiro foi na calada da noite de
27 de dezembro do ano passado, no
recesso da Justica Federal, quando
o ministro Dias Toffoli tomou uma
decisao equivocada e liberou as im-
portagdes de camardo do Equador,
conhecido por registrar enfermida-
des inexistentes no Brasil, colocan-
do em risco a produgdo nacional”,
diz e continua: “O segundo foi a
mudanga do controle das autoriza-
¢des de importacdes, da Secretaria
Especial de Aquicultura e Pesca
(SEAP-PR) para a Secretaria de
Defesa Agropecudria do Ministério

da Agricultura (SDA-MAPA), que
inexplicavelmente vem ignorando a
IN 02/2018 (responsavel por condi-
cionar as importacdes de camarao
pelo Brasil a realizacdo de Andlise
de Risco de Importacao, a ARI)”.
Depois de ter atingido a lideran-
¢a mundial de produtividade em
2003 (6.083 kg/ha/ano), Itamar afir-
ma que a carcinicultura brasileira
chegou ao fundo do pogo em 2016
(2.400 kg/ha/ano), dando inicio a
uma lenta, porém gradual, recupe-
ragdo em 2018 (2.567 kg/ha/ano).
“Isso foi possivel com a adocao de
manejos e tecnologias envolvendo
bercarios primarios, secundarios e
viveiros intensivos, com cobertura
semelhante as estufas agricolas,
melhorando a convivéncia com a
mancha branca e permitindo a pro-
ducdo de camardes com gramatu-
ras acima de 18 gramas”, comenta.

O QUE FALTA PARA ALCAN-
CAR A LIDERANCA GLOBAL?
Para Francisco, o principal fator com-
plicador é a maquina estatal, seja a
estadual, com processos de licencia-
mento ambiental lentos e burocréti-
cos; seja o governo federal, com sua
dificuldade de anélise e liberagdo das
solicitagoes de pedidos para produ-
¢ao de peixes em dguas da Unido.
“Além disso, é importante frisar
a manutencdo de ferramentas mera-
mente burocraticas como a exigéncia
de RGP (Registro Geral Pesqueiro),
que até hoje ninguém sabe ao certo o
porqué de tal necessidade. Sem esse
registro, ndo temos seguranga juridi-
ca e ficamos apenas no discurso teé-
rico de ‘potencialidade’, prejudican-
do a expansdo da atividade”, alega.
Ja Ttamar acredita que, consi-
derando o montante de 75% dos
carcinicultores brasileiros formado
por micros e pequenos produtores,
seguidos por 20% de médios, nao
restam ddvidas sobre a inexisténcia
da assisténcia técnica governamen-
tal, se constituindo como um fator
determinante para a baixa produti-
vidade dessa massa importante de
produtores. “Ou seja, uma ativida-
de responsavel por criar uma nova
ordem econdmica no meio rural
do Nordeste, proporcionando vida
com dignidade, ndo tem recebido a

Fotos: 1. divulgagao / 2. banco de imagens f&f



DESAFI0S & EXPECTATIVAS

PISCICULTURA
FRANCISCO MEDEIROS,
PRESIDENTE DA PEIXE BR

Nosso desafio é aumentar, até ju-
lho de 2020, o consumo per capita
de peixe de cultivo em 400 gramas,
chegando a aproximadamente 4,4
kg, mas, sempre querendo mais e, sem som-
bra de dividas, podemos fazer mais. Para
isso, langamos no 2° semestre deste ano
a campanha nacional “Coma mais peixe”,
que visa aumentar esses nimeros
e proporcionar para o con-
sumidor brasileiro um ali-
mento de melhor quali-
dade e mais saudavel.
Além disso, a
meta para o proxi-
mo ano é dobrar as
exportacoes, afinal
o mercado externo
deve crescer mais
do que o interno
nos préoximos anos.
Estamos trabalhando
com muito empenho na
capacitagdo das empresas,
objetivando elevar sua competi-
¢do no disputado mercado global. Os

’

frutos, inclusive, ja estdo sendo colhidos”.

CARCINICULTURA
ITAMAR ROCHA,
ASSESSOR ESPECIAL DA ABCC

O primeiro desafio serd con-
seguir a suspensdo das auto-
rizagdes das importacdes de
camardo sem ARI, bem como
a delegacdo a SAP/MAPA sobre as
anélises e decisoes referentes as im-
portacdes de pescado pelo Brasil.
Além disso, o setor carcinicultor bra-
sileiro demanda uma estrutura
\ de empresas ancoras para
— apoiar seu desenvolvi-
mento, tanto para via-
bilizar a captacdo dos
recursos dos Fundos
Constitucionais,
COmo para asses-
sorar, fomentar,
processar e expor-
tar seu camarao.
Para 2020 a nos-
sa expectativa é pro-
duzir 120 mil t; atin-
gindo 150 mil t em
2021 e 200 mil t em 2022.
Com reais condi¢des de, até
2030, assumir a lideranga mundial
da produgdo e exportagdes setorial”.

Vv EM 2018,
0 BRASIL PRODUZIU
722,5MILT DE
PEIXES DE CULTIVO,
RESULTADO 4,5%
SUPERIOR AQ.DE
2017 B PRINCIPAL
ESPECIE, TILAPIA,
REPRESENTOU

400 MILT

atencdo necessdria do governo brasi-
leiro, tanto a nivel federal como esta-
duais”, critica o presidente da ABCC.

COOPERAR PARA CRESCER.
Para driblar as intempéries, o setor
passou a se organizar e iniciativas
de cooperativismo comegaram a
surgir. No Nordeste, a Cooperativa
dos Produtores de Camardo Marinho
do Estado do Rio Grande do Norte
(Coopercam) é liderada por Silvana
Pereira, produtora desde 1996. Fun-
dada em 18 de outubro de 1997, o
objetivo principal foi unir a produgao
dos carcinicultores de pequeno e mé-
dio porte localizados no Estado para
ter melhor acesso a novas tecnolo-
gias de cultivo do camardo marinho,
aquisicdo de insumos e linha de crédi-
to para investimento e custeio da pro-
dugdo, por meio de um Unico CNPJ.
“Naquele momento, o setor da car-
cinicultura vivenciava o inicio de sua
expansdo, com produgdes ainda no
modelo extensivo, de baixas densida-
des e grandes extensoes de drea, com
pouca tecnologia”, lembra Silvana.
Hoje, a entidade registra 89 coope-
rados. “Apds os eventos de doengas
como virus da mionecrose infecciosa
(IMNV) e mancha branca, muitos ndo
conseguiram permanecer na atividade
da carcinicultura, pelos baixos indices
de sobrevivéncia dos animais, resultan-
do em brusca queda da produgdo”,
explica a presidente da Coopercam.
A partir disso, com a intensifi-
cacdo da producdo, aumentando
as densidades de cultivo, adesdo a
novas tecnologias de producdo e
implementacao de medidas de bios-
seguranca pelos produtores, as pro-
dugdes retomaram seu crescimento,
sendo que em 2017 o RN produ-
ziu 15 mil de camarao marinho.
A resisténcia no inicio foi inex-
pressiva, diz Silvana. “Todos percebe-
ram os beneficios para cada produtor
individualmente e enquanto ativida-
de econdémica. Ainda mais se con-
siderarmos que, no primeiro ano, as
areas das propriedades variavam de
0,1 hectare a 60 hectares”, pontua.
Os principais beneficios do coo-
perativismo para a carcinicultura,
conforme a presidente, sdo: nego-
ciagdo na compra dos principais in-
SUmMos como ragao, pos-larvas e »
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outros; importagdo de equipamentos,
tal como alimentadores automaticos e
aeradores; difusao de tecnologias entre
0s cooperados através de cartilhas de
produgao, palestras técnicas e patroci-
nio de visitas técnicas, além de parti-
cipagao em simpésio e feiras da érea.
A Coopercam ainda fornece
uma racgao prépria, produzida em
parceria com uma empresa do setor.
“Atualmente, trabalhamos em par-
ceria com ANCC e ABCC, no que
diz respeito as leis e regras inciden-
tes sobre a atividade”, conta Silvana.
Para o préximo ano, a meta é a
viabilidade de comercializacdo do
camardo produzido pelos coopera-
dos com a marca prépria. “Além de
concretizar a comercializagao, no fu-
turo queremos continuar crescendo e
consolidando a marca comercialmen-
te, inclusive com a possibilidade de
abranger Estados vizinhos”, finaliza.
Na piscicultura nacional um dos
destaques é a Copacol (Cafelandia/
PR), com 220 produtores integrados
e abate diario de 140 mil cabecas de
tilapias, tornando-a a maior da Amé-
rica do Sul em volume de produgéo.
Ap06s a inauguracdao em 27 de junho
de 2008, segundo o presidente da
cooperativa, Valter Pitol, ndo houve
resisténcia, mas sim um processo
natural de adesdo conforme perfil
do produtor. “Como em todas as
atividades tem o produtor de perfil
inovador, que adere ao novo rapida-
mente, e aquele adepto ao famoso
trocadilho ‘ver para crer’, necessi-
tando um tempo maior para acredi-
tar em um novo negécio”, relata.
Conforme Valter, o objetivo é
buscar alternativas vidveis de capita-
lizacdo, além de valorizar seus funcio-
narios e também desenvolver as co-
munidades e regides onde atua. Neste
sentido, a piscicultura é vista como
mais uma forma de diversificacdo
das atividades e geracdo de renda.
“Contribui para manter o agri-
cultor no campo, fomentando a
comercializacdo de seus produtos e
fornecendo servigos a seus coope-
rados. Posso destacar a prestagdo
de servigos e 0 acesso a tecnologias
de producdo; o acesso a mercados
que isoladamente seria mais com-
plicado; e a agregacdo de valor a
producdo dos cooperados”, elenca.
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economico, inclusao social

& plosperidades

VALTER PITOL
DA CORACOL

Para ele, “onde ha cooperativismo
tem desenvolvimento econdmico,
inclusdo social e prosperidade, e as
cooperativag permitem aos grandes
e principalmente pequenos produ-
tores teref novas oportunidades”.
A expectativa para 2020 € consoli-
daro modelo de produgao, industriali-
zagao e comercializagcdo, com foco no
aumento de performance e rentabili-
dade dos cooperados, e acoes de me-
Ihoria continua voltada a qualidade do
produto final. “Queremos ainda pros-
pectar e participar das oportunidades
demandadas pelo mercado consumi-
dor”, conclui o presidente da Copacol.

FALTA ACESSO. Os produto-
res independentes ainda enfrentam
obstéculos para produzir no Brasil.
Durante o evento International Fish

Congress (IFC) deste ano, o doutor
em Biotecnologia em Recursos Pes-
queiros, Felipe Matias, manifestou
esta situagdo. “Eles estao ‘quebran-
do’, muitos saindo do mercado, pois
nao conseguem se manter. Entdo
precisamos de uma preocupacao es-
tratégica com relacdo a isso”, disse
e provocou: “E esta aquicultura que
teremos no Brasil? Somente de ver-
ticalizadas e integradoras? Ou va-
mos conseguir manter as conquis-
tas do inicio, inserindo os médios e
pequenos aquicultores neste jogo?”.

Representando a atividade com
grande nimero de pequenos produ-
tores, Itamar expde sua preocupa-
¢ao. “Se houvesse incentivos, com
um minimo de investimentos (R$
105 mil/micro e pequeno empreen-
dimento), a producdo de centenas
de produtores poderia dobrar no es-
pago de apenas um ano”, menciona.

A IMPORTANCIA DO SETOR
PUBLICO NA PESQUISA. Para
que a atividade possa se desenvol-
ver, além do apoio financeiro tam-
bém é preciso estender a mao a area
de pesquisa, no sentido de propor-
cionar maior amplitude de ferra-
mentas ao produtor. “Ciéncia e ino-
vagdo sdo, a0 meu ver, as principais
solugdes para melhorar o Pais”.
Esse é o pensamento de Ulisses de
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Padua Pereira, professor e pesqui-
sador do departamento de Medici-
na Veterindria Preventiva da Univer-
sidade Estadual de Londrina (UEL).
“Na universidade tem-se total li-
berdade de pesquisa. Nao se faz cién-
cia pensando no mercado ou na mar-
gem de lucro de um produto, mas na
solucdo do problema sem restricoes”,
continua Ulisses e confirma: “A uni-
versidade, de forma inquestionavel, é
0 bergo do conhecimento cientifico”.
Assim sendo, sdo inlimeros os
beneficios para sociedade advindos
de trabalhos realizados dentro das
universidades e outras instituicoes
de pesquisa brasileiras em geral.
Somente para exemplificar, nos
Gltimos anos, o Laboratério de Ca-
mardes Marinhos (LCM) da Univer-
sidade Federal de Santa Catarina
(UFSC) realizou inimeras pesquisas
junto a diversas instituicdes priva-
das brasileiras e estrangeiras, como
a BFR Ingredients, IMCOPA, Arker
Biomarine, DSM, Bioproton, MBP
Solutions, Alltech e a Phytobiotics,
entre outras. Além disso, outro dado
interessante ressalta a importancia
da UFSC: o laboratério de moluscos
da instituicdo é responsavel pela pro-
ducgao de mais de 90% das semen-
tes de ostras cultivadas no Brasil.
“Quanto do avango do agro-
negocio sé foi possivel pela atua-

¢do da Embrapa e as pesquisas de
plantio direto, fixagdo biolégica
de nitrogénio? Quanto da evolu-
¢do maricultura catarinense teve o
apoio da UFSC e da Epagri?”, ques-
tiona Felipe do Nascimento Vieira,
membro do corpo técnico do LCM.
Em relacdo a Embrapa, o chefe
-adjunto de Pesquisa e Desenvolvi-
mento de Pesca e Aquicultura, Eric
Routledge, confirma a intensifica-
¢ao da atuacao da entidade no setor
aquicola, por meio de um aumento
do quadro de pesquisadores com ex-
periéncia na drea e também a partir
de projetos que permitem agregar
outras expertises, de outros profis-
sionais antes dedicados exclusiva-
mente a outros setores produtivos.
“Os projetos recentemente pas-
saram ndo s6 a ter foco nas princi-
pais cadeias da aquicultura, como
agora estdo baseadas em responder
aos desafios de inovacao, definidos
a partir de oportunidades ou pro-
blemas de cada cadeia, tendo a tila-
pia e o tambaqui nos peixes de dgua
doce e o camarao branco do paci-
fico como as principais”, resume.
Ainda, como adianta Eric, um pro-
cesso inédito de levantamento junto
a diferentes stakeholders das cadeias
mais relevantes estd em construgao,
“de forma que as prioridades da Em-
brapa sempre estejam orientadas pelo

B MESMO
AS PROJECOES
APONTANDO UM
SIGNIFICATIVO
AUMENTO NA
PRODUCAO DE
LITOPENAEUS
VANNAMEIEM
2019 PARA 90 MIL
TONELADAS, ESTE
MONTANTE £ 100%
DIRECIONADO AQ
MERCADO INTERNO

mercado e em consonancia com as ex-
pectativas dos produtores”, informa.
Ent&o, com a internalizag&o e nor-
matizacdo do marco legal de Ciéncia
& Tecnologia brasileiro na Embrapa,
por meio do decreto n°9.283/18, um
grande incentivo estd ocorrendo de
forma a desburocratizar os trabalhos
junto as empresas privadas, estimulan-
do parcerias formais, que devem ser
incrementadas nos préximos anos.
“O objetivo é que pelo menos 40%
dos projetos da Embrapa em 2022
tenham participagdo efetiva das
empresas privadas”, informa Eric.
Mesmo assim, a Embrapa ja con-
ta hoje agdes conjuntas, as quais
contribuem diretamente com o au-
mento da competitividade do setor.
Um exemplo é em relacdo ao tambaqui.
“Mesmo sendo o principal peixe ama-
zOnico criado em cativeiro no Pais, nao
apresentava nenhuma tecnologia que
pudesse dar seguranca e um salto de
qualidade para os produtores de ale-
vinos desse peixe”, contextualiza.
Entdo, a partir de parcerias com
produtores de Rondénia, Mato Gros-
so, Amazonas e Roraima foi possivel
o desenvolvimento de ferramentas
gendmicas avancadas e préticas, para
serem utilizadas para certificar com
seguranca a qualidade genética dos
reprodutores utilizados para produzir
alevinos, assim como para assegu- »
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rar um minimo de diversidade genéti-
ca a partir da orientagdo dos acasala-
mentos dos animais que fazem parte
de cada plantel de reprodutores.

“Os alevinos sdo a base de qual-
quer cadeia de piscicultura, a partir
do momento que os produtores as-
seguram a qualidade para os com-
pradores que irdo realizar a engorda,
todo um efeito cascata de aumen-
to de produtividade sera gerado, ir-
radiando positivamente para toda a
cadeia produtiva, inclusive motivan-
do novos modelos de negdcio e de
organizagdo dos proprios produto-
res para certificacdo e aumento do
profissionalismo”, argumenta Eric.

Deste modo, o pesquisador Fe-
lipe Vieira lamenta o atual momen-
to conturbado pelo qual atravessa
o Pais, onde o setor publico é visto
como um peso pela sociedade. “Me
parece que foi esquecida a raiz dos
grandes avangos na economia, ndo
somente da aquicultura e do agrone-
gbcio, mas de diversos setores. Estes
s6 foram possiveis pela atuagao do se-
tor publico de pesquisa”, analisa e re-
forca: “A importancia das instituicdes
publicas necessita ser valorizada”.

Com o apoio financeiro ao produ-
tor, permite-se que ele consiga ade-
rir a estas novas estratégias e ferra-
mentas desenvolvidas pela érea de
pesquisa. Na opinido do lider da Pei-
xe BR, a gestdo de qualidade é uma
das principais: “Gerir um processo
produtivo, possuir ferramentas de
controle de aspectos zootécnicos,
manejo eficiente e ter na ponta do
lapis todo o andamento da produti-
vidade do seu negdcio, sdo aspectos
essenciais no sucesso de qualquer
atividade, inclusive a piscicultu-
ra. Esse conhecimento detalhado da
prépria propriedade permite tracar
as melhores estratégias para alcan-
¢ar os melhores resultados”.

O QUE ESTA SENDO FEITO
PARA AVANCAR. Desde 2017,
a Peixe BR realiza a¢des pela promo-
¢ao do peixe no mercado global em
parceria com a Apex-Brasil (Agéncia
Brasileira de Promocao de Exporta-
¢des e Investimentos), com a inclu-
sdo do peixe de cultivo como produ-
to de promogao e a presenca na feira
de Boston (Seafood North America),
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oportunidade para mostrar a qua-
lidade dos produtos brasileiros.

Também, junto a Embrapa, no fi-
nal de 2018 a entidade conseguiu
junto ao governo federal a implanta-
¢ao do drawback da tilapia. “O prin-
cipal beneficio ¢ a retirada de todos
os impostos federais incidentes so-
bre os insumos utilizados na produ-
¢ao da tilapia, nos proporcionando
maior competitividade no cenério
internacional”, afirma Francisco.

A principal atuagdo da ABCC se
da no ramo juridico. Os advogados
contratados pela associacdo defen-
deram os interesses dos produtores
de camarao cultivado do Brasil junto
a ITC (International Trading Commis-
sion) dos EUA, quando por unanimi-
dade conseguiram retirar o camardo
brasileiro da agdo antidumping, im-
posta pelo DOC (Department of
Commerce dos EUA) desde 2004.

A principal critica, conta Itamar,
fica por conta da falta de apoio do
governo federal. “O setor carcinicul-
or ndo cantabiliza nenhuma acdo
proativa dp governo federal, nem
mesmo com financiamentos para as

aquicufuray

JORGIE SEIE
JUNIOR,

SECRETARIO DA PESCA
E AQUICULTURA

UM novo femp

te por parte dos micros e pequenos
produtores de camarao cultivado”.
Inclusive, o entrave relacionado a
decisdo do ministro Dias Toffoli po-
deria ser solucionado com auxilio do
governo, na opinido do presidente da
ABCC. “Ele teve como base a inter-
pretacdo da IN 14/2010, que havia sido
revogada pela IN 02/2018. Ou seja, a
concessdo de autorizagdes de impor-
tagdes, sob a alegacdo de tratar-se
de uma decisao do STF, ndo tem am-
paro juridico e, consequentemente,
0 MAPA ndo estaria sendo obrigado
por uma decisao superior”, finaliza.
“Temos dado o nosso melhor.
O nosso entusiasmo e otimismo,
mas ainda ha muitos desafios pela
frente”, diz o secretario da Pesca
e Aquicultura, Jorge Seif Janior, a
feed&food. Segundo ele, ndo tem
como falar do futuro, sem discutir o
passado, e para tanto, todos envol-
vidos com a pasta estdo empenha-
dos em organizar o setor e transfor-
mé-lo em uma verdadeira poténcia
como as outras atividades brasileiras.
Para isso acontecer, 108 servido-
res trabalham diariamente para mu-
dar a realidade da pesca e aquicultu-
ra do Pafs. Conforme destaca Jorge, o
Brasil tem muito espaco para crescer,




e, portanto, todos tém movido esfor-
¢os com o objetivo de criar incentivos
de aumento de consumo. Além disso,
entre as principais metas de sua ges-
tdo estd a reestruturacao do sistema
de cadastro e emissdo de licengas
para pescadores de industrias; Con-
trole da frota pesqueira e producdo
(para levantar dados); Fortalecimen-
to dos comités de gestdo; e Retorno
das exportagdes para a Europa.

Esse plano estratégico, como
conta, nasceu apés diversas via-
gens pelo Brasil para conhecer as
diferentes realidades do setor. Nes-
se roteiro, visitas a Marinha, Secre-
taria do Patrimonio da Unido, ONU
e ao Senado, por exemplo, fizeram
parte do tour “Em paralelo esta-
mos com uma pauta de reducao de
ICMS para a piscicultura paulista.
Além disso, tem a missdo do Equa-
dor para avaliar se o camardo tem
doenga ou ndo, e o projeto de co-
locar peixe na merenda escolar, ou
seja, € um movimento inegdvel na
atividade. Um novo tempo na aqui-
cultura”, completa o secretario.

A meta com essas agdes, refor-
¢a Jorge, é promover um meio para
ampliar o acesso da populagdo ao
pescado, aprimorar 0s mecanismos
de atuagao da atividade e desenvol-
ver e atualizar as ferramentas tec-
nolégicas. “Queremos também for-
talecer a imagem institucional”.
Inclusive, o segmento tem sido o
segundo assunto mais comentado
na live do presidente da republica,
Jair Bolsonaro. “E um motivo de
grande comemoragao. Estamos com
um protagonismo bacana”, frisa.

Com vérios projetos em anda-
mento, Jorge revela estar trabalhan-
do para desburocratizar a ativida-
de e deixar o produtor produzir. “Os
profissionais precisam se preocupar
com a produgdo deles, em contratar
e reter os melhores talentos, em ad-
ministrar seus negocios, e hoje o go-
verno, de forma geral, estadual e fe-
deral, acaba sendo um peso grande
sobre os produtores. Entdo, nosso
objetivo é acabar com isso. Sabe-
mos que temos um grande passi-
vo a ser resolvido e trabalharemos
para solucionar as questdes, respei-
tando e ouvindo sempre a ativida-
de”, conclui o secretério. m
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m 2002, épo-
ca em que O
Rio Grande
do Norte ex-
perimentava
um momen-
to de gran-
de crescimen-
to e sucesso
no cultivo de
camardes em cativeiro, devido as suas con-
digoes naturais, Origenes Monte Neto apos-
tou na atividade, como forma de diversificar
seus negdcios. Engenheiro Civil e empresa-
rio na drea, atualmente ocupa a vice-presi-
déncia da Associacao Brasileira de Criadores
de Camarao (ABCC) e também é o respon-
savel pela criacdo da Maricultura Cutia, a
mais nova das fazendas sob seu comando.

“Com trés anos do primeiro povoamento e
ainda em construgao. Foi uma aposta vence-
dora em cultivo exclusivamente intensi-
vo, num modelo asiético tropicalizado”.

Em ntimeros, a Maricultura Cutia produziu
400 toneladas por ano nos seus cinco hectares
de viveiros intensivos, € a expectativa € atingir
a marca de 700 toneladas na mesma area,
com a adogao do sistema trifasico — recente-
mente implantado e ja em operagdo. “Esta-
mos sempre em evolucao”, define Origenes.

Ao mesmo tempo, a atividade brasileira
também vive seu momento especial. Confor-
me destaca Origenes, todos os dados deste
ano apontam para uma producdo de 22 mil
toneladas, o equivalente a R$ 400 milhdes
faturados dentro da porteira. “Fora toda
uma industria paralela e vigorosa de ra-
¢oes, poés-larvas, insumos em geral, restau-

SINONIMO DE GERACAQ DE RENDA, CARCINICULTURA
POTIGUAR VIVE UM MOMENTO DE EVOLUCAQ E
AGREGACAQ DE VALOR NOS PRODUTOS. PARA OS
PROXIMOS ANOS, A TENDENCIA £ DE UM AUMENTO

NO CONSUMO PER CAPITA, PUXADO, ESPECIALMENTE,

PELA RECUPERACAQ ECONOMICA DO BRASIL,
PROJETA ORIGENES MONTE NETO

VALERIA CAMPOS, DA REDACAO
valeria@ciasullieditores.com.br

rantes, COmErcio, que movimenta esse cendrio”.
A seguir, confira mais detalhes dessa conver-

sa. Neste bate-papo falamos sobre questdes do

governo, momento atual do setor e tendéncias.

Revista feed&food — Durante entrevista
concedida a feed&food em 2017, vocé
comentou que falta um espirito menos
complicador do poder publico “ou vive-
remos como um eterno potencial pais
emergente”. De la para ca, houve algum
avango por parte do governo? O que
vocé destacaria? Origenes Monte Neto
— Recentemente, no governo Bolsonaro,
despontou uma mentalidade pré-empresa
e as verdades ambientalistas comecaram
a sobrepor os alarmistas. As reformas es-
truturantes, trabalhistas, previdenciarias
e outras em andamento renderdo frutos »
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ENTREVISTA

num futuro breve. Sao ainda pequenas as
mudancas sentidas na pele, mas indicam a
melhoria do clima favoravel ao empreen-
dedor. Juros mais baixos, combate a cor-
rupgao e privatizagdes sao sintomas de fu-
turo progresso. Pessoalmente penso que a
guerra contra a mafia ambientalista ain-
da esta comegando e precisa ser enfrenta-
da com mais vigor, ndo € razoével o pobre
Brasil reservar 67% do seu territério para
geracoes futuras. Inaceitével que uma por-
taria deste més corrente, do Instituto Chico
Mendes, proponha erradicar a carcinicultu-
ra em dreas consolidadas e protegidas pelo
Cadigo Florestal (Portaria 500 do ICMBio).
Mesmo com todas as limitacdes das
associagdes, foi conquistada uma relati-
va seguranca juridica desde o Novo C6-
digo Florestal, quando se conseguiu um
destaque para carcinicultura que nenhu-
ma outra atividade até bem mais impor-
tante economicamente conseguiu, até as
novas legislagdes estaduais, onde o Rio
Grande do Norte (RN) foi novamente pio-
neiro por meio da Lei Cortez Pereira.

A carcinicultura é um setor em poten-
cial, muito representativa na economia
e distribuicdo de renda. No Rio Grande
do Norte, quantas pessoas a atividade
emprega? E quanto a atividade movi-
menta na regido? Considerando o nlme-
ro de 6 mil empregos diretos levantados
no recenseamento de 2017, ano historica-
mente ruim para a atividade, e pelos dados
da FAO que atribui cinco vezes mais para
empregos diretos e indiretos, somos 30 mil
pessoas com emprego e renda apenas no
RN. Todos os dados deste ano apontam para
uma producao de 22 mil toneladas, o equi-
valente a R$ 400 milhdes faturados dentro
da porteira. Fora toda uma indstria parale-
la e vigorosa de ragdes, pds-larvas, insumos
em geral, restaurantes, comércio, que movi-
menta esse cendrio. A cifra de R$ 1 bilhdo
nao esté longe da realidade econdmica anual
da carcinicultura no RN, que representa
30% da produgao de camarao no Brasil.

Em um determinado momento do nego-
cio, vocé precisou repensar sobre a forma
de cultivar camarao, devido as ocorrén-
cias de mancha branca no Pais. E ir para
Asia foi uma experiéncia valiosa, onde
vocé se espelhou nos principios das pro-
dugdes. Conte-nos o que mais chamou
sua atengdo por la. A experiéncia asiati-
ca em relagdo a convivéncia com a mancha
branca trouxe ensinamentos valiosos. Tropi-
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calizamos um conjunto de alternativas de
cultivo comuns na Tailandia, Indonésia e Chi-
na e aos poucos fomos adotando em nossas
fazendas. Hoje produzimos o equivalente as
boas fazendas asiaticas. Média intensida-
de, temperatura controlada, sistema poli-
fasico, ozénio. O gigantismo das solugdes
chinesas encoraja a adogao de novas técnicas.

E hoje, qual o volume da sua produgao?
E como é dividida a estrutura da sua fa-
zenda? A Maricultura Cutia produziu 400
toneladas por ano nos seus cinco hecta-
res de viveiros intensivos e nossa expecta-
tiva é de, nos préximos 12 meses, atingir
a marca de 700 toneladas na mesma érea
com a adogdo do sistema trifasico recente-
mente implantado e ja em operacdo. A area
ocupada por este médulo de producao é de
20 hectares compreendendo viveiros, canais
de drenagem e lagoa de decantagdo, tan-
ques de recirculagdo, bercarios, race-ways,
laboratério, depdsitos, oficina, alojamentos
e drea administrativa. Contamos com 38 co-
laboradores sendo trés de nivel superior, que
representam o maior capital da fazenda. Es-
tamos sempre em construcao e evolucao.

Vocé comentou também durante a en-
trevista em 2017 que as fazendas estao
migrando para o sistema trifasico. Esse
movimento ja estd acontecendo com
mais frequéncia? Como no livro “Alice
no Pafs das Maravilhas”, sempre correndo
para permanecer no mesmo lugar. Pensar
diferente é ficar para tras neste setor de
evolugdo constante. Nao que os métodos
tradicionais devam ser abandonados, mas
a cada dia se tornam menos competitivos
por ndo acompanharem as novas técnicas.
O sistema bifésico ja é uma realidade com-
provada e logo muitos estarao no trifasico.

Um dos desafios que vocé também co-
mentou foi a falta de variedade de pro-
dutos no Brasil voltados ao setor, por
consequéncia, o Pais precisa impor-
tar. As autoridades ja despertaram para
essa lacuna existente? Os insumos ne-
cessarios ao bom desenvolvimento das no-
vas técnicas ja se encontram disponiveis
no Brasil, com exce¢do de matrizes e re-
produtores limpos SPF (Specific Pathogen
Free) ou SPR (Specific Pathogen Resistent).
Item fundamental para voltarmos ao mer-
cado mundial globalizado e competitivo.

Segundo a ABCC, a participacao do ca-
marao cultivado do Brasil foi elevada de
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22% em 2003 para 99% em 2015. Hoje,
qual o volume produzido pelo Pais? O
ndmero que melhor reflete a realidade da
produgao nacional é proximo de 80 mil tone-
ladas por ano. A atividade sofreu um baque
com o advento da mancha branca e somen-
te agora se recupera com as novas praticas
de manejo e de convivéncia com o virus.

Assim como em outras atividades, a
carcinicultura também esta transfor-
mando produtores em empresarios.
Pela sua leitura, esse movimento esta
acontecendo na pratica? E como o Se-

brae tem ajudado nesse contexto? Exis-
te uma tendéncia de o pequeno produtor
permanecer na informalidade, é cultural e
dificilmente podera ser alterada esta rea-
lidade. A rigorosa fiscalizagdo ambiental
forgou a uma regularizacdo nos o6rgaos li-
cenciadores estaduais revelando no RN um
percentual de 95% de fazendas licenciadas
ou em processo de licenciamento. O Sebrae
atua fortemente capacitando o produtor.

Falando sobre o mercado consumidor, hoje,
qual é o consumo per capita de camarao no
Brasil? E ha alguma meta para aumen-
tar esse nimero? Menos de 400 gramas
per capita ano, mas € um nimero que podera
dobrar com muita facilidade. A recuperacao
econdmica do Brasil e dos brasileiros leva-
rd ao aumento do consumo tal qual acon-
tece nos paises emergentes, onde trocam
a carne vermelha por pescado proporcio-
nalmente a evolugao econémica e cultural.

E como as entidades tém fomentado
esse aumento de consumo? Nenhum
trabalho de folego tem sido desenvolvi-
do neste sentido pelas entidades. Esfor-
os pontuais de empresas produtoras do
setor abrem um mercado principalmen-
te nos Estados de Sao Paulo e Minas Ge-
rais. Restaurantes especializados abrem
novas casas a cada dia, difundindo um
gosto que comeca a fazer parte do car-
dapio dos brasileiros de Norte a Sul.

Deste modo, ao olhar para o novo per-
fil do consumidor, como a atividade tem
agregado valor aos seus produtos para
atender a essa demanda? O que vocé
visualiza como oportunidade e que esta
sendo colocada em pratica? O merca-
do passou a exigir um produto com valor
agregado. Uma gama imensa de pequenos
e grandes beneficiadores passa a ser opcao
de trabalho e renda, desde a montagem de
espetinhos, pratos prontos e fornecedores
de camarao descascado. O pré-cozimento e
porcionamento é uma realidade sem volta.

Por fim, como vocé disse na ultima en-
trevista: “O carcinicultura é um setor pu-
jante e esta despertando”. Qual futuro
vocé projeta para atividade brasileira?
As condigdes edafoclimaticas, disponibilida-
de de éreas apropriadas para producao, mer-
cado consumidor, insumos e mao de obra
disponiveis fazem do Brasil o pais de maior
potencial do mundo na carcinicultura. Falta
acordar e levantar deste bergo espléndido. m
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DE HEUS AVANGA COM NOVOS

parcel

m aquacultura

ALIANDO TECNOLOGIA, INOVACAQ, QUALIDADE E DEDICACAO, DE HEUS
APOIA SEUS CLIENTES E GARANTE O PROGRESSO DO MERCADO

pés um ano da expansdo dos

negécios da De Heus Brasil, em

que a companhia intensificou

sua atuagdo para atender a de-

manda de premixes para aqua-

cultura, a empresa avanga com novos parceiros e
com incremento de vendas. “Foi um ano bastan-
te desafiador, apresentamos a companhia para a
aquacultura brasileira e conquistamos aos pou-
€0s nosso lugar nesse segmento totalmente novo
para a De Heus Brasil, intensificando as parce-
rias, apresentando ao mercado o que a De Heus
possui de melhor como a qualidade de seus pro-
dutos, a experiéncia internacional em aquacul-
tura e uma estrutura fabril apta a atender a de-
manda das principais indUstrias produtoras de
racdo do Brasil”, destaca Danilo Tremocoldi,
gerente de Negdcios — Pet e Aqua, da De Heus.
Com uma planta totalmente branca (Rio
Claro II), que opera livre de matéria-prima de
origem animal, promotores de crescimento
e agentes anticoccidianos, a De Heus ofere-
ce a qualidade e seguranca exigidas por seg-
mentos de alto padrdo nutricional, e esta apta

DANILO

TREMOCOLDI
£ O GERENTE DE
NEGOCIOS — PET E
AQUA DA DE HEUS.
NA FOTO AQ LADO,
CENTRO DE
PESQUISA VIETNA

a atender as demandas dos clientes que pos-
suem certificacdes como a BAP (Best Aqua-
culture Practices). Essa fabrica segue os
rigorosos padrdes e procedimentos interna-
cionais do Grupo Royal De Heus, desenvol-
vidos a partir da legislacdo europeia vigente
para nutri¢do animal, aprovadas em auditorias
de 6rgaos reguladores nacionais, e € aberta a
visitas e auditorias de clientes e parceiros.
Além dos investimentos que vem realizan-
do em seu parque industrial no Pafs, a De Heus
possui know-how internacional em aquacultu-
ra, em que se destaca a experiéncia bem-su-
cedida neste segmento no Vietna. A compa-
nhia direciona importantes esforgos em P&D
onde possui um moderno centro de pesquisa
para atender aos desafios do mercado, levando
em consideragdo todos os aspectos relevantes
de cada pafs para oferecer produtos adaptados
as necessidades de cada produtor. “Este ano,
abrimos as portas do nosso centro de pesqui-
sa e das nossas fabricas no Vietnd, para que
parceiros brasileiros pudessem conhecer so-
bre o mercado do peixe Panga que estd em

105

franco crescimento aqui no Brasil. Eles tam-
bém puderam visitar alguns clientes da De
Heus no pafs e voltaram muito impressiona-
dos”, complementa Danilo Tremocoldi.
“Nos temos acompanhado os eventos do se-
tor e, ap6s um ano turbulento de 2018,em 2019
a aquacultura volta a encontrar seu caminho de
expansao, principalmente buscando escoar os
produtos de aqua através da exportacdo. Nes-
se momento, estamos reforcando nossa equi-
pe, contratando profissionais com bagagem no
segmento, para atender grandes clientes e
com os mais rigorosos controles de qualida-
de. A De Heus alia tecnologia, inovagdo, qua-
lidade e dedicacdo para apoiar seus clientes
e garantir o progresso do mercado”, finaliza.
A De Heus esté preparada para crescer ain-
da mais, esta preparada para todos os desa-
fios que a dinamica e evolutiva producéo ani-
mal brasileira exigir. Com tecnologia de ponta
para geragdo e desenvolvimento dos produtos,
atende a demanda de cada cliente com formu-
lagdes especificas e suporte técnico com alta
especializagdo em nutrigdo e satide animal. m

Fotos: divulgacao



As melhores e

mais adequadas

solucdes em
premixes

Para garantir

aquacultura

aquacultura

A De Heus acredita na capa-
cidade da aquacultura em acom-
panhar e suprir uma demanda
mundial crescente por alimentos.
Estamos entre os maiores grupos
de nutrigdo animal no mundo, o
que possibilita o intercambio de
conhecimentos entre as uni-
dades da companhia e 0 avanco,
de forma acelerada, da busca de
solucdes para NosSsos parceiros
brasileiros.

Aliando tecnologia, inovagéo,
qualidade e dedicagdo para

apoiar seus clientes e garantir o
progresso do mercado.

N -y
de heus
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DA MARCA CARDINAL, LANCA BOMBA DE DESPESCA COM COMPONENTES
100% FABRICADOS NO BRASIL, ALEM DE LINHA DE TRATADORES 4.0 PARA A TILAPIA

NATALIA PONSE, DA REDACAO
natalia@ciasullieditores.com.br

om forte investimento no desen-
volvimento de produtos e busca
por novas tecnologias para auxi-
liar o produtor brasileiro, a Agrico-
tec se destaca no mercado de aqui-
cultura ao manter-se alinhada com solugdes
de ponta em todo o mundo, buscando enten-
der e traduzi-las para aplicagdo no Brasil.

“O Brasil tem condigdes territoriais para au-
mentar em muitas vezes a producao de peixes,
além de fomentar o consumo interno dessa
proteina saudavel e exportar para o mundo.
Existe espago para todos os tamanhos de pro-
dutores, todos terdo seus nichos de atuacéo e
sdo muito importantes para o crescimento da
cadeia como um todo”, salienta o diretor Exe-
cutivo da Agricotec, André Nascimento.

Sediada em Jaraguéa do Sul (SC), a empresa
iniciou sua histéria em 2011, quando haviam
poucos fabricantes de equipamentos com
abrangéncia nacional na aquicultura. “Sempre
tivemos uma veia inovadora, buscando me-
lhoria constante e eficiéncia dos equipamen-
tos e desenvolvimento de novos produtos.
Juntamente com a patente desses avangos”.
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Hé trés anos, a empresa colocou em préti-
ca um projeto voltado a uma linha de produtos
com tecnologia de ponta. “Verificamos que,
com o grande potencial de crescimento da pis-
cicultura, os produtores teriam que contar com
um fabricante nacional de produtos, antes ape-
nas encontrados no exterior”, explica André.

Para divulgar esta linha, a Agricotec criou nes-
te ano a marca Cardinal. “Ela abrange nossos pro-
dutos com maior tecnologia embarcada e com

ANDRE
NASCIMENTO
PONTUA:
"QUEREMOS
POSICIONAR NOSSA
MARCA ENTRE

AS PRINCIPAIS

DO MERCADO"

@cARD'NAL

grande aplicacdo em auto-

N AGRICOTEC

magao”, pontua o diretor ESEDIADA
Executivo. Por meio dela, EMJARAGUA
DO SUL(SC)

aempresa fabrica e vende
bombas de despescas e tra-
tadores de peixes para tanques de grande volume.
O parceiro neste projeto € a WEG Automacao.
“Somos o0s primeiros e Unicos fabricantes de bom-
bas de despesca no Brasil, com componentes total-
mente nacionais. Temos concorrentes americanos,
franceses, chilenos e japoneses”, conta André. A
ferramenta ajuda no trabalho didrio de transferén-
cia, selecdo e despesca de peixes. Os modelos
abrangem alevinos, juvenis e peixes adultos.
A Agricotec também oferece uma inovado-
ra linha de tratadores: “Unimos o que a indus-
tria do salmdo j4 utiliza na Noruega e Chile, e
criamos uma versao brasileira, destinada exclu-
sivamente para a tildpia, incluindo nossas parti-
cularidades de clima, d4gua e modo de criagdo”.
Os aeradores chafariz sao os lideres de ven-
da, mas conforme André, o intuito é que, em
breve, a linha Cardinal tome a frente em quan-
tidade de vendas e crescimento do faturamento.
O plano é consolidar ainda mais a marca prépria
no mercado, chegando a todos os grandes pro-
dutores do Brasil e solidificando as exportagdes.
“Queremos posicionar nossa marca en-
tre as principais do mercado, sendo lembra-
da pela qualidade dos produtos e étima atua-
¢do pds-venda, além da inovacdo constante”,
declara André, e conclui: “Nossa dedica-
¢do didria € para a satisfagdao do nosso clien-
te, ajudando a aumentar sua produgdo, com
equipamentos confidveis e de alta qualidade”.
“Para ganho de competitividade se faz ne-
cessério a utilizacdo de tecnologia e a Agrico-
tec é pioneira na oferta para o mercado brasilei-
ro de equipamentos com tecnologia comparavel
aos principais centros de produgdo de peixe do
mundo. Um perfil empreendedor e inovador que
tem feito a diferenca no nosso negécio”, endos-
sa Francisco Medeiros, presidente da Peixe BR. m

Fotos: 1. divulgacao / 2. arquivo f&F
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A REVOLUCAD JA ESTA

cend

NO BRASIL, PESQUISAS DE PONTA TEM ACELERADO ESSE MOVIMENTO
NA NUTRICAO DE CAMARAQ, CRIANDO UMA GAMA
DE PRODUTOS. CONHECA AS OPORTUNIDADES E TENDENCIAS

VALERIA CAMPOS, DA REDA(;AO
valeria@ciasullieditores.com.br

revolucao pela
qual passou a
avicultura ha
30, 40 anos, a
aquicultura esté
vivendo nesse
momento”. A
afirmacao é do pesquisador do Grupo Sistemas
de Producdo — Programa de Aquacultura do CSI-
RO-Australia, Mauricio Gustavo Coelho Eme-
renciano, ao se referir sobre avangos das tec-
nologias de producao, nutri¢ao, intensificagao,
automagao, dentre outros, no setor brasileiro.
O crescimento da atividade nos dltimos
anos, ancorado especialmente pelas aquisicdes
e expansodes das companhias, fez com que as
informagoes e tecnologias chegassem cada
vez mais rapido ao ambiente produtivo. Desse
modo, conforme destaca Mauricio, se olhar-
mos para 15 ou 20 anos atras, o avango em
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P&D foi notério, fazendo com que o conheci-
mento chegasse ao campo de maneira muito
mais sistematizada e com maior frequéncia.
Dentro desse recorte, o também pesqui-
sador do CSIRO e lider do Grupo de Nutri-
¢do Aquicola, Artur Nishioka Rombenso,
realga os avangos da nutricdo de camarao
no Brasil e reflete o porqué esse cendrio le-
vou tantos anos. “Como a maior parte da
producdo e pesquisa no Pafs é realizada
com o camarao branco do Pacifico, a evo-
lucdo é muito mais veloz, quando compa-
rada com o camarao tigre (espécie encon-
trada na Austrdlia), devido a fisiologia e
biologia, programas de melhoramento ge-
nético e também por ser a espécie de ca-
marao mais estudada e produzida no mun-
do. Porém, apesar desse contexto, hd uma
lacuna entre o desenvolvimento das pesqui-
sas e adocao das mesmas pela inddstria”.

Foto: banco de imagens f&f

No Brasil, a pesquisa desenvolvida nes-
se tema € de ponta e reconhecida em todo
mundo com algumas instituicdes de ensino
liderando essa frente, a exemplo da Univer-
sidade Federal do Ceara (UFC), Universida-
de Federal do Rio Grande (FURG), Univer-
sidade Federal de Santa Catarina (UFSC),
entre outras. E os esforgos se estendem tam-
bém na criacdo de novas solugdes. Confor-
me compartilha Artur, no Pafs existe uma
gama de produtos disponiveis no mercado.

Apesar desse crescimento, Artur realca
a importancia de um entendimento mais
amplo sobre o tema, pois trata-se de uma
atividade com assuntos bastantes comple-
xos e menos avanc¢ados, quando compara-
da a outros setores. “Ainda existem mui-
tos pontos desconhecidos sobre a fisiolo-
gia nutricional do camardo. A boa noti-
cia é que, com as evolugdes cientificas, au-




.
X

5

menta-se a compreensao deste tema a ca-
da ano. Uma vez que ao entendermos co-
mo esses organismos utilizam os nutrien-
tes presentes nas ragdes, conseguimos
avangar em ponto-chaves da nutricao”.
Pela leitura de Mauricio, cada vez mais linhas
de ragdes voltadas aos diferentes ambientes,
sistemas de produgdo e graus de intensificacdo
serdo utilizadas. “Ou seja, focadas em mo-
mentos particulares e/ou criticos do cultivo”.
Desse modo, é preciso olhar também
para a qualidade dos ingredientes para
garantir o0 maximo aproveitamento e, ao
mesmo tempo, preservar a qualidade da
4dgua (menos dejeto produzido é sinoni-
mo de melhor qualidade de dgua). Dentro
desse aspecto, os resultados dessas evo-
lugdes tém sidos frequentemente observa-
dos a campo com maiores crescimento e
sobrevivéncias, e em alguns casos, mesmo
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na presenca de doencas, explica Mauricio.

E importante destacar que os aditivos e in-
sumos, em geral, sdo mais utilizados para uso
na dgua ou na racdo. De acordo com Mauri-
cio, ambos estdo diretamente relacionados
(causa-efeito) e precisam trabalhar em siner-
gia. “Para tanto, é necessario elaborar proto-
colos especificos com os produtos adequa-
dos para cada sistema/ambiente/fase de
produgdo. Nao é uma tarefa simples e re-
quer conhecimento e capacidade técnica”.

Quando falamos do ambiente dgua, os
biorremediadores — popularmente cha-
mados de “probidticos de dgua”, com
fungdo de degradar a matéria organica e
promover um perfil microbiano adequa-
do —, e os minerais, que regulam o pH da
dgua e mantém o equilibrio id6nico dos
cultivos, sdo os principais insumos utili-
zados. J& nas racdes, Mauricio elen- »
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alimentadores automaticos, e, além disso, os

Pala U setﬂ[ custos com mao de obra e melhoria nos indices

de conversdo alimentar vem ajudando a corro-

BIESEEI e SEI borar esta tendéncia. Por outro lado, o Brasil,

infelizmente, ainda esta atrasado neste quesi-
cumpehhvu to. “Existem muitas particularidades quando

fal d Itivo d 0 dife -

femos que refleir qobhfp  [eemos de ulivo de camaroes em diferr
demais paises da América Latina. Assim,

0s principais gagalos e ot s ot colos nasesctam s

e husca[ us cases validados, levando em consideracao as espe-
cificidades produtivas locais. Em outras pa-
de sucessu , lavras, temos muito trabalho pela frente”.
Em se tratando do futuro, uma das ten-
MAURICIO GUSTAVO déncias visqalizgdas por Artur é o uso de
COELHO EMERENCIANO, dietas funcionais, que busca ndo somente
PESQUISADOR DO GRUPO proporcionar um maiqr cresc_imento, mas
SISTEMAS DE PRODUCAO também promover o sistema imune e sau-
— PROGRAMA DE AQUACULTURA — de intestinal dos animais. “Um modelo uti-
THE COMMONWEALTH SCIENTIFIC lizado € um combinado de aditivos que, em
AND INDUSTRIAL RESEARCH sinergia entre 0s mesmos e com os ingre-
ORGANISATION — CSIRO — dientes, ir& proporcionar os resultados espe-
AUSTRALIA E SOCIO-FUNDADOR rados”, sublinha e conclui: “A nutricdo ndo é
DA KONA BLUE a salvacdo, mas pode ser um dos diferenciais
AQUACULTURA entre o sucesso e o fracasso”. m

PENSOU EM CULTIVAR

CAMARAO NO SISTEMA  AQUACULTURA
SEMI-INTENSIVO E INTENSIVO?
CONSULTE A MCR AQUACULTURA,
ENVOLVENDO DESDE:

e Selegdo de Areas;

® Elaboragdo de Projetos Técnicos e Econémicos
(semi-intensivos e intensivos)

e Construgdo de Unidades Produtivas: bergdrios primdrios,
secunddrios e viveiros de engorda, inclusive com
Cobertura tipo “Estufa Agricola”;

e |arviculturas e Beneficiamentos;

e Consultoria e Assisténcia Técnica na Construgdo e
Operacionalizagdo das Unidades Produtivas;

® Pericias e Avaliagdes de Fazendas e demais
Unidades Produtivas.

VENDA DE AERADORES

Aerador
de Palhetas

3 www.mcraquacultura.com.br @ Tel: +55 (83) 3222-3561 | 3222.4538 O (@ HELTEMTITE]
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PESQUISAS EM MELHORAMENTO GENETICO
TEM CONTRIBUIDO DE FORMA SIGNIFICATIVA NA
CONSOLIDACAQ DA CARCINICULTURA MUNDO AFORA.
NO BRASIL, EMBORA EXISTAM ALGUNS DESAFIOS,

HA AVANCOS NOTORIOS. CONHECA QUAIS SAQ*

os Ultimos anos, a
carcinicultura nacio-
nal vem sofrendo
com o aparecimento
de doengas com alta
taxas de mortalida-
de e rapida dissemi-
nacdo. E para trans-
formar esse cenario,
pesquisas no campo da genética de cama-
rées, em sua maioria, estdo sendo mais rela-
cionadas ao entendimento dos mecanismos
de agdo de doencas virais e desenvolvimen-
to de linhagens resistentes as enfermidades.

Conforme destaca o zootecnista e mes-
tre em Genética e Melhoramento Animal
Baltasar Fernandes Garcia Neto, o maior
avango até agora foi a disponibilidade no
mercado de linhagens conhecidas como
Specific Pathogen Free (SPF). Animais SPF,
explica, sdo produzidos sob um rigido pro-
tocolo sanitério que garante a existéncia de
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camardes livres de determinadas enfermi-
dades. “Como as doengas virais sdo de ra-
pida disseminagdo na agua, basta apenas a
introducdo de um animal doente na fazen-
da para que a enfermidade se espalhe por
todos os tanques”. Dessa forma, o cultivo
de animais SPF esta se tornando cada vez
mais presente no processo produtivo das
propriedades, pois ajuda a diminuir o possi-
vel risco do aparecimento de doengas.

Em curto prazo, a introdugdo desses
animais tem contribuido de maneira sig-
nificativa para a recuperagdo do setor.
Conforme reforca Baltasar, com a ga-
rantia de animais livres de doengas, pro-
gramas de melhoramento genético foca-
dos em caracteristicas relacionadas ao
crescimento estdo em desenvolvimento.

Além desse, outros avancos no cam-
po da genética molecular estdo sendo ob-
servados na atividade, conta Baltasar. Um
desses estudos ajuda a entender como 0s

NO SISTEMA: *
PRODUTIVO-




virus se comportam quando se instalam
nos camardes e sdo de extrema impor-
tancia para o desenvolvimento de novas
medidas de combate e prevencdo. “Exis-
tem ainda pesquisas associadas as infor-
magdes contidas no DNA dos préprios
camardes. Como novas doengas foram re-
portadas em outros paises, estes estudos
podem ajudar no desenvolvimento de li-
nhagens resistentes a patégenos”, diz.

Por trds de todo esse movimento, a
maior parte das pesquisas é desenvolvi-
da por empresas do setor privado, mas por
outro lado, como compartilha o zootec-
nista, existem parcerias entre o setor pu-
blico e privado. “Como agentes publicos
cito a Embrapa, universidades e institutos
de pesquisas federais e estaduais por todo
o Brasil. No setor privado, existem com-
panhias brasileiras e estrangeiras empe-
nhadas no desenvolvimento de pés-larvas
mais adaptadas as necessidades atuais do
mercado”. Ao mesmo tempo, destaca, as-
sociagdes de criadores, especialmente a
ABCC, tém grande participacdo na trans-
feréncia de tecnologia e na representagao
dos produtores perante os governantes.

Com esta unido, a atividade ganhou
musculatura e vem conquistando diversos
feitos, mas vale ressaltar que, apesar des-
se ciclo evolutivo, existem muitos desa-
fios a serem superados para o setor voltar
a produzir de forma mais solida, e Balta-
sar explica o porqué: “A genética em si nao
faz milagres, mas pode ajudar muito nessa
missdo. Existe ainda certo isolamento entre
as pesquisas publicas e privadas, para tan-
to, seria necessario maior integracao entre
as empresas e pesquisadores para alcan-
¢armos um objetivo em comum”. Além dis-
S0, acrescenta, € necessario um incentivo
maior por parte do governo, tanto na pes-
quisa quanto na disseminagao de novas tec-
nologias, para que os avangos possam che-
gar até os produtores com mais eficiéncia.

Para o zootecnista, a ideia de que ape-
nas a ampliacdo do segmento é importan-
te precisa ser avaliada, pois com o apareci-
mento de tantas doencas mundo afora, os
programas de melhoramento genético pre-
cisam contemplar caracteristicas que envol-
vam maior capacidade dos animais de re-
sistir as adversidades ambientais, para que
enfim, possam expressar 0 maximo poten-
cial de crescimento. “Muitos paises, inclusi-
ve na América Latina, tém aumentado sua
produgdo de camardo anualmente, enquan-
to que no Brasil existe certa instabilidade na
produgdo. Portanto, como disse anterior-

Fotos: banco de imagens f&f
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e livres, pois se
houver suigimento de um
novo patageno no rasil,
Seld necessario dispor
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BALTASAR FERNANDES
GARCIA NETO

ZOOTECNISTA E MESTRE EM GENETICA
E MELHORAMENTO ANIMAL

mente, o melhorador genético ndo € o tnico
fator de sucesso para a atividade, mas obser-
vamos que o investimento nesse campo tem
contribuido de forma significativa na conso-
lidagao da producdo em outros paises”.
Sendo assim, complementa Baltasar, a
pesquisa em genética pode ajudar de forma
muito positiva a atividade, com foco na reso-
lugdo de problemas do setor nacional, o que
inclui um produto de qualidade, eficiéncia
na producdo e controle de patégenos. “Pre-
cisamos de linhagens puras e livres, pois se
houver surgimento de um novo patégeno no
Brasil, serd necessario dispor de recursos ge-
néticos para recomegar a producao. Portan-
to, todas essas pesquisas em andamento tém
papel fundamental na consolidagado do fu-
turo da carcinicultura brasileira”, finaliza. m
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rocedéncia das lar-
vas e boas praticas
de manejo. Esses sao
0s pontos nos quais o
produtor precisa vol-
tar sua atencdo a fim
de manter a sanidade
da produgdo de cama-
rdo, conta a pesquisadora da Embrapa Tabu-
leiros Costeiros, Alitiene Pereira. “A trans-
missao das enfermidades pode ocorrer entre
as matrizes e as larvas; ou no viveiro, entre
os animais enfermos e os saudaveis”, relata,
tendo em vista que os patégenos podem es-
tar no meio ambiente (dgua, solo e alimento
natural) e também contaminar os camardes.

No primeiro caso, recomenda-se a avalia-
¢ado da poés-larva, realizada por um técnico,
com o proposito de atestar que ela esteja sau-
davel antes de encaminha-la a propriedade,
pois essa andlise deve ser feita preferencial-
mente no laboratério responsavel em produ-
zir as pés-larvas, antes de chegar na fazen-
da. “Se as matrizes estao doentes, como no
caso da mancha branca e da mionecrose,
elas transmitirdo para as larvas. No caso das
vibrioses, se a higiene dentro do sistema de
reproducdo das matrizes e das instalacoes de
larvicultura ndo for realizada da forma cor-
reta, também ocorrerd transmissao para 0s
ovos e larvas”, reforca a pesquisadora.

No caso da transmissao entre animais no
viveiro, € importante ressaltar: os agentes pa-
togénicos estdo presentes no ambiente, o que
ndo representa a morte imediata do camarao.
Conforme Alitiene, com boas préticas é possi-
vel manter o animal confortével mesmo infec-
tado com o virus, permitindo que suas defe-
sas trabalhem para ndo desenvolver a doenga.



“Se existe um bom solo, uma boa quali-
dade da agua, densidade adequada no vivei-
ro, entre outras praticas, mesmo o camarao
abrigando o virus, a infec¢ao nao se desen-
volvera ou aconteceréa de forma tardia, dan-
do ao produtor o tempo necessdrio para o
animal crescer e ser vendido antes que a
mortalidade ocorra nos viveiros, ndo preju-
dicando a producao e lucratividade do neg6-
cio”, diz a pesquisadora, reforcando que as
enfermidades do camarao afetam apenas o
animal - ou seja, por ndo serem classificadas
COMO ZOoonoses, No apresentam ris-
co a saude do consumidor.

Segundo Alitiene, muitos
procuram especialistas quan-
do o camarao ja estd mor-
rendo. “Neste caso ndo ha
muito o que fazer”, lamen-
ta Alitiene. Por isso, a pala-
vra de ordem é prevencao,
pois, no caso de doengas
virulentas, por exemplo, ndo
hé cura. Materiais disponibili-
zados pela Associagdo Brasileira
dos Criadores de Camarao (ABCC)

e Confederacao da Agricultura e Pecudria
do Brasil (CNA) orientam sobre as boas pra-
ticas de manejo a serem seguidas. (Confira al-
guns dos principais pontos no box).

Neste sentido, trabalhar com probiéti-
cos é peca-chave, pois melhora a sanidade
do ambiente e ajuda a decompor a matéria
organica — cujo actimulo é foco de desenvol-
vimento de bactérias e também de deterio-
racdo da qualidade da dgua: “Se o ambiente
de criacdo esta ruim, o camarao se estressa
e o sistema imune dele fica prejudicado, tor-
nando-o mais vulneravel as infecgdes”.

Fotos: 1. banco de imagens f&f / 2. divulgagao

A realidade da carcinicultura brasileira no
Nordeste, polo produtor desta proteina, tra-
balha de acordo com dois cenarios: estiagem
e chuva, tendo em vista que nao ha mudan-
cas bruscas na salinidade e temperatura da
regido. De acordo com a época do ano e as
condi¢des ambientais, predominard um certo
tipo de doenca: em temperatura mais ame-
na, surge a mancha branca; quando ela sobe,
aparecem as vibrioses e a micronecrose.
“Sempre que 0 camardo morre, as pessoas
apontam a mancha branca. Mas, na verdade,

quando a temperatura esta elevada
hé outras infecgdes, muitas
vezes ndo apresentando
sinais visiveis carac-
teristicos”, expli-
ca Alitiene.

PRODUCAO BLINDA-
DA. Apesar de os gran-
des centros de produgdo
globais registrarem virus
que afetam mundialmente a
carcinicultura, estes nao dei-
xaram de produzir. Em relagdo a
isso, a pesquisadora da Embrapa endos-
sa a importancia de cuidar para evitar a
entrada de novas enfermidades nos vivei-
ros brasileiros. “Precisamos melhorar nos-
sas praticas de cultivo e ter cuidado com
a procedéncia dos animais”, recomenda.
Esse contato pode se dar pela entrada
do préprio animal no Pafs ou por meio do
material genético: “No caso da importa-
¢ao de larvas, recomendamos a utilizacao
obrigatéria dos canais oficiais para garan-
tir que estejam totalmente isentas de novos
patégenos”, finaliza Alitiene. m

A Transmissao
0s enfermidades
pode ocorrer entre 8
matrizes e as larvas;
0U N0 Viveifo, entre
0S 3nimais enfeimos
B 0S Saudaveisy

ALITIENE PEREIRA
PESQUISADORA DA EMBRAPA
TABULEIROS COSTEIROS

BOAS PRATICAS
DE MANEJO

Avaliacao da qualidade da

larva, analisando procedéncia,
desenvolvimento de branquias,
auséncia de incrustantes etc;

Uso de bercarios visando

tempo para fortalecimento
da larva e para observacdo antes
de coloca-la no viveiro;

Fertilizacdo de viveiros
no caso do sistema de
producdo em tanques escavados;

Sistema de producao
adequado a capacidade
técnica do gestor da propriedade;

Racdo adequada
ao sistema de cultivo;

Uso de probioéticos e outros
produtos coadjuvantes na
manutencdo da qualidade da dgua,
do solo e fortalecimento do
sistema imune do camarado.

Fonte: Alitiene Pereira
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s saponinas sdo conhecidas por
possuirem numerosas proprie-
dades farmacolégicas, entre elas
anti-inflamatéria, antitumorais,
antivirais e antifingicas. Pensando nas ne-
cessidades do mercado de peixes e cama-
roes, a Phibro traz mais uma inovagdo para
Brasil: o PAQ-Protex, um alimento 100% na-
tural, composto por extratos de saponinas
de Yucca schidigera e Quillaja saponaria.
Estudos demonstraram que as sa-
poninas ajudam a melhorar a resisténcia a
doengas. As taxas de sobrevivéncia dos ca-
mardes (Litopenaeus vannamei) imersos em
4gua do mar contendo saponinas foram sig-
nificativamente maiores que as do grupo
controle (grdfico 1). Neste estudo, utilizan-
do saponinas de Quillaja sapondria, concluiu-
se que a mesma possui efeito imunomodu-
lador, bem como protecdo contra infeccao
por Vibrio alginolyticus (Su & Chen, 2008).
Por causa de suas propriedades sur-
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factantes, as saponinas possuem ativi-
dade antiprotozoéria. Por ter proprieda-
de membranoliticas, elas se complexam
com colesterol nas membranas das célu-
las protozoérias, causando lise celular.
Além disso, demonstram atividade an-
tibacteriana, suprimindo os protozoéarios
intestinais e inibindo seletivamente algu-
mas bactérias (Cheeke, 2000). A toxicida-
de das saponinas para os protozodrios pa-
rece ser generalizada e inespecifica, como
resultado do seu efeito detergente sobre as
membranas celulares (Francis et al., 2002).
Além dos efeitos em satde, a saponina
de Quillaia aumenta a atividade de enzi-
mas (amilase, lactato desidrogenase, trip-
sina e citocromo c-oxidase), o que leva ao
estimulo da digestao de proteinas e carboi-
dratos no intestino (Francis et al., 2005).
Com isso, a inclusdo de PAQ-Protex
tem mostrado uma resposta positiva na
producdo de organismos aquéticos. Os re-

= GRAFICO 3
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A PRODUCAO DE CAMAROES

sultados de pesquisa mostram aumentos
significativos para peso final (grafico 2),
ganho de peso individual, ganho de peso
e conversao alimentar (grdfico 3).

Além dos efeitos acima descritos, PA-
Q-Protex também controla a quantidade de
amonia dissolvida na dgua quando forneci-
do ao camardo, devido ao efeito do extrato
de Yucca schidigera, como pode ser observado
no gréfico 4 abaixo. Assim, diminuindo a con-
centragdo de amonia sendo ambientalmente
amigével (Santacruz-Reyes & Chien, 2012).

Com o langamento de PAQ-Protex, a
Phibro traz para o mercado de aquacultu-
ra mais uma importante ferramenta que
alia melhora dos parametros de produgao,
salde e que reduz contaminagdo do meio
ambiente. Para mais informacoes acesse
www.,phibroaqua.com.br. m

DANIEL MIRANDA
Gerente de Marketing na Phibro Satde Animal
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iante da transformacao do
mercado, muitas empre-
sas da area de nutrigdo ani-
mal estdo atentas as novas
demandas da genética, es-
pecialmente para a tildpia. Em breve, con-
forme projeta o gerente de Vendas - Aqui-
culturada Polinutri, Aldo Barbugli, existirdao
novos materiais genéticos com exigéncias
diferentes, a exemplo de um melhor rendi-
mento de filé. Somado a isso, outra frente
de trabalho reside no avango das pesquisas
na nutricdo dos peixes da fase alevino até o
peso de 200 gramas, pois, segundo o profis-
sional, a grande parte do sucesso nutricio-
nal estd em melhorar com exceléncia peixes
de até esse peso, devido, principalmente, a
elevagdo do status sanitario dos animais.
Acompanhando essas tendéncias, a
companhia langou recentemente o progra-
ma EssentialFish, solu¢do que busca res-
ponder trés demandas emergentes, de acor-
do com Aldo: Melhorar o rendimento do
filé, uma demanda do produtor; Melhoria
do status imunolégico dos peixes, com foco
nas condicdes naturais de defesa nos diver-
sos modelos produtivos; e Apresentar um
programa alimentar que ndo prejudique o
ecossistema aquatico, ou seja, que permi-
ta melhor qualidade de 4gua, digestibilida-
de, diminuicdo de dejetos, entre outros.
Formado por quatro produtos, o Es-
sentialFish atende as diferencas nutri-
cionais para as principais fases da cria-
¢do, comecando por alevinos de 0,5 g.
“O formato e tamanho diferenciados por
fases permitem menor desperdicio e me-
lhor conversao alimentar, além de nao al-
terarem a composicao organica do meio
aquético”, explica Aldo. Isso porque o
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BENEFICIOS DO
ESSENTIALFISH

m Melhor rendimento de filé;

m Melhor conversao alimentar
e digestibilidade;

m Melhoria no status imunoldgico.

Fonte: Polinutri
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PROGRAMA ESSENTIALFISH, DA POLINUTRI, BUSCA
ATENDER TRES DEMANDAS EMERGENTES DO SETOR,
GARANTINDO MELHOR QUALIDADE DE AGUA,
DIGESTIBILIDADE E DIMINUICAO DE DEJETOS

NOS SISTEMAS PRODUTIVOS

0 formato

e tamanho
diferenciados por
fases permrtem menor
desperdicio e melhor
conversao alimentar,
alem de nao alterarem

a COmposi¢ao organica
do meio aquatico »

ALDO BARBUGLI
GERENTE DE VENDAS -
AQUICULTURA DA POLINUTRI

programa é composto por ingredientes
especificos, de alto valor biolégico e di-
gestibilidade. “Utilizamos diversos recur-
sos tecnolégicos como moss, beta gluca-
nos, 6leos essenciais, minerais organicos
e enriquecimentos de vitaminas”.

Conforme destaca Aldo, o Essential-
Fish é uma evolucdo tecnolégica dos
programas atuais da companhia, e os re-
sultados obtidos foram positivos “e que-
remos melhorar”, acrescenta.

Apoiando a atividade sustentavel, a Poli-
nutri pesquisa, desenvolve e fabrica alimentos
completos para todas as fases de vida dos pei-
xes e racdes especificas para determinadas es-
pécies, o que resulta em produtos e solucdes
ideais para os produtores de pescado. m

Foto: divulgacao
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Chegou EssentialFish.
O Programa Nutricional Polinutri
para Tilapias.

Formulado com ingredientes atualizados atende as novas demandas na criacdo de tilapias
de alta performance. Foi pensado para as diferentes fases do desenvolvimento dos peixes
e conta com granulos ajustados para os diversos tamanhos.

Beneficios:

» Maior rendimento de filé e menor gordura visceral.
» Maior digestibilidade e menor volume de excretas ao meio aquatico.
» Melhoria da performance zootécnica e do status imunoldgico dos peixes.

Quer saber mais?

Acesse polinutri.com.br ou ligue 11 2101 0201.
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unca compro-
meter a qualida-
de. Esta é a di-
retriz bésica a
ser seguida, se-
gundo Mauro
Nakata, para
uma piscicultura atravessar oscilagdes e,
mesmo durante crises, continuar crescendo.
“Em um momento de dificuldade, focar
na questdo da qualidade e ofertar ao mer-
cado um produto superior € um diferencial.
Cortar os custos e, com isso, perder quali-
dade ndo é a nossa visdo. Na crise, va-
mos subir a barra e trabalhar ainda mais”.
Responsavel pelas éreas industrial e co-
mercial da Piscicultura Cristalina, localizada
em Fartura, no interior de Sao Paulo, Mauro
Nakata é conhecido no setor como Maurinho.
Seu pai, Mauro Yoshio Nakata, é o fundador
da companhia, que hoje apresenta uma capa-
cidade de abate de mais de 40 toneladas/dia
de tildpia, uma carteira com mais de 500




clientes e cerca de 170 colaboradores.
Porém, ainda antes da Cristalina, Mau-
ro Yoshio ja estava envolvido com os pei-
xes. A pesca é uma paixdo desde sempre
na vida do profissional. Trabalhando como
engenheiro civil, ele viajou por todos os Es-
tados do Pafs e, sempre que possivel, apro-
veitava para relaxar e pegar alguns peixes.
Nascido em Tupd, no interior de Sdo
Paulo, por conta da empresa Mauro passa-
va maior parte de seu tempo na capital. Em
1991, cansado da estressante vida na me-
trépole paulistana, decidiu deixar a cons-
trutora para se aventurar em uma atividade
ainda incipiente, a piscicultura. “Nesta épo-
ca ainda nem tinha ragdo comercial para a
atividade”, relembra, com bom humor.
Surgiu, entdo, o Pesqueiro Pantanosso, na
cidade de Mairinque. “Era o nosso Pantanal”,
confirma. O sitio, as margens da rodovia Cas-
tello Branco, tinha um riacho. Bastou represar
e colocar peixes para ter inicio o pesque-pa-
gue. “Af avida passou a ser o peixe”, conta.
Nos anos seguintes, o Pantanosso formou
diversos pescadores, recorda Mauro. “Mui-
ta gente aprendeu a pescar la. E divulgamos
bastante a pratica da pesca”. Dentre as difi-
culdades do novo negécio, talvez a principal
delas era a compra dos peixes. A solucao
encontrada foi, em 1992, a criagdo propria.
Uma piscicultura na cidade de Juquia, tam-

bém no interior de SP, com seus viveiros es-
cavados produzia pacus, matrinxas, piaugus,
carpas, pintados, piraputangas e outras es-
pécies para abastecer o pesque-pague.
Passado um tempo, ja no inicio dos anos
2000, Mauro vinha observando uma expansao
do mercado de tilapias. Ainda tocando o pes-
queiro, comegou a “criar” tilipias em Fartura.
O préprio Mauro explica o porqué das
aspas: “Existia a Coopita, a Cooperati-
va dos Criadores de Peixe do Vale do Ita-
raré. Eu vi o antncio deles no jornal, esta-
vam vendendo tildpias. Entrei em contato
e comprei. Porém, quis que continuassem
criando os animais e entao, sem ainda ter
ido até Fartura, somente na conversa, co-
mecei a criagdo, que foi s6 aumentando,
até o ponto de eu ter 80 tanques na coo-
perativa. Aos poucos fui levando essa pro-
ducao para a area que hoje é a Cristalina”.
O projeto foi iniciado oficialmente em
2002, apds a compra do terreno. Neste
inicio das atividades, a Cristalina dedi-
cava a maior parte da producdo a ven-
da de peixes vivos para pesque-pagues.
O Pantanosso, em 2004, foi vendido.
Porém, os contatos estabelecidos perdu-
raram e ditaram os novos rumos do negé-
cio em Fartura. “Tem cliente até hoje que
comegou naquela época”, afirma. Mauro
se refere a producdo voltada ao abate.

Aos poucos, a proporgao foi sendo altera-
da, até que em 2009 a totalidade dos peixes
da Cristalina passou a ser destinada ao consu-
mo humano. E esse foi um movimento reali-
zado de acordo com a demanda do mercado.

Mauro ilustra ao compartilhar a histéria
de um dos mais antigos clientes. Ainda na
época do pesqueiro, esse (futuro) cliente con-
tou que comprava tildpia vermelha apenas
uma vez ao ano, mas, se a oferta fosse con-
tinua, essa compra seria constante. “Af entdo
surgiu o desafio: produzir esse peixe 0 ano in-
teiro. Nos organizamos, montamos uma es-
trutura de 18 tanques de 3x3 e comegamos
a atender. E vendemos para ele até hoje”.

E assim o negécio foi tomando corpo,
sempre movido pela demanda. “E foi tudo
naraca”, acrescenta Mauro, e pontua: “Para
se ter uma ideia, enviamos muito peixe de
Fartura para Sao Paulo em isopor dentro do
bagageiro de 6nibus. Chegamos a mandar
deste modo umas 40 caixas de uma sé vez,
totalizando mais de mil quilos de produto”.

E esta dinamica e conhecimento do mer-
cado foram a base para um crescimento
sustentavel da Cristalina. Mauro, o filho, ar-
gumenta: “Temos nossa origem na cidade,
além de grande contato com profissionais
do varejo e restaurantes. Com isso, desen-
volvemos essa visdo ampla, e ndo nos limi-
tamos a enxergar o setor apenas como »

~REUNE DIVERSAS CARACTERISTIC)
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produtores”. Um peixe pode ser de étima
qualidade, mas existem diversos outros fa-
tores a serem considerados, elenca, como o
tamanho e a época do ano. “E fundamen-
tal ter essa visdo da cadeia como um todo”.
As demandas e exigéncias por parte dos
clientes foram norteando a producao em Far-
tura, € ndo apenas quanto ao aumento da pro-
ducdo. “Comegamos a atender a rede de hor-
tifruti Oba, que tem
demandas ndo ape-

nas de volume, mas GUILHERME

: NAKATA

de, qualldadg .ta“} E O RESPONSAVEL
bém, especificas”, PELA PRODUCAO £
exemplifica Mauro. PELO DEPARTAMENTO

Outro cliente con- COMERCIAL DA

. . EMPRESA
quistado fez a Crista-
lina, novamente, su- HOJE, 85%
bir a régua: a rede DAS VENDAS

“ ] DA EMPRESA SAO

Outback. “Eles de D FILETADOS

mandam um filé pa-
dronizado e, diante
das perdas nos restaurantes, tivemos o traba-
lho de vender uma solugéo. Entdo, nés porcio-
namos, classificamos e embalamos o produ-
to a ser enviado. No restaurante, o cozinheiro
abre a embalagem de acordo com o pedido
feito. Assim, ndo hd perdas e nem processa-
mento interno na cozinha”, descreve Mauro.
Dentro dessa proposta de olhar o setor
de forma holistica, a aposta na filetagem foi
uma contribuicdo de Mauro. Durante a gra-
duacdo em Economia Agroindustrial, na
Esalg-USP, ele passou um periodo de inter-
cambio na Universidade de Wageningen, na
Holanda. “Na oportunidade, escolhi apenas
disciplinas de administracdo e marketing.
Com isso, deu para ter uma ideia das prin-
cipais tendéncias e como estava evoluin-
do o mercado de alimentos”, relata Mauro.
Ao trazer esse conhecimento para o Bra-
sil, a aplicagdo na prética dentro da Crista-
lina foi a construgao do frigorifico proprio.
“No inicio era pequeno, tendo como obje-
tivo legalizar o processo de venda de pei-
xe resfriado para restaurantes e peixarias.
Mas, ja reservamos na estrutura algumas
salas para processamento de peixe. Entao,
apds me formar, vim para Fartura trabalhar,
jéa com a ideia de focar no frigorifico, pois, na
minha visao, o futuro do mercado seria o pei-
xe filetado, e ndo inteiro”, discorre Mauro.
Seguindo a filosofia de crescer de acor-
do com a demanda, no inicio pouco mais
de 50 kg diarios eram processados. “Come-
¢amos com alguns poucos clientes, e cres-
cemos devagar, agregando aos poucos”, re-
lata Mauro, e explica: “Um cliente maior,
como foi o Outback, é um grande desafio,
pois demanda produto o ano inteiro. Preci-
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samos nos preparar para viabilizar todo esse
processamento, incluindo aqui a contrata-
¢ao e treinamento de novos colaboradores”.
Do inicio do frigorifico, em meados de
2008, até os dias atuais, a Cristalina se
transformou. Hoje, 85% das vendas da
empresa sdo de processados, enquanto o
peixe inteiro representa apenas 15%.
Dentre os subprodutos do processo in-
dustrial, o destaque vai para a pele, que é
exportada. A origem deste negdcio é curio-
sa. Outro filho de Mauro Yoshio, Guilher-
me Nakata, enquanto estudava mandarim
na China, conseguiu estabelecer conta-
tos e, apds receber uma comitiva em Far-
tura, consolidou o negdcio. Hoje, além des-
te contato com os importadores chineses,
Guilherme é o responsével pela piscicultura
e pelo comércio internacional da empresa.
Assim, ele nos ajuda a entender o inicio
dos processos na Cristalina. Os alevinos sao
comprados com 1 a 2 gramas e sdo criados
em uma propriedade em Piraju e em piscicul-
turas integradas, até atingirem 35 gramas,
quando sao vacinados e classificados. Nes-

FOCAR NA
QUESTAO DA
QUALIDADE E
OFERTAR AD MERCADO
UM PRODUTO SUPERIOR
E UM DIFERENCIALY

MAURO NAKATA,
RESPONSAVEL PELAS AREAS INDUSTRIAL
E COMERCIAL DA PISCICULTURA CRISTALINA

ta fase de juvenis, os tanques sdo escavados,
para conferir maior protecao a doencas.

Na sequéncia, os peixes sao levados para
engorda nos tanques de Fartura e também
para alguns parceiros da Cristalina, sob o
modelo de integracdo. Quando atingem
300 gramas, os peixes sao classificados
pela segunda vez e separados em quatro
tamanhos. “Com dois apartes durante o
processo é dada a oportunidade de cada
peixe expressar o seu potencial genético,
e assim evitamos a dominancia do maior
sob os menores”, informa Guilherme.

Na criagdo em tanques-rede, o sistema j&
é bastante adensado, desta forma, a Crista-
lina adota uma postura de cautela, como de-
talha Guilherme: “Preferimos trabalhar com
uma densidade um pouco menor para ter
um bem-estar maior para os peixes e nao
forcar tanto a produtividade e correr riscos
de mortalidade, por exemplo. Assim, ga-
rantimos um melhor resultado econdmico”.

Ao atingirem o peso de abate, os peixes
sdo enviados para o frigorifico proprio e de
14 seguem para os mais diversos destinos

Fotos: f&f




PISCICULTURA
COMECOU
COM MAURO

E CRESCEU COM A
ENTRADA DOS FILHOS
NA EMPRESA

pelo Pais, como peixarias, restaurantes, su-
permercados e as vezes até agougues.
Nestes anos todos de atividade, mui-
ta coisa mudou, aponta Mauro Nakata. Di-
versas empresas, principalmente as de nu-
tricdo, entraram no mercado e passaram a
ajudar os produtores, principalmente aque-
les ainda no inicio. “Orientam em questdes
como arragoamento e manejo, agregando
bastante para o setor como um todo”, sina-
liza e acrescenta: “Atualmente, muitas con-
sultorias em sanidade estdo surgindo e fa-
zendo um trabalho bem interessante”.
Neste quesito, Mauro destaca o trabalho
de evolucdo genética dos peixes, utilizando
como exemplo a experiéncia na prépria Cris-
talina com a tildpia nilética. “Quando come-
¢amos, em 2002, a linhagem chitralada pro-
duzia um peixe de 1 kg em nove meses e
meio; hoje, esse animal estd pronto em me-
nos de 7 meses”. Além da redugao do tempo,
o ganho genético pode ser visualizado tam-
bém na elevacdo do rendimento de carcaca.

~“Um peixe 6timo no passado tinha 30% de

filé; hoje, conseguimos 34%”, informa.

Crescendo jun-
to com os clientes e
desbravando o mer-
cado, a Cristalina ja
passa dos 25 anos, trazendo como mar-
cas a inovacgao e o olhar atento as deman-
das na ponta final da cadeia produtiva.
Como bem pontua Mauro Nakata, o di-
nheiro no fim do més é a consequéncia
de um trabalho bem feito; o objetivo é
atender bem aos clientes e ter uma equi-
pe de colaboradores sempre motivada.

“A gente gosta de peixe. Essa € a his-
téria iniciada pelo meu pai, ainda antes da
existéncia da ragdo comercial. O negdécio
dele ja era peixe nessa época. E nos ulti-
mos anos, apesar do Pais ter ido mal, a pis-
cicultura foi bem”, reforca Mauro e espera,
por meio do aumento da oferta de produ-
tos de qualidade, cada vez mais acessiveis
e ja processados, como o filé, um aumen-
to do consumo da proteina no Pafs. “O
peixe tem que deixar de ser um alimen-
to de elite ou da Semana Santa e se tor-
nar um alimento do dia a dia”, conclui. m

E PRODUCAO
SE DA EM TANQUES
DE 6X6 METROS
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EMBORA N’AO ATINJA OS SERES HUMANOS, RA'PID/-\ DISSEMINACAO
DO VIRUS E PREOCUPANTE E ENTRADA NO PAIS SERIA DESASTROSA,
PONTUA ULISSES PEREIRA, PESQUISADOR DA UEL

JOAO PAULO MONTEIRO, DA REDACAO
joao@ciasullieditores.com.br
tildpia é a segunda espécie
de peixe mais cultivada em
todo o mundo, somente atras
da carpa. No Brasil, repre-
senta 42% da producdo na-
cional, ocupando a lideranga neste quesito.
A expansao deste cultivo traz a tona diver-
sas discussdes, como ja ocorreram em outras
espécies. E algo bésico: a intensificacdo im-
plica em riscos, inclusive surtos de doengas.
Na piscicultura, um tema que vem ganhan-
do destaque € a possibilidade da entrada no
Pais do Tilapia lake virus, o TiLV, o que afetaria
diretamente a producao, colocando em risco o
futuro do setor e minando a possibilidade de
0 Brasil se tornar protagonista neste mercado.
Em um artigo publicado no portal da Con-
federacdo da Agricultura e Pecudria do Bra-
sil (CNA), a médica veterindria Lilian Azeve-
do, assessora técnica da Comissao Nacional

de Pesca e da Aquicultura, pontua: “O TiLV
€ um agente infeccioso que pode ameacar
toda a inddstria mundial da tildpia. O agente
pertence a familia Orthomyxoviridae e jé foi
identificado em diferentes espécies de tilapia
de cultivo, como a tilapia do Nilo (Oreochro-
mis niloticus), a tilapia vermelha (Oreochromis
sp.), no hidrido O. niloticus x O. aureus e em al-
gumas espécies de tilapia de vida livre, como
Sarotherodon galilaeus, tilapia zili, Oreochro-
mi aureus e Tristamellasimonis intermedia”.
Mas, por que tanto receio em relacdo ao
potencial destrutivo da enfermidade? Ulis-
ses de Padua Pereira, professor do departa-
mento de Medicina Veterindria Preventiva e
do programa de pés-graduagdo em Ciéncia
Animal da Universidade Estadual de Londri-
na (UEL), nos ajuda a compreender: “O TiLV
ndo causa doenca no ser humano e ndo atin-
ge todas as espécies de peixe. Este virus cau-

sa doenca em tildpias. Isso foi visivel no sur-
to ocorrido em Israel, quando, no mesmo lago
com carpas e uma outra espécie de peixe cha-
mada de curima ou tainha-olhalvo, estes ndo
apresentaram sinais clinicos nem tampouco
morreram. Entdo, como a tildpia é o peixe mais
produzido no Brasil, 0 impacto da doenca pode
ser desastroso para a piscicultura nacional”.

No caso citado por Ulisses, a enfermidade
foi diagnosticada pela primeira vez em 2014,
contudo, desde 2009 ocorriam mortalidades
sem identificacdo de agente conhecido. Ou
seja, existem indicios da ocorréncia em Israel
sem a devida identificacdo, isso pode ter im-
plicado na dispersado do virus por meio do
transito internacional desses animais.

“A maior possibilidade é que tenha che-
gado na América do Sul via importacao de
animais. Mas infelizmente ndo possuo deta-
Ihes de como isso ocorreu e talvez estes de-
talhes possam ser de dificil rastreio, uma vez
que pode ter ocorrido pela importagdo nao
legalmente informada de animais ou pela
importacao legal de animais para melhora-
mento genético. Mas uma coisa é fato, o vi-
rus se espalhou rapidamente para diversos
paises, inclusive de diferentes continentes. E
isso é muito preocupante”, analisa Ulisses.

O virus pode causar mortalidade mas-
siva em peixes jovens, impactando direta-
mente nos criatérios de peixes, acarretando
em sérios prejuizos ndo s6 aos produtores,
mas também aos elos seguintes da cadeia.

No dltimo més de julho, o Servico de Ins-
pecado do USDA informou o aparecimento
do virus pela primeira vez no pais. Na Amé-
rica do Sul, a doenca ja foi registrada no
Equador, Colombia e no Peru. Com o sinal
de alerta ligado, diversas medidas de pre-
vengdo para evitar a entrada do patdgeno
ja foram tomadas pelo MAPA, como anéli-
ses de risco de importagao. “Acredito que o
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:n ULISSES DE PADUA PEREIRA, 0 PROFESSOR E COORDENADOR DO LABBEP, AFIRMA:

"0 IMPACTO DA DOENCA PODE SER DESASTROSO PARA A PISCICULTURA NACIONAL"

Brasil, gracas ao extinto Ministério da Pes-
ca e Aquicultura, teve um momento fmpar
de preparar com robustez a parte sanitaria
e, talvez por isso, estamos seguindo com su-
cesso sem o TiLV no Pais”, sinaliza Ulisses.
E também, a CNA, atenta ao risco de che-
gada da doenca ao Brasil, lancou no dltimo
ano duas publicagdes. Tra-
ta-se do “Manual Técnico —

Biosseguridade e resposta a ,(9

emergéncia sanitdria para

a producdo de animais de ‘
aquicultura”, orientando so- ‘b I-ABBEP

bre boas praticas de manejo
nas propriedades aquicolas;
e “Doengas de Animais Aquéticos de Impor-
tancia do Brasil — Manual de Identificagao no
Campo”, ensinando sobre como reconhecer
doencas de importancia para a atividade.
Segundo Ulisses, caso haja alguma falha
e o virus entre no Pafs, a principal medida
a ser tomada é a contencgdo do foco, evitan-

Fotos: divulgacao

do a disseminagdo do patégeno para outras
areas. “Na prética, o produtor pode procu-
rar ajuda laboratorial para todo surto com
mortalidade anormal que perceber, assim,
poderé ter resultados para doengas bacte-
rianas e virais monitorando o status sani-
tério da fazenda ou polo de producao”.
Um desses é o Laboraté-
rio de Bacteriologia em Pei-
xes (LABBEP), criado pelo
préprio Ulisses, na UEL.
“Atualmente, recebemos
peixes de todas as regides do
Pais, auxiliando no diagnés-
tico e medidas de controle
de surtos de doencas. Com a grande reper-
cussdo dos surtos do TiLV, e as publicacoes
a partir de 2014, assumi o compromisso de
tentar auxiliar de alguma forma, padronizan-
do a técnica de diagndstico para implementar
na rotina do LABBEP como vigilancia. Para
isso, nos foi gentilmente cedida, por um pes-

quisador tailandés, uma amostra controle po-
sitivo para padronizagao da técnica”.
Como se trata de um diagndstico oneroso
—R$ 120,00 —, ainda é pequeno o nimero de
testes, ndo atingindo ainda os 100. “Testamos
amostras de propriedades do Centro-Oes-
te, Sudeste e Sul. Hd mais de dois anos temos
a técnica de diagndstico do TilV na rotina de
nosso laboratdrio, e até o momento, felizmen-
te, todas deram negativo”, conta o académico.
Além das andlises, os pesquisadores da UEL
também estdo trabalhando para desenvolver
uma vacina capaz de imunizar as tilapias con-
tra as principais doengas que acometem os cria-
douros. “Estamos realizando diversos testes
no momento para padronizar os resultados
das vacinas contra Streptococcus agalactiae
sorotipos Ib e Ill, inclusive ampliando os tes-
tes iniciais de campo que ja realizamos”.
Adicionalmente, o LABBEP esta evoluindo
nos estudos de uma vacina tripla contra a fran-
ciselose; e também testando Streptococcus iniae
para a elaboragao de uma outra ferramenta de
imunizacdo contra quatro bactérias. “A linha
de pesquisa de vacina para peixes é uma prio-
ridade de nossa equipe e outras novidades es-
tao sendo delineadas, para gerar solucdes efica-
zes para os produtores”, sintetiza o pesquisador.
E, além disso, o laboratério também tes-
ta e valida produtos desenvolvidos por em-
presas privadas. “Assim, mantemos outras
pesquisas internas e conseguimos adquirir
equipamentos e reagentes essenciais para a
execucao dos projetos”. Segundo Ulisses, me-
nos de 10% dos recursos sdo provenientes do
CNPq. “Trabalhando desde o inicio em par-
ceria com empresas privadas”, argumenta.
Atualmente, o LABBEP soma projetos
realizados juntamente a multinacionais de
mais de cinco paises, coletando bons resul-
tados cientificos, como um artigo publi-
cado na revista do grupo Nature-Scienti-
fic Reports, em 2019, e também, é claro,
para o setor, por meio de artigos técnicos.
Desta forma, essa relacao universidade e
empresas deve ser cada vez mais estimula-
da, pontua, como uma forma da ciéncia na-
cional resistir a essa falta de recursos. “Cién-
cia e inovagdo sdo, a0 meu Ver, as principais
solugdes para melhorar o Pais”, acredita.
“Na universidade tem-se total liberdade de
pesquisa. Nao se faz ciéncia pensando no mer-
cado ou na margem de lu-
cro de um produto, mas na

; al\dfﬂlélé;’ solugdo do problema sem
VENCEDORES restrigdes”, afirma Ulisses
DO PREMIO e confirma: “A universida-
INOVACAQ de, de forma inquestiona-
AQUICOLA, L0 ‘berco’ d h

DURANTE A vel, é o ‘berco’ do conhe-

AQUISHOW 2019 cimento cientifico”. m
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CUSTOS DOS ADITIVOS NA NUTRICAO PODEM SER ALTOS, e
MAS COMPENSAM, SINALIZA PESQUISADOR DA EMBRAPA. PRINCIPAIS
GANHOS GIRAM EM TERMOS DE PRODUCAO E MENOR RISCO DE PERDA

JOAO PAULO MONTEIRO, DA REDACAO
joao@ciasullieditores.com.br

piscicultura brasileira é
uma atividade em evo-
lucdo e um fator ilustra
bem esta afirmagao. En-
quanto empresas profis-
sionalizadas optam por
dietas comerciais com-
pletas, outras, como os produtores familiares
ou os pequenos, tendem a utilizar outras fon-
tes de alimento, muitas vezes associadas ao
fornecimento de ragdes comerciais completas.

Essas companhias fornecedoras sdo res-
ponsaveis por qualquer problema, relacionado
as ragdes, que ocorra em uma piscicultura; por
esse motivo, sempre realizam andlises para
garantir a qualidade dos seus produtos. Isso
gera confianca e tranquilidade aos produtores.

Entretanto, como pontuado, existem
piscicultores que produzem em casa sua
prépria racdo. E, em alguns casos, sem a
realizagcdo de qualquer tipo de estudo.

Isso é um problema. Uma das preocupa-
¢des é em relacdo ao estresse. Como detalha
o pesquisador da Embrapa Pesca e Aquicul-
tura, Giovanni Moro, racdes desbalancea-
das, assim como altas densidades de esto-
cagem, baixa qualidade da dgua e manejos
inadequados, podem desencadear o problema.

Caso ocorra, os impactos sdo os mais
variados e vao desde reducdo do cresci-
mento até um aumento na incidéncia de
doencas e na taxa de mortalidade.

Além do fornecimento do alimento na quan-
tidade e na frequéncia recomendadas pelo fa-
bricante, é importante adquirir ragdes de em-
presas que fornecam os laudos de qualidade e
a garantia de atendimento dos niveis maxi-
mos e minimos dos nutrientes daquela racao.

No caso da producdo de tildpias, a nutricao
normalmente ndo é uma das desencadeado-
ras do estresse, pois, dada a competitividade
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deste mercado, diversas empresas fornecedo-
ras de nutrigdo ja atuam no segmento, aten-
dendo as exigéncias definidas para a espécie.
A dificuldade reside no setor de peixes na-
tivos. “Ha uma grande diversidade de espécies
sendo produzidas, assim, as ragdes disponiveis
sdo mais genéricas e formuladas a partir de in-
formacoes disponiveis para algumas des-
sas espécies e agrupadas em dois grandes
ramos: racdes para espécies onivoras e
para carnivoras”, contextualiza Giovanni.
Neste cendrio, a falta de informagdes so-
bre as exigéncias nutricionais e o baixo volume
produzido de algumas dessas espécies nativas
também contribuem para esse tipo de nicho de
mercado ndo disponibilizar ragdes especificas.

CUSTO-BENEFICIO. Algumas marcas
de racoes possuem em sua linha de produ-
tos ragoes destinadas a melhorar o sistema
imunoldgico dos peixes e reduzir o estres-
se. Dentre os principais aditivos para aju-
dar nesta tarefa, Giovanni destaca os pre-
bidticos e as vitaminas imunoestimulantes.

Porém, ressalva o pesquisador, esse ainda

GIOVANNI MORO,
PESQUISADOR DA EMBRAPA PESCA
E AQUICULTURA

Foto: divulgacao

Varios estudos demonstiam
maior Sobievivénciaa
doencas e manejos quando fornecidos
adifivos nas ac0es para os peixes

é um mercado pequeno e bastante restrito.
Deste modo, encontrar essas ragdes no mer-
cado ndo é fécil em algumas regides do Pafs.
Além disso, devido ao preco mais elevado
dessas ragdes, alguns produtores optam por ndo
as utilizar, pois ndo enxergam nenhum tipo de
beneficio quando comparadas a ragdo comum.
“O que nao é verdade”, confirma Giovanni.
“Os grandes empreendedores do setor que ja
passaram por experiéncias de perda da produ-
¢do devido ao estresse e aumento na incidéncia
de doengas certamente fazem uso desses pro-
dutos em ocasides especificas, como antes de
uma biometria ou qualquer outro manejo es-
tressante para os peixes”, discorre o pesquisador.
Assim, em algumas cadeias mais tecnifica-
das, como na da tildpia, essa pratica é comum
entre os grandes e médios produtores e repre-
senta a maior parte do consumo dessas ragdes
com aditivos no mercado. “Esses produtores
sabem que investir um pouco mais em alimen-
tos com efeito imunoestimulante em algumas
ocasides ndo é um prejuizo ou um gasto des-
necessario, mas sim um ganho em termos de
producado e menor risco de perda”, conclui. m
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* Mais de 45 milhdes em negdcios gerados
* Participantes de 20 estados e 12 paises
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