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 INTRODUÇÃO 

O processo de curtimento é a submissão das peles 

preparadas a substâncias curtentes que resulta em 

um material estável e imputrescível (Souza, 2004). 



 OBJETIVO 

Comparar alternativas de processo de 

curtimento artesanal, para peixes de água 

doce e salgada, podendo servir como 

transparência de tecnologia para as 

comunidades que sobrevivem da pesca. 
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 CONCLUSÃO 

 

 

As alternativas de processo de curtimento 

artesanal para as peles de peixes de água 

doce e salgada mostraram-se satisfatórias, 

sendo importantes em relação à redução 

nas quantidades de produtos químicos para 

aproveitamento de subprodutos pesqueiros.  

 



 AGRADECIMENTOS 



OBRIGADA 

Email:  anagoncalvessilva@hotmail.com.br 

Fone:  (81) 9723-4633 


